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Herkunft hat Zukunft!

Sehr geehrte Damen und Herren,

Landwirtschaft, Obst- und Weinbau sind weiter auf dem Weg der
Internationalisierung. Mit zunehmender Globalisierung der Markte muss
sich die gesamte Agrarbranche mit weltweiten Standards messen, sich an
Qualitatsentwicklungen orientieren, um schlieBlich den Wettbewerb zu
bestehen. In der Landwirtschaft sind es die verdnderten
Rahmenbedingungen, die sog. ,volatilen Mérkte, die als Herausforderung
und Chance angenommen werden mussen.

Ahnlich verhalt es sich auch im Obst- und Weinbau, wobei dort noch starker als bei der
Landwirtschaft, Markt und Konsumtrends zusétzlich bericksichtigt werden mussen.

Herkunft hat Zukunft!

In all diesen mehr oder weniger geséattigten Markten hat die Nachfrage nach lokalen, nach
regionalen und differenzierten Produkten deutlich an Bedeutung zugenommen.

Neben der vorausgesetzten, hohen Produktqualitdt und dem Preis spielt die Herkunft von Obst und
besonders von Wein eine zunehmend wichtige, oft die entscheidende Rolle. Es ist die Sehnsucht
der Konsumenten nach verschiedenen Enttduschungen durch Skandale und Wirtschaftskrisen auf
Verlasslichkeit und Nachhaltigkeit.

An Profilen arbeiten.........

Insbesondere beim Wein wird die schmeckbare und nachvollziehbare Herkunft immer mehr zum
Erfolgsfaktor. Mit Blick auf die bevorstehende EU-Weinmarktreform sind die Regionen
aufgefordert, ihnr Weinportfolio auf Regionaltypizitat abzuklopfen.

Diese regionale Profilierung ist die groBe Herausforderung fiir alle Weinregionen in Europa!

Spielrdume nutzen.........

Die Herausstellung von Regionalitat ist im Hinblick auf den internationalen Wettbewerb auch eine
Qualitatsfrage. Die Konsumenten suchen weltweit regionale und nachhaltige Produkte, die in einer
Qualitatshierarchie auch pyramidal, d.h. bestimmten Segmenten zugeordnet werden kénnen.
Hierbei bieten sich traditionelle deutsche Weine wie z.B. Gebiets-, Orts- und Lagenweine an, die
mit eingeengter Herkunft auch qualitativ hdhere Spielrdume zulassen. Dabei sind Glaubwurdigkeit,
Vertrauen und Nachvollziehbarkeit die Schllisselfaktoren fur einen erfolgreichen und nachhaltigen
Imageaufbau. SchlieBlich gilt es, diese Strategie mit den Tourismuskonzepten zu vernetzen und in
die ,Dachmarke Rheinhessen® zu integrieren.

Die Agrartage in Nieder-Olm sind deshalb auch 2011 wieder ein ideales Forum fur das
Zusammentreffen von praxisorientierten und theoretischen Fragestellungen.

Es ist auch weiterhin das groBe Treffen der Agrarbranche mit tiber 300 Ausstellern auf einer der
gréBten Gerate- und Maschinenausstellung in Deutschland.

Nutzen Sie die Tage fur den Erfahrungsaustausch mit Landfrauen, Landwirten, Obst- und
Weinbauern, mit der Landjugend und den ,Ehemaligen® der verschiedenen Weinbauschulen sowie
den Berufskolleginnen und Berufskollegen auch lber die Region hinaus.

Auf dieses Zusammentreffen freue ich mich mit allen Kolleginnen und Kollegen des DLR
Rheinhessen-Nahe-Hunsriick und danke an dieser Stelle fir das bewdhrte Zusammenspiel von
DLR, VEO und dem Weinbauverband Rheinhessen.

Weil Herkunft eine Zukunft hat, arbeiten wir weiter an Profilen

und nutzen die Spielrdume der Markte!
Otto Schatzel
Leitender Landwirtschaftsdirektor



Herkunft hat Zukunft
Sehr geehrte Damen und Herren,

bei einem regelmaBigen Blick auf die Kurse der Agrarprodukte an
den Warenterminbdrsen wird deutlich, wie volatil unsere Markte
mittlerweile sind. Der momentane HOhenflug zum Beispiel beim
Weizen darf uns aber nicht den Blick dafur verstellen, wie sehr die

; Markte strukturell vom Angebot gepragt sind. Im Kontext mit einer
weiter fortschreltenden Globalisierung gilt es, sich richtig zu positionieren.

Besonders diejenigen in der Agrarbranche, die sich neben der Urproduktion mit der
Veredelung von Produkten befassen, splren dies in besonderem MaBe.

Im Obst- und Weinbau erkennen wir einen Trend hin zu regionalen Erzeugnissen, die sich
durch Differenzierung und klare Profile von der Masse des Angebots abheben.
Transparenz und Nachvollziehbarkeit der Produktion winschen sich unsere Kunden.
Diese Anspriche der Kunden sind naturgemaB eng mit der Herkunft unserer Produkte
verknlpft. Was liegt also naher, als Uber die Herkunft verbunden mit einer
Qualitatshierarchie, diese Sehnsiichte zu befriedigen? Die bevorstehende Umsetzung der
EU-Weinmarktreform bietet eine zusatzliche Chance, die Rahmenbedingungen in diesem
Sinn zu setzen.

Jahrlich im Januar trifft sich die Agrarbranche in Nieder-Olm. Sie findet dort ein ideales
Forum fir den Erfahrungsaustausch und die Diskussion, insbesondere durch die
Kombination der Fachvortrage und Verbandskundgebungen. Mit einer der gréBten
Maschinen- und Geréateausstellungen Deutschlands haben die Agrartage eine weit Uber
die Region Rheinhessen hinausgehende Bedeutung erlangt. Nochmals ist die Zahl der
Aussteller auf nunmehr Uber 300 angewachsen. Allein schon aus Platzgriinden durfte in
dieser Hinsicht eine Konsolidierungsphase einsetzen.

AbschlieBend danke ich allen Beteiligten vor und hinter den Kulissen flr die Organisation
der Agrartage. Ich darf an dieser Stelle die Stadt Nieder-Olm und insbesondere die
Mitarbeiter des Bauhofes nennen. Mein besonderer Dank gilt unseren Referenten und
Sponsoren und den zum guten Gelingen der Veranstaltung unverzichtbaren Mitarbeitern
des DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrulck.

Ich wiinsche allen Besuchern aufschlussreiche Agrartage und unseren Ausstellern viel

Erfolg.

Dirk Hagmaier
1. Vorsitzender VEO



Sehr geehrte Damen und Herren,
liebe Besucher der Agrartage,

zu den 62. Rheinhessischen Agrartagen heiBe ich Sie herzlich
willkommen.

Die Rheinhessischen Agrartage mit ihrem breiten Angebot fur Landfrauen, Winzer,
Landwirte und Obstbauern haben sich zu den besten Weiterbildungsveranstaltungen ihrer
Art entwickelt, sodass viele von lhnen sogar mehrfach nach Nieder-Olm kommen. Die
Uberregionale Bedeutung dokumentieren auch die vielen Besucher, die aus anderen
Weinbaugebieten zu uns kommen.

Neben der Méglichkeit sich zielgerichtet fortzubilden und die neuesten Trends der Branche
in Produktion und Vermarktung aufzuspuiren, bietet die Tagung gentigend Raum fiur die
neuesten Informationen Uber politische Entwicklungen auf EU-, Bundes- und
Landesebene. Unverzichtbar bleibt natirlich die Funktion als ,Branchentreff”.

Fir den Bauern- und Winzerverband Rheinland-Pfalz Siid und den Weinbauverband
Rheinhessen bilden diese Agrartage auch eine ideale Plattform zur Diskussion mit den
Mitgliedern Uber aktuelle politische Fragen. Zum Beispiel Uber die demné&chst anstehenden
Entscheidungen zum EU-Bezeichnungsrecht oder die Zukunft der européischen
Agrarfdérderung.

Im letzten Jahr haben wir wieder wichtige Meilensteine in der berufsstdndischen Arbeit
setzen koénnen. Neben den Entlastungen bei der Landwirtschaftlichen
Berufsgenossenschaft oder der Entfristung der verbesserten Agrardieselerstattung
konnten wir bessere Fordermoglichkeiten durchsetzen, zum Beispiel bei der
Umstrukturierung oder der neu eingefihrten Hilfe fir die Hagelversicherung.

Wir werden auch kinftig in gemeinsamer Verantwortung fur unsere rheinhessischen
Betriebe engagiert und tatkraftig daran arbeiten, die Zukunft unserer Region, unserer
Betriebe und damit der Familien hier im landlichen Raum positiv zu gestalten.

lhr

Ingo Steitz
Président Weinbauverband Rheinhessen
Vizeprasident Bauern- und Winzerverband Rheinland-Pfalz Sud e.V.



Wie in jedem Jahr bietet auch in diesem Jahr das Motto der
Agrartage Rheinhessen wieder eine aktuelle und klare Leitlinie fur
die zahlreichen Fachvortradge und Diskussionen, auf die wir uns in
den kommenden Tagen freuen kénnen. Mit der Devise ,,

“ wird pragnant zusammengefasst, dass regionale
Herkunft und moderne Anforderungen sich nicht ausschlieen,
sondern sich im Gegenteil sogar bedingen und férdern kénnen.

Auch fir die Landfrauen, die auch in diesem Jahr wieder die Agrartage in Nieder-Olm
er6ffnen, sind diese Worte seit Jahren das Leitmotiv ihres Handelns, denn auch wir sind
fest davon Uberzeugt: Wer weltweit bestehen will, muss feste Wurzeln haben.

Wir Landfrauen verfahren bei unseren vielfaltigen Aktivitdten schon seit vielen Jahren nach
dieser Maxime und setzen sie ganz praktisch in die Tat um: Von der Verwendung
heimischer Produkte, fur die wir in unzéhligen Vortrdgen und Seminaren immer wieder
werben, bis hin zur Eréffnung von Landfrauencafés sind Herkunft und Zukunft immer die
beiden Pole zwischen denen sich unsere Aktivitdten bewegen. Sie bieten Sicherheit und
Transparenz in einer immer unubersichtlicher werdenden Welt. Aber wir sehen die
Bedeutung der Herkunft durchaus nicht nur auf unsere Produkte wie Wein, Obst oder
andere landwirtschaftliche Guter und Dienstleistungen begrenzt.

Die Landfrauen spdren in ihren Vereinen seit einigen Jahren, dass heute viele Menschen
wieder im Regionalen Halt und Festigkeit suchen und auch finden. Wahrend durch
Globalisierung Unterschiede verwischt werden, besinnen sich die Menschen wieder auf
ihre Umgebung, auf Traditionen und Brauche, die Riickhalt und Gemeinsinn vermitteln.

Herkunft bedeutet fir uns Vertrautes und Zugehorigkeit und wirkt damit der globalen
Entwurzelung entgegen. Diese Identitét, diese Sicherheit uns, unseren Familien und
Kindern wie auch anderen Menschen zu geben, sie dadurch stark zu machen, ist fir uns
eine wichtige gesellschaftliche Aufgabe, die wir gerne angenommen haben.

Auch die bekannte Schauspielerin und Professorin Ursula Cantieni, Referentin des
diesjéhrigen Tages der Landfrauen, hat dieses Motto gerne aufgegriffen und wird uns dazu
viel Interessantes, Nachdenkliches, Unterhaltsames und auch Personliches erzdhlen. Wir
freuen uns darauf, das Motto der diesjahrigen Agrartage nicht nur aus dem Blickwinkel von
Landwirtschaft und Weinbau zu sehen, sondern auch neue Sichtweisen kennenzulernen.

Silvia Zoller
Vorsitzende Land Frauen Verband Rheinhessen e.V.



Sehr geehrte Damen und Herren,
liebe Besucherinnen und Besucher,

herzlich willkommen zu den 62. Agrartagen Rheinhessen in Nieder-
OIm.

Als Stadtbirgermeister freue ich mich Gber lhren Besuch und hoffe
sehr, dass Sie sich in unserer kleinen Stadt mitten im Herzen von
Rheinhessen wohlfihlen werden.

Die Agrartage erwarten Sie vom 24. bis 28. Januar 2011 mit einem
abwechslungsreichen und anspruchsvollen Programm, das unter
dem Motto ,Herkunft hat Zukunft - an Profilen arbeiten — Spielrdume nutzen® wichtige
Impulse und Anregungen fur die Agrarbranche geben wird. Dabei soll der
Erfahrungsaustausch mit Obst- und Weinbauern, Landwirten, Kolleginnen und Kollegen
nicht zu kurz kommen.

Wir in Nieder—-Olm bemuhen uns auch in diesem Jahr gute Gastgeber zu sein und lhnen,
liebe Gaste und Besucher, gute Rahmenbedingungen zu bieten.

Die Agrartage Rheinhessen sind ein Gewinn flr unsere kleine Stadt. Sie sind mittlerweile
weit Uber die Grenzen von Rheinhessen hinaus zum Treffpunkt von Winzern, Landwirten,
Obstbauern und Ausstellern geworden. Erstmals werden in diesem Jahr mehr als 300
Aussteller auf mittlerweile 10.000 m2 Ausstellungsflache ihre Maschinen- und Geréate
présentieren. Gerade diese beeindruckende Ausstellung ist auch Jahr fir Jahr ein
Anziehungspunkt flr die Nieder-Olmer Blrger.

Eine Woche lang im Januar blickt die Region nach Nieder-Olm.

Deshalb haben die Veranstalter auch 2011 von der Nieder-Olmer Stadtspitze die
notwendige Unterstlitzung erhalten, um die Agrartage erfolgreich durchflihren zu kénnen.
Erstmals konnten wir im vergangenen Jahr in enger Zusammenarbeit mit den
Veranstaltern der Agrartage, der Polizei und der Verbandsgemeinde ein ganzheitliches
Verkehrskonzept umsetzen. Eine geénderte Verkehrsfihrung und vor allem die Schaffung
von mehr als 400 Parkplatzen in unmittelbarer N&he zum Messe- und
Veranstaltungsgeldnde haben die Agrartage fur die Besucher noch attraktiver werden
lassen.

Auch in diesem Jahr gibt es weitere Verbesserungen. Weitere Parkplatze wurden mit
Unterstitzung der Veranstalter der Agrartage geschaffen. Die Bezeichnung ,Messe der
kurzen Wege*“ trifft eindeutig auf die Agrartage in Nieder-Olm zu.

Wichtige Investitionen wurden durch die Stadt auch in der Ludwig-Eckes-Festhalle
getatigt, um einen reibungslosen Ablauf der Veranstaltungen zu gewéhrleisten.

Mein Dank gilt den Veranstaltern und allen Beschaftigten der Verbandsgemeinde und der
Stadt fur ihre Arbeit vor, wéhrend und nach der Messe.

Vor allem danke ich auch den verantwortlichen Organisatoren der Rheinhessischen
Agrartage 2011, stellvertretend Herrn Ltd. Landwirtschaftsdirektor Otto Schétzel und Herrn
Norbert Breier, fur die gute und angenehme Zusammenarbeit. Ich winsche den 62.
Rheinhessischen Agrartagen einen vollen Erfolg.

Dieter Kuhl
- Stadtbirgermeister -



Leitthemen der Agrartage
2001 bis 2011

2011:
Herkunft hat Zukunft!
- an Profilen arbeiten - Spielrdume nutzen

2010:
Qualitét ist unsere einzige Chance
-Auf Innovation setzen, auf Stirken und Tradition vertrauen

2009:;

Rheinhessen auf dem Weg zum Erfolg
~vom Wissen zum Machen®

2008:
«Mit ehrgeizigen Zielen in die Zukunft”

2007
»Vereinte Krafte als Chance fiir die Region"
2006:
-Gute Grinde fir Rhelnhessen®
2005:
-Wandel annehmen und gestalten”
2004
-Mut zu Veranderungen®
2003:
»Erfolg braucht Ausdauer®
2002:

LAualitdt muss sich lohnen™
- auf Qualitat konzentrieren
- fair verhandein
- Méarkte sichern

2001:
~Profil flir Rheinhessen — nur mit Qualitat"

G

Rheinhessen



Seminare 2011 am DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick
Standort Oppenheim

Gruppe Oenologie

Datum Uhrzeit Seminar / Workshop
11.02.2011 8.30 - 12.30 Saureharmonisierung der 2011er Weine

vor dem 15.03.
15.03.2011 17.30 —21.30 Kellerwirtschaft flir Nebenerwerbswinzer Il (Teil 4)
22.03.2011 17.30 - 21.30 Kellerwirtschaft flir Nebenerwerbswinzer Il (Teil 5)
17.03.2011 9.00-17.00 Kellerbuchfihrung
24.03.2011 9.00 -21.00 Weinsensorik kompakt
August 9.00 - 14.00 Ausgewahlte Themen der WeiBweinbereitung
17.11.2011 16.00 — 20.00 Erkennung von Weinfehlern in Jungweinen
23.11.2011 9.00-17.00 Kellerbuchfihrung

Anmeldung Oenologie:
Frau Maureen Wilhelm, Tel. 06133/166-121 oder Email: maureen.wilheim@dir.rlp.de

Gruppe Weinbau

Datum Uhrzeit Seminar / Workshop

15.02.2011 bis 18:00 —21:00 Sachkundelehrgang Pflanzenschutz
01.03.2011 (2x wochentlich DI + DO)

16.03.2011 13:30 — 18:00 Rebschutz-Seminar

17.05.2011 13:30 — 18.00 Seminar ékolog. Weinbau

Anmeldung Weinbau:
Frau Monika Michel, Tel. 06133/930-121 oder Email: monika.michel@dir.rlp.de

Gruppe Weinmarkt und Weinmarketing

Datum Uhrzeit Seminar / Workshop

23.02. und

02.03.2011 9.00-17.00 Erfolgreich kommunizieren per Telefon + Mailing
16.03.2011 10.00 —17.00 Mit mehr Kooperationen zu mehr Erfolg
04.04.2011 14.00 -17.00 Erfolgsfaktoren flr den Online-Shop

05.04.2011 9.00 -16.00 Verkaufstraining

06.04.2011 9.00-17.00 Kommunikation und Prasentation

13.04.2011 10.00 —17.00 Internet und Social Media fir Winzer, Weinguter

und Weinhandel



Datum Uhrzeit Seminar/Workshop

14.04.2011 8.00 —18.30 Exkursion Wein & Architektur

04.05.2011 14.00 - 17.00 Einstieg in den Weinexport aber mit System
13.05. und 15.30 — 21.00 Superlearning Englisch

14.05.2011 9.00-17.00 ~Weinproben auf Englisch“ Modul 1

27.05. und 15.30 - 21.00 Englischseminar

28.05.2011 9.00-17.15 »Wine& Food“ Modul 2

08.06.2011 10.00 - 17.00 Attraktive Weinproben- modern und erlebnisreich
14.06.2011 9.00-17.00 Wenn Brigitte von Boch (Villeroy & Boch)

Winzerin ware (Cl Workshop)

Anmeldung Weinmarkt und Weinmarketing:
Frau Elisabeth Stutz, Tel. 06133/930-320 oder Email: elisabeth.stutz@dlr.rlp.de

Fir die Seminare erfolgen die Ausschreibungen / Anmeldungen ca. 4 Wochen vorher
Uber den Ehemaligenverein (VEO)
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15.40 Pause

16.00 Wie lassen sich internetbasierte Anwendungen
auf dem Acker nutzen?
Georg Horst Schuchmann

Montag, 24. Januar 2011

14.00 TAG DER RHEINHESSISCHEN

LANDFRAUEN 16.40 Getreide, Riiben, Raps -
Er6ffnung Markttendenzen am Jahresanfang
Otto Schatzel, Dr. Christian Bickert,

stv. Leiter DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick DLG Mitteilungen, Frankfurt

Moderation
Ferdinand Hoffmann

BegriiBung

Gerlinde Gemiinde,

1. Vorsitzende Kreislandfrauenverband Bingen
Uta Schmitt,

1. Vorsitzende Kreislandfrauenverband Mainz

GruBworte

Norbert Schindler, MdB, Prasident Landwirtschafts-
kammer Rheinland-Pfalz, Prasident Bauern- und
Winzerverband Rheinland-Pfalz Siid e.V.

Claus Schick, Landrat Kreis Mainz-Bingen

Mittwoch, 26. Januar 2011

10.00 BAUERN- UND WINZERVERBAND
RHEINLAND-PFALZ SUD E.V.
BegriiBung

Holker Pfannebecker,
BWV-Kreisvorsitzender Alzey-Worms

Dieter Kuhl, Biirgermeister Stadt Nieder-Olm

Silvia Z6ller, 1. Vorsitzende LandFrauenVerband

"

Rheinhessen e.V.

..meine Herkunft ist in Ordnung,

am Profil schaff ich seit Jahren — und

Die EU-Agrarpolitik nach 2013 -
Chance oder Risiko?

Lars Hoelgaard, stellv. Direktor der General-
direktion Landwirtschaft, EU-Kommission

Spielrdume nutze ich immer neu...." (Saison-)Arbeitskrafte 2011 - endlich
volle Freiheit?

Markus Haberern, BWV Rheinland-Pfalz Siid e.V.

Diskussion
Ludwig Schmitt, BWV-Kreisvorsitzender Mainz-
Bingen, Vorsitzender BWV-Fachgruppe Obst

Referentin: Ursula Cantieni,
Professorin und Schauspielerin

Rahmenprogramm

Dienstag, 25. Januar 2011

14.00 LANDWIRTSCHAFT

BegriiBung
Otto Schatzel

14.00 OBSTBAU

BegriiBung
Dr. Hans-Peter Lorenz, Leiter DLR Rheinpfalz

14.10 Maglichkeiten zur Férderung der Ausférbung
bei Apfeln
Dr. Michael Blanke, Institut fiir Obst- und Gemiisebau,
Universitat Bonn

15.10 Neue Erkenntnisse zur Lagerung und Qualitats-
erhaltung von Steinobst
Dr. Josef Streif, Fachbereichsleiter Nacherntephysiologie,
Kompetenzzentrum Obstbau, Bavendorf

16.00 Kirschfruchtfliege 2010 - ein Stimmungsbild!
Giinter Hensel, DLR Rheinpfalz

16.15 Alles Wichtige rund um die Kirschfruchtfliege
Dr. Heidrun Vogt, Julius Kiihn-Institut (JKI) Bundes-
forschungsinstitut fiir Kulturpflanzen, Bereich Obstbau,
Dossenheim

14.20 Fallzahl und Proteingehalt — Anbautechnische
Einflussmoglichkeit und backtechnologische
Aussagekraft
Dr. Simone Seling,

Max Rubner-Institut, Detmold

15.00 Platzierte N-Diingung - ein Weg
im rheinhessischen Ackerbau
Dr. Stefan Weimar

Moderation
Werner Dahlbender, DLR Rheinpfalz




Donnerstag, 27. Januar 2011

WEINBAU

BegriiBung und Einfiihrung

Herkunft hat Zukunft
- an Profilen arbeiten
- Spielrdume nutzen

Otto Schatzel

9.30 Ausnahmejahr 2010 - stimmen die
Rezepte noch?

im Anbau?
Dr. Bernd Prior

im Rebschutz?

Dr. Georg Hill

11.00 Rebsorten in Rheinhessen — marktkonform
in die Zukunft? . .
Jiirgen Wagenitz 18.00 Top Weine —Top Essen — Top Musik

11.30 Vollautomatisch optische Traubensortierung Zum Ausstellerempfang und zur jung.wein.nacht laden
(VOT) - die Methode zur Alkoholreduktion, die VEO und die Landjugend RheinhessenPfalz ein.
Botrytisentfernung und Herstellung von
marktgerechten Weintypen Herzlich willkommen sind alle interessierten Winzerin-
Mathias Porten, DLR Mosel nen und Winzer, die Aussteller der Maschinen- und

Gerateausstellung, alle VEO-Mitglieder und die Jung-
winzerinnen und Jungwinzer der Landjugend.

14.00 WEINPROBE Erfahrungsaustausch und das gegenseitige Kennen-

Herkunft hat Zukunft lernen in einer lockeren Atmosphére stehen im Vorder-
grund. Bei erlesenen Weinen des Jahrgangs 2010 und
Rebsortenweine Rheinhessen - Weine einem guten Essen werden wichtige Kontakte fiir den
mit Profil Weinbau der Zukunft gekniipft.
Engere Herkunft mit hoheren Anforderungen - ) . ) . ) )
Orts- oder Terroir-Weine Bei Top-Musik und mit Spitzenweinen geht die

jung.wein.nacht im Laufe des Abends vom lockeren
Empfang nahtlos iber in eine gesellige Party bis spat in
die Nacht hinein.

Mit klaren Qualitdtssegmenten -
marktorientiert in die Zukunft

Moderation Die O icat iirden sich iiber ei 7
Otto Schatzel, Bernd Wechsler. ie Organisatoren wirden sich (iber einen regen Zu-

spruch aller Altersgruppen freuen, um diese Veran-
staltung zu einem weiteren Highlight der Agrartage
werden zu lassen.

Bernd Kern, Rheinhessenwein e.V.

Wir freuen uns auf lhr Kommen zur jung.wein.nacht




Freitag, 28. Januar 2011 26. - 28. Januar 2011

9.00 OENOLOGIE und MARKTWIRTSCHAFT MASCHINEN- UND GERATEAUSSTELLUNG
ngrﬁBung_ . Die Agrartage Rheinhessen in Nieder-Olm sind zu einem

Dirk Hagmaier, 1. Vorsitzender VEO festen Bestandteil im Jahreskalender von Winzern und

9.15 Sauremanagement bei WeiBweinen - Erfahrungen Ausstellern geworden. Mit erstmals iiber 300 Ausstellern
aus dem Jahrgang 2010 wird die Messe in diesem Jahr so attraktiv wie nie zuvor.
Norbert Breier Die stetige Erweiterung der Ausstellungsfléche und der

9.50 Einfluss der Maischegartemperatur auf Inhalts- steigende Besucherandrang haben die Veranstalter und
stoffe und Sensorik bei verschiedenen Rebsorten die Stadt Nieder-Olm im letzten Jahr veranlasst, ein Kon-

Jérg Weiand zept fiir die kommenden Jahre zu entwickeln. Beachten

10.30 Weinrechtliche Anderungen und Konsequenzen Sie bitte die Verkehrsfiihrung, die sich im Jahr 2010 be-
fiir die Weinvermarktung wahrt hat, bezliglich Parkflachen und Einbahnregelun-
Andreas Schwalb gen. Die Anfahrt ist nur iber die Autobahnabfahrt

Nieder-Olm Siid/Saulheim sinnvoll. Weitere Informatio-

11.00 Rheinhessen - ein Weinmarkt voller Gegensatze nen erhalten Sie auf unserer Homepage.

Bernd Wechsler
11.30 Nachhaltigkeit - eine Strategie zur Zukunftssicherung Die Kombination zwischen Vortragen und kompakter
Prof. Dr. Ruth Fleuchaus, Fachhochschule Heilbronn Ausstellungsfléche wird sicher auch in diesem Jahr zu
einem Markenzeichen der Agrartage Rheinhessen
14.00 JAHRESHAUPTVERSAMMLUNG werden. Die ,Messe der kurzen Wege" bietet jedem Be-
WEINBAUVERBAND RHEINHESSEN sucher vielfaltige Moglichkeiten.
Kann die neue EU-Weinmarktordnung Nutzen Sie das Internetportal
den hiesigen Weinbau zukunftsfest machen? www.agrartage.de - hier kdnnen Sie alle Informationen
Chancen erkennen, wichtige Themen benennen S;; ﬁrgerr?rtage Rheinhessen und der einzelnen Aussteller

Ingo Steitz,
Prasident Weinbauverband Rheinhessen

Weinbaupolitik fiir Deutschland — gemeinsam
an der Zukunft arbeiten

. . . ACKERBAU - WEINBAU - OBSTBAU
Julia Klockner, MdB, Parl. Staatssekretarin, Bundes-

ministerium fiir Ernahrung, Landwirtschaft W
und Verbraucherschutz “

Spielrdume in der Weinbaupolitik nutzen

und gestalten RhEinhessen

Hendrik Hering, Staatsminister, Ministerium fiir
Wirtschaft, Verkehr, Landwirtschaft und Weinbau 24.-28. Januar 2011

Schlusswort
Dr. Roland Hinkel,
Vizeprasident Weinbauverband Rheinhessen




INTERVIEW

Agrartage Rhelnhessen 2011
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Alle unter einem Dach...
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Unterbrechungen in der Kombination von Fachvartragen und Ausstel-
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INTERVIEW

Morhert Breks (Drganisation Agraass)
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Arbeitsschwerpunkte

Weinbau
Dienstleistungszentrum Léndlicher Raum Rheinhessen-Nahe-Hunsrtick

Versuchswesen und Beratung

Qualitatssteuerung / Laubwandoptimierung

- Stockarbeiten (Triebzahlreduktion, Teilentblatterung)

- Erragssteuerung (Trauben ausbirsten, teilen, reduzieren)

- Pflanzenstarkungsmittel/Wachstumsregler
Pflanzenschutz/Rebschutz

- Pflanzenschutzmittelprifung

- Biologische und biotechnische Verfahren
Bodenpflege, Diingung, Bewasserung
Weinbautechnik, Begriinung, Erosionsschutz

- techn. Verfahren d. Ertragssteuerung

- Pflanzenschutzmittel, Applikationstechnik
Okologischer Weinbau
Rebsorten, Klonenselektion

- Unterlags- und Ertragsreben

- Klonvergleiche und Sortenprifung

Zur Situation im Weinbau

Innerhalb der 3 wichtigen Erzeugungsziele Rotwein-trocken, WeiBwein-trocken und

WeiBwein-lieblich hat sich der Schwerpunkt in letzter Zeit deutlich in Richtung der

héherwertigen Weine (bis Selection, GroBes Gewachs) verschoben. Rotwein hat seine

Marktbedeutung gehalten.

Bei Wiederbepflanzungen werden die klassischen Rotwein- und WeiBwein-Rebsorten

bevorzugt.

Der Weinbau orientiert sich gemaB den Marktanforderungen in die Richtungen Standard-

Weinbau, Premium-Weinbau aber auch Extensionsweinbau.

Bei ganzheitlicher Sicht von Weinbau werden dadurch die Versuchsfragen bestimmt,

insbesondere da die Betrachtungsweisen ,Terroir und ,Nachhaltigkeit* dazu gekommen

sind. Dies begriindet die wichtigsten Arbeitsschwerpunkte im weinbaulichen Versuchs-

wesen:

1. Qualitatsoptimierung Uber Ertragssteuerung, MaBnahmen am Rebstock (Handarbeit
und Technik)

2. Bodenpflege; vor allem wegen der Kernfrage ,Altersstabilitdt trockener WeiBweine®.

3. MaBnahmen fur Traubengesundheit

Weinbau

Zukunftige Fragen und Arbeitsschwerpunkte DLR Rheinhessen-Nahe-

. . . Hunsriick
Versuche zur Feinabstimmung und Erganzung Wormser Str. 111
bisheriger Erkenntnisse: 55276 Oppenheim
1. Einfluss der Entblatterung auf die sensorischen Te1:06133-930 0

Eigenschaften (Aroma) Fax: 06133-930 103

2. Optimierung der Lesetermine
3. technische Moglichkeiten der Ertragssteuerung www.DLR-RNH.RLP.de

4. Rationalisierungsansétze flr Basisweine
(Extensionsweinbau)

Verstarkten Einsatz im Versuchswesen erfordert die Reaktion auf Sommertrockenheit.
Hierzu laufen Versuche mit geringeren Blattflachen und Laubwandhdhen.
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Arbeitsschwerpunkte

Oenologie und Kellertechnik
Dienstleistungszentrum Léndlicher Raum Rheinhessen-Nahe-Hunsrlick

Versuchswesen

Einsatz neuer Technologien und Weinbehandlungsstoffe

- Mostkonzentrierung durch Umkehrosmose

- Lysozym zur Steuerung des biologischen Saureabbaus

- Sauerstoff zur Makro- und Mikrooxigenierung

- Alternative Filterhilfsmittel zur Kieselgurfiltration, Vergleich CFF — Kieselgur

- Einsatz der Kaltmaceration durch Trockeneis und Fliissig-CO2

- Einsatz alternativer Flaschenverschlisse

- Traubenvollernter mit aufgebautem Dekanter

- Leistungsvergleich verschiedener Hefe- und Bakterienstdmme

- Einfluss oenologischer MaBnahmen auf
die Aromaauspragung bei Sauvignon blanc

- Einfluss der Rotweinmaischegartemperatur

- Mostfiltration mit Kammerfilter

ATW Auftrage

- Mikrobiologische und technologische
Parameter der Garfihrung

- Alternative Flaschenverschliesser

Beratung und Erwachsenenfortbildung

Seminare, Beispiele:

- Weinsensorikseminar

- Workshop Sauvignon blanc

- Ausgewahlte Themen der WeiBweinbereitung
- Weinfehler; Weinaromen

- Ausgewahlte Themen der Rotweinbereitung

- Kellerbuchfihrung

- Herbsttagung mit Hinweisen auf den aktuellen Jahrgang
- Jungweinsensorik

Jungweinproben mit oenologischer Beratung in Rheinhessen und Nahe

Einzel- und Gruppenberatungen mit den Beratungsschwerpunkten:

Kellertechnik und Oenologie

Versendung von oenologischen Hinweisen und Informationen in Form von Email-/Fax

Unterricht in Berufs- und Fachschule | u. Il Oenologie und Kellertechnik
DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsr ck

Wormser Str. 111

Weinlabor :

Uber 9000 Most- und Wein-Proben mit iilz.?gggge_ggglgn

- Analysen, sensorischen Prifungen Fax: 06133-930 103

- Schénungsempfehlungen

- Amtliche Qualitatsweinprifung www.DLR-RNH.RLP.de

- Amtliche Reifemessungen
- Spezialanalytik (z.B. Polyphenole)
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Arbeitsschwerpunkte

Kompetenzzentrum Weinmarkt und Weinmarketing Rheinland-Pfalz
Dienstleistungszentrum Léndlicher Raum Rheinhessen-Nahe-Hunsrtick

Aufgaben und Arbeitsschwerpunkte

Aufgaben des Zentrums sind, die Aktivititen in Fragen des Weinmarktes und des
Weinmarketings landesweit zu bindeln, vertikale Kooperationen im Weinbau zu férdern
und den Schwerpunkt Marketing in der Aus- und Weiterbildung zu vertiefen. Seinen Sitz
hat das Kompetenzzentrum in Oppenheim am DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick.

Moderation von Kooperationen

Eine zentrale Aufgabe des Zentrums ist die Moderation und Koordination von
Kooperationsprojekten in der rheinland-pfalzischen Weinwirtschaft. Die Zusammenarbeit
von Weinerzeugern und dem Handel in vertikalen Kooperationen soll das gegenseitige
Vertrauensverhaltnis starken und stellt eine nachfrageorientierte Produktion sicher.

Wissenstransfer

Die Vertiefung von Marketingfragen in der schulischen Ausbildung der Winzer und
Winzerinnen in Berufsschule, Fachschule und der Technikerschule Bad Kreuznach
genieBt hohe Prioritdt im Kompetenzzentrum. Die junge Winzergeneration wird
bestmdéglichst auf die Herausforderungen der Weinvermarktung vorbereitet. Seit Ende
2004 bietet das Kompetenzzentrum ein Spezialseminar Weinmarketing fir Techniker- und
Fachschule an, in dem mit Referenten aus der Praxis von Erzeugung, Handel und Vertrieb
komprimiert aktuelles Wissen vermittelt wird.

Das Kompetenzzentrum bietet neben der Einzelberatung eine Vielzahl von Seminaren,
Workshops und Weiterbildungsveranstaltungen fir die professionelle Weinvermarktung
an. Mit QualifizierungsmaBnahmen, z.B. zum Kultur- und Weinbotschafter erfolgt eine
enge Verzahnung von Wein und Tourismus; wichtigen Faktoren flir das Standortmarketing
in Rheinland-Pfalz.

Marktinformation

Landesweite Koordinationsaufgaben Ubernimmt das  Kompetenzzentrum Weinmarkt und
Zentrum in der Zusammenarbeit mit Forschungs- Weinmarketing Rheinland-Pfalz
einrichtungen und Kammern in Weinmarktfragen. =~ Wormser Str. 162

Mit dem Auf- und Ausbau der Marktanalyse werden 95276 Oppenheim
Marktinformationen gesammelt und fir betriebliche Ei 82113333‘3;38 333131
gg;fgnfldungen und die Beratung zur Verfligung E-mail: bernd.wechsler@dlr.rlp.de
Der Newsletter ,Weinmarketing Aktuell® informiert
uber aktuelle Themen des Weinmarketings und den
Entwicklungen am Weinmarkt

www.Weinmarketing.RLP.de
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Arbeitsschwerpunkte

Berufsbildende Schule Agrarwirtschaft
Lhenstielstungszenirum Landlicher Raum Rheinhessen-Nahe-Hunsriick

Qualifikation im Beruf

Aus- und “E!terbﬂdung aus eule Hdﬂd

Standort Bad Kreuznach
0671 - 820 110

Unm ﬁthrkt - Kﬂmlfﬁn atﬁn von
-atung und Schule

Aus der Praxis - mit der Praxis - [iir die Praxis
Workshops - Auslandspraktika -  Exkursionen

Uberbatriebliche
Workshop mit Auahndmlq Fachexkursicn ins Elsass
Whirzarn urd Gasiranarmen cler Garner
aul Krata
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Arbeitsschwerpunkte

Obstbau
Dienstleistungszentrum Léndlicher Raum Rheinpfalz, Dienstsitz Oppenheim

Obstbauberatung und Versuchswesen
Standort Oppenheim

Arbeitsschwerpunkte
* Steinobst

* Pflanzenschutz

* Bewasserung

Prognosen
» Diagnosen
* Beka&mpfungsstrategien
* Gesetzliche Grundlagen
* AK-Luck
* Auswahl

5 : * Zulassungsversuche
Produktionstechnik * orientierende Versuche
* Sorten/Unterlagen « *:o Wirksamkeitsprifung

e Bewdsserung Y ;
* Dungung

* Reifebeurteilung
Unterstitzung bei :
Investltlonsentscheldungen

Verbesserung der Produktquali
Unterstitzung Berufsstand

Obstbau in RLP 2007

Verteilung Betriebe und Flache
Betriebe: 1.118 Flache: 4.283 ha

Rheinhessen
(+KH)
52%

2.242 ha

RLP Nord RLP Nord
(AW, KO, TR) (AW, KO, TR)

24%
2 9g8ha

Quele: Stat. Landesamt RLP, Anbauerhebung 2007

Obstbauberatung und Versuchswesen

in Rheinland-Pfalz
-Kernobst
-Wildfrucht
-Okologischer Obstbau
Biler -Anbauberatung Koblenz,
RLP-Nord, Trier
-Leitung/Koordination

Oppenheim

-Steinobst

-Bewdsserung
-Pflanzenschutz Steinobst
-Anbauberatung Rheinhessen,
Bad Kreuznach, Vorderpfalz

-Christbaumkultur

-Pflanzenschutz
-Beerenobst

-Pflanzenschutz allgemein
-Anbauberatung Stidpfalz
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Verteilung der Obstarten
in Rheinhessen 2007 (wert von 2002)

Mirabellen
4%

Apfel
25%

(827 ha)
592 ha

Sauerk
33%

Birnen
Bk 3%
9%

DLR Rheinpfalz

Obstbauberatung und Versuchswesen
Oppenheim, Wormser Str. 111

55276 Oppenheim

Tel.: 06133-930 209

Fax: 06133-930 133
www.obstbau.rln.de



Arbeitsschwerpunkte

AgrarMeteorologie Rheinland-Pialz
ein leistungsstarker Dienstieister fiir Beratung und Praxis
Eaensﬂfarstungszenwm Lardieher Raum Rheinhassean Nahe Hunsriok
' Die- - Agrarmeteorologie  Rheinland-Plalz erhebt mit ca 120
Welterstationen und weiteren 50 Nisderschlagsmessem in
Bheinland-Pfalz  die Basisdaten fdr Prognosemodelle  im

Ackerbau, Weinbau, Obstbau, Gemisebau und Bienenkunde
sowie dem Hochwasserschutz,

Meben dem Klassischen Schwerpunkt Pflanzenschutz gewinnen
die Daten weiterhin an Bedeulung z.B. fir die bedarsgerechte
Bewdsserung oder dieg Planung  won  kulturtechnischen
MaBnahmen (Folienabdeckung Gemidsebau oder Frostschuiz
und Ernte Obsthau).

Der Aufbau des Messnelzes wurde Anfang der 90er Fi-

Jahre begonnen und stindig bis zum heutigen Stand 3
erweilert  und  modemisiert. Den  Anforderungsn 5

emntsprechand, sind die Wetterstationen it
verschiedenan Messfiihlem ausgestattet. Durch den
konsequenten Einsatz neuer Kommunikationsmittel sowie
des Internets stehen die Wetterdaten stindlich zur
Verfligung und werden flr Baratung und Praxis unter der
Internetadrasse  www. wetter.rip.de abersichtlich &
aufbaereitet fiir alle zugdnglich dargestelit. Historische =5
Wetllerdaten kdnnen seit Bestehen einer Welerstation
eingesehen  werden.  Tagesmittel,  Monats-  und
Jahresmittelwere sind bereits berechnet. Das Ziel is1, mit
wanigen Klicks den Anwander umfassend zu informiaran.

Meben der Beobachtung des Kleinklimas in den
: . Anbaugebieten spielt mittlerweile auch die Wetter-
e, | o ' || vornersage als Planungshilfe: eine bedeutende Rolle,

et
o it |

A einerseits flr die Praxis anderarseits fir die Baratung
o e als Einschatzung des zu erwarienden Befallsdruckes

gl ;

0L et I
Ly sagen eines renammierten Anbieters werden zugekauft

i
y
I e e B L | bei Krankheiten und Schadingen. Die Wettervorher-
und erganzen das Internetangebol der  Agrar-
metegrologie zu einem rundum Wetterangebot fir die
Agrarwirtschaft in Rheinland-Ptalz. Die Wochenvorher-
fi sage wird fir jeden Wetterstationsstandort gerechnet

Ry r und ist aufl dessen Lage und Hohe kalibriert. Damit wird
4 m y  das MaB der Wettervorhersagegenauigksit erhoht. Ab

Frithjahr 2011 wird der kostenicse Email-Dignst um dan

Bezug der Wettervorhersage erweitert, Diese
wird dann taglich oder nur an Wunschiagen

zugesandt. Die Anmeldung erfolgt dber die
Internetseite der Agrarmetearologie.

AgrarMeteorologle Rheinland-Pialz
Wormser Str. 111 - 55276 Oppenheim
Tal,; D6133-030 0 - Fax; 06133-830 102
www. Wetter. RLP.de

Halle B Stand B13
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ELECT upP

4 Werkzeuge in einem Gerat
F3010 Standard

bis HE&mim

bis 45mm

Kit Light Kit Madium Kit Maxi 4/

Teleskop-Verlangerungen aus Carbon

Innavation Mobiles Steuersysiam

A3

Akku Rebenbindegerst

bis 100mm (Pﬂ WERC ﬂ’H‘P“ 4’

_—m

Ideal filr die Wedastung - Prizision durch Feinschmitt |
: a ==
oAMuRa}
_L-.-_"L'F-"_ L

Ein vielfaltiges Sortimeant von Handsagan
- Klappsdgen 0 aflen Grolen

- PrafisdEgen mit Hobdraumesraahnueg

- Eebagens S8gen in mllen Griddan

Akkusage kompatibal mit Akka F3010 / F3005
MNiederolm Stand Nr. C19 Fachhandel in lhrer Nahe

A LB recRE c.uu 61304 Gisenber Tel 06351 126 98 0 - Fax: 06351 126 98 29

www albrecht-elekiro.com
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Méglichkeiten der Farbverbesserung bei Apfeln am 50. Breitengrad

Dr. Michael Blanke, INRES — Gartenbauwissenschaft der Universitat Bonn

1. Einleitung

Bei zweifarbigen Standardsorten wie ‘Jonagold Wilmuta’, ‘Pinova’,’ Elstar Elshof’ und ‘Gala
Mondial’ kann die Auspragung der roten Deckfarbe im Herbst am 50.° nérdlichen
Breitengrad unzureichend fir eine erfolgreiche Vermarktung sein; dies wird durch den
Anbau unter Kulturschutz- bzw. Hagelnetzen weiter erschwert. Abnehmende Tageslénge,
abnehmende Sonnenintensitat und abnehmender Sonnenstandswinkel am 50.N sind die
drei Ursachen. Bei einer Obstanlage mitten im Ertragsalter ist es fraglich, ob sich eine
Rodung (€ 2.000/ha) und Neuanlage (€ 26.000/ha) lohnt oder ein preiswerter (€ 2.000-
5.000 Investitionskosten) Versuch, in der bestehenden Obstanlage die Deckfarbe mit
anderen Mitteln zu férdern. Dieser Beitrag soll die Méglichkeiten und Grenzen solcher
MaBnahmen vorstellen.

2. Kleiner Ausschnitt aus der Synthese des roten Farbstoffs Anthozyan beim Apfel

2.1 Farbstoffsynthese :
Die biochemische Farbstoffsynthese beginnt mit i P'T.enylala.nm .

. . PAL | <= Licht, Kélte, Reifestadium, MYB10
dem Schlisselenzym PAL (Phenylalanin-ammo- .
nium-Lyase), das auBer der Farbgebung in viele Zimtsaure
andere Prozesse eingebunden ist z. B. die Phe- "
nolsynthese. Uber Zimt- und Cumarséure bilden Cumarséaure
sich die ersten Vorstufen, die Proanthocyanidi- CHS || <=Licht, MYB 10
ne, aus denen dann der rote Farbstoff Antho- Flavanone
zyan entsteht (Abb. 1). DFR || <= Licht, MYB 10
2.2 Genetische Steuerung und Einfluss der (Pro-)Anthocyanidine
Fruchtentwicklung UFGT | MYB 10
MYB 10 ist das Gen, das fir die Steuerung bzw. Anthozyan (Rote Farbstoff)
Auslésen der Anthocyansynthese verantwortlich

ist (Endt et al., 2002). Zur Weitergabe der genetischen Information sind Kélte sowie
sichtba-res bzw. photosynthetisch aktives (PAR) und UV-Licht (Takos, 2006) bei
ausreichender Fruchtreife erforderlich (Abb. 1), die an drei Stellen in die
Anthocyansynthese eingreifen, sie stimulieren bzw. notwendig sind. Zucker sind eine
weitere Voraussetzung flr die Anthocyan-synthese, aber in den heutigen Apfelsorten
ausreichend vorhanden (Treutter, 2010).

2.3 Einfluss des Mikroklimas (UV, Licht und Kalte)

Licht ist am 50No6rdl. Breitengrad mit den Obstbaug ebieten Sidengland, Niederlande,
Bel-gien, Meckenheim, Rheinhessen, Dresden und Polen der begrenzende Faktor fir
Wachstum und auch die Fruchtausfarbung der Apfel, wahrend in den Mittelmeergebieten
wie Spanien die heiBen Temperaturen begrenzend fir diese Prozesse sind.

Neueste Erkenntnisse auf dem IHC im August 2010 zeigen, dass eine kiihle Nacht
ausreicht, aber auch erforderlich ist, um die Informationen des Gens MYB10
weiterzugeben und die Anthocyansynthese auszulésen. Ist die Anthocyansynthese einmal
ausgel6st, ist sie wiederum nicht mehr rickgdngig zu machen, also z.B. durch warme
Temperaturen in den folgenden Néachten — dies wurde durch molekular-biologische
Versuche an ‘Gala‘ Apfeln in Neuseeland und Spanien untersucht, wobei nachts um 9T
héher beheizte Apfelbdume in Neuseeland bis zum Ende der Heizperiode keine rote
Deckfarbe ausbildeten (Palmer, 2010, unveréffentlicht). Wenn auf eine kalte Nacht ein
heiBer Tag folgt, fallt die Anthozyansynthese zwar stark zurtick, ist aber bereits eingeleitet.
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Eine Beregnung der Obstanlage ist moglich, um— wie bei Hydrocooling — die
Verdunstungs-kélte zu nutzen, die Frichte damit abzukihlen und dadurch die
Anthozyansynthese zu fér-dern. Nach den physikalischen Gesetzen des Taupunktes kann
die Temperatur am 50.N un-ter optimalen Bedingungen - bei geringer Luftfeuchte,
Beregnungsdauer bzw. - intervall und Wind / Luftbewegung zur Warmeabfuhr - um bis zu
8-10C gesenkt werden bzw. endet bei der Taupunkite mperatur, kénnte aber in einem
warmen Herbst wie in den Jahren 2003, 2004 und 2007 - &hnlich wie in Spanien -
unzureichend zur Stimulierung der MYB 10 Genexpression sein.

3. Einfluss der Hauptnahrstoffe NPK

Hohe Stickstoffverfligbarkeit vor allem im Herbst zur Zeit der Auspragung der Deckfarbe
kann zur Férderung des vegetativen Wuchses und damit Beschattung (Saure, 1990) mit
spatem Triebabschluss flihren und durch erhéhte Gibberellinsynthese die Ausbildung der
roten Deckfarbe behindern: dies kann auch durch hohe Temperaturen im Herbst ausgeldst
werden, die zu Stickstoffmineralisierung im Boden fihren kann. Verzicht auf
Herbizidbehandlung im Spatsommer und Aufwuchs im Baumstreifen, der den Stickstoff
bindet, wirken positiv. Auch Calciumnitrat- Applikationen gegen Stippe kdnnen negativ
wirken. Im vorletzten Jahr wurde in diesem Sinne die empfohlene Stickstoffkonzentration
im Apfelblatt von 2,6 % (Sharples, 1980) auf 2% (in der Trockenmasse) herabgesetzt
(Engel et al., 2009). Bei Problemen mit der Fruchtausfarbung kann ein leichter
Stickstoffmangel bei ausreichend Kalium von Vorteil sein. Von Kalium sind zahlreiche
positive Wirkungen auf die Férderung der roten Deckfarbe nicht nur bei Apfel bekannt
(Saure, 1990). Bei Stippe-empfindlichen Apfelsorten wie z.B. 'Jonagold' und 'Braeburn'
kann ein zu hoher Kaliumgehalt zu verminderter Calciumaufnahme fihren und damit
Stippe ausldsen; ein optimales K:Ca-Verhéltnis in der Frucht ist <20:1 (Kong et al., 2009).
Zehnjahrige Jahre Versuche mit einer Reihe viel propagierter Monophosphate als Blatt-
bzw. Fruchtapplikation an der Universitdt Bonn in Klein-Altendorf haben — wie in anderen
Untersuchungen (Saure, 1990) - keine wiederholbaren positiven Einflisse auf den Anteil
roter Deckfarbe bei ’Elstar * und "Jonagold‘ gezeigt — im positivsten Einzelfall (Rizammina
mit 21% Kaliumoxid) bis zu 3% und damit statistisch nicht signifikant. Nur ‘Seniphos’
(enthéalt 4% Calciumoxid) mit 2 Applikationen vor der Ernte wirkte konstant positiv; es
erhOéhte den Anteil roter Deckfarbe um bis zu 8% und erhielt — wie erwinscht - die griine
Grundfarbe und die Fruchtfestigkeit zu einem erschwinglichen Preis von ca. 70 Euro / ha
(Funke et al., 2006).

4. Kultur- u. PflegemaBnahmen - Baumalter, Winterschnitt, Sommerriss,
Ausdiinnung

Alle MaBnahmen, die die Belichtung in der Baumkrone und der Frichte férdern - wie
Winterschnitt und Sommerriss - kénnen die Rotfarbung potenziell verbessern. Zu starker
Sommerriss kann auch am 50.N zu Sonnenbrand flihren, wenn er von heiBen,
strahlungsintensiven Tagen gefolgt und eine bislang beschattete Frucht auf einmal
starkem Sonnenlicht ausgesetzt wird.

Wurzelschnitt im November/Dezember oder Feb/Marz, der das vegetative Wachstum und
damit gegenseitige Beschattung hemmt, férdert damit indirekt sowie tber die Hemmung
der Gibberellinsynthese (Saure, 1990) die Fruchtausfarbung durch bessere Belichtung in
der Baumkrone.

Besonders forderlich fur die Fruchtausfarbung sind selektive mechanische und manuelle
Ausdinnung, wenn dadurch schlechter belichtete Frichte im Innern der Baumkrone
selektiv entfernt werden. Diese Wirkung ist indirekt, d.h. Ausdlinnung férdert nicht die
Anthozyansynthese, sondern der Effekt beruht auf dem Entfernen schlecht belichteter
Frichte (Kong, 2009).

Am Ende der Ertragsphase speziell bei diversen Jonagold-Typen kann es zu einem Abbau
der genetisch instabilen Farbveranderung kommen; bei diesem Einfluss des Baumalters
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kommt vor allem die Beschattung kopflastig gewordener Bdume in Frage (P. Hilsendegen,
pers. Mitt.).

5. Hagelnetz

Bei Anbau zweifarbiger Standardsorten unter Hagelnetz bzw. bei Erstellen eines
Hagelnetzes Uber eine bereits bestehende Anlage ist hellgraues Hagelnetz (zwei weiBe
Kristallfaden in Langs- (Kett-) und ein schwarzer Faden in Querrichtung (Schussfaden) ein
Kompromiss zwischen langer Haltbarkeit des Hagelnetzes und mdglichst hoher
Lichtdurchléssigkeit zur Fruchtausfarbung (Blanke, 2007).

6. Wachstumsregulatoren

Ethylen frei setzende Préparate (Ethephon, Ethrel, Flordimex) zur F&rderung der
Bliteninduktion fur das Folgejahr und Brechen der Alternanz koénnen die
Gibberellinsynthese hemmen und dadurch die Ausbildung der roten Deckfarbe und die
Fruchtreife férdern.

Benzyladenin -Praparate (MaxCel, Exilis, Globaryl) zur Ausdinnung bei 10-14 mm
Fruchtdurchmesser kdnnen die FruchtgroBe férdern und die Fruchtausfarbung hemmen
(Greene, 1993).

ProhexadionCalcium (Regalis) mit den empfohlenen Aufwandmengen und Zeitpunkten ist
unproblematisch; eine erhebliche Uberschreitung der Aufwandmengen als auch zu spéte
Anwendung kbénnen die Auspragung der roten Deckfarbe negativ beeinflussen.

7. Reflektoren

Ziel dieser MaBnahme ist nicht nur eine Verbesserung der Rotfarbung, d.h. ihrer Intensitat,
sondern des roten Schalenanteils, nach der die Sortiermaschine die Einstufung in die
Handelsklasse bzw. Auszahlung vornimmt; gleichzeitig soll die grine Grundfarbe und
Fruchtfestigkeit mdglichst lange erhalten bleiben, um die Friichte fir den Handel nicht zu
reif erscheinen zu lassen (Funke und Blanke, 2003).

Kaolin: Applikationen von Kaolin (Surround®) auf die Obstbdume erhéhen die
Lichtreflexion von den Blattern und Frlchten; damit geht den Frichten Licht verloren und
vermindert die Gefahr von Sonnenbrand. Am 50.N kan n diese geringere Lichtmenge die
Photosynthese der Blatter vermindern und zu kleineren Apfeln filhren (Schmitz-Eiberger,
2005) und erscheint am 50N ungeeignet, um die Fruc htausfarbung zu verbessern,
wéahrend dies in Regionen mit hoher Lichteinstrahlung wie Spanien erwiinscht ist und die
durch zu hohe Lichteinstrahlung gehemmte Photosynthese wieder auf das normale Niveau
erhbhen kann.

Extenday, andere weiBe Kunststoffgewebe und Alufolien: Der wissenschaftliche
Hintergrund besteht in der Ausnutzung des Lichtes, das in die Fahrgassen fallt und somit
von den Obstbdumen bisher nicht genutzt wird. Inzwischen sind ca. 10
Reflexionsmaterialien auf der Markt; das teuerste (5.000 €/ha) und beste beziglich
Uberfahrbarkeit, Haltbarkeit (8 bis 10 Jahre) und héchstem Reflexionsgrad ist Extenday®
der gleichnamigen Firma; ca 25% giinstiger (ca. 4.000€/ha) ist Daybright™ mit
entsprechend dinnerem Material, etwas klrzerer Lebensdauer (5-7 Jahre) usw.
(Meinhold, 2010, Solomakhin, 2009); Informationen zu 'WhiterBrite’ , 'Brite N up’ und
'Svensson LS Groundcover’ werden in den nachsten Monaten verflgbar (Protze 2011).
Am 50. Breitengrad ist eine Auslegezeit fur alle Reflektoren von mind. 4 Wochen vor der
Ernte z.B. bei Jonagold ausreichend und &uBerst effektiv zur Verbesserung des roten
Schalenanteils; allerdings kénnen die Reflektionsfolien auch eine griingelbe Grundfarbe
und — im Freiland ohne Hagelnetz — generell, vor allem in sidlichen Klimaten -
Sonnenbrand férdern. Das geflochtene, weiBe Gewebe reflektiert diffus in alle Richtungen,
z.B. aus der Fahrgasse zu den Fruchten und ist in geringem MaBe Wasser und Licht
durchléssig, so dass das Gras darunter nicht abstirbt (Funke et al, 2011). Die
Reflexionsfolien werden — bei Trockenheit - auf das nicht frisch gemulchte Gras der
Fahrgassen ausgelegt, also z.B. 3 m (2,5m) Folienbreite bei 3,5 m (3,0m) Reihenabstand.
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Die Folien kénnen mit dem Schlepper — z.B. flir die Lagerspritzung- bei Trockenheit
vorsichtig Uberfahren werden; von der Anzahl der Schlepperiberfahrten (und sauberen
Einrollen im Herbst) héngt ihre Lebensdauer ab. Als Alternative werden wesentlich
preiswertere Silberfolien angeboten (Brite N up, Mylar), die nur einmal verwendet werden
kénnen und gerichtet nach oben reflektieren, so dass sie als 1,5m breite Alustreifen direkt
unter den Baumen ausgelegt werden (Meinhold, 2010).

Nassfeste weiBBe Industriepapiere: Preiswertere ,nassfeste Industriepapiere®, z.B. Uniset
O, eignen sich fur kurzfristiges Auslegen zur Farbverbesserung kurz vor der Ernte,
verschmutzen und zerreisen relativ schnell, ohne ihre Reflexionseigenschaften ganz zu
verlieren, sind fur eine evtl. Lagerspritzung nicht Gberfahrbar, nur einmal verwendbar und
anschlieBend kompostierbar (Meinhold et al., 2010). Mit den geringsten Kosten aller o.a.
MaBnahmen und einfachen Entsorgung durch Kompostieren zeigt dieser Ansatz
Forschungspotenzial, so dass z.B. ein Auf- und Abwickelgerat entwickelt werden musste,
um den Einsatz praxisgerecht zu gestalten und z.B. ein zweites Auslegen nach Uberfahrt
madglich zu machen oder einen anderen Ansatz zur Lagerspritzung zu verfolgen.

Sportrasenfarben, Stroh, Kalk und Titandioxid: In Frage kommen frisches (Weizen-)
Stroh und biologisch abbaubare, wasserlésliche Farben z.B. zur Linienmarkierung auf
Sportplatzen bzw. Rasen in hdherer Konzentration, lésliche bzw. suspendierte
Kalkverbindungen und Titaniumoxid- jeweils mit oder ohne Haftmittel. Die Anwendung
erfolgt - trotz hohem Aufwand fur die anschl. Reinigung — z.B. mit der Herbizidspritze auf
das Gras in der ganzen Breite der Fahrgasse ebenfalls 4-5 Wochen vor der Ernte.
Lichtmessungen im Feld zeigten am Anfang eine fast genauso hohe Lichtreflexion von
Stroh und Sportrasenfarben wie von den weiBen Gewebefolien, die aber schnell durch
Verwitterung nachlieB, die Farbe durch Regen abgewaschen und schnell
nachwachsendes Gras vermindert wurde; eine einmalige Farbanwendung — auch mit
Haftmitteln- reichte nicht aus, um die Fruchtfarbe nachhaltig zu erhéhen (Blanke, 2009).
Einfache Ausbringung und Handhabbarkeit sowie Uberfahrbarkeit und Bioabbaubarkeit
sprechen flir Forschungspotenzial bei diesem Ansatz, so dass weitere Untersuchungen
mit mehrmaliger Anwendung bei verschiedener Grashdéhe, Zusammensetzung der
Grasnarbe und Kombination von Haftmitteln, in 2011 in Zusammenarbeit mit dem DLR —
KoGa fortgesetzt werden.

Wirtschaftlichkeit: Bei 50 t Ertrag bei Jonagold bedeuten 8% mehr HKI 1 zu € 0,45 statt €
0,08 als Mostobst einen Mehrerlés von ca. € 1.520/ ha /Jahr. Bei der VOG Ingelheim
bedeutet 10% bessere Ausfarbung (Farbstufe 1 gegeniber Farbstufen 3,4, und 5) bei 50
t/ha eine Preisdifferenz von 10-15 €Cent/kg oder 625 €/ha. Dies steht gegeniber € 50(
/ha/dahr Materialkosten bei dem mit Abstand teuersten Reflektor Extenday bei 10 Jahren
Lebensdauer (ohne Kosten flir das Auslegen und Aufnehmen gegeniiber, ohne geringere
Stickkosten durch hoéheren Anteil 1. Pflicke und evtl. Einsparen eines
Pflickdurchganges).

8. Ausblick und Forschungsziele 2011 an der Universitat Bonn

Die Forschung an der Universitat Bonn in Klein-Altendorf konzentriert sich 2011 auf neue
Materialien zur Lichtreflexion sowohl aus Kunststoff als auch aus Papier oder Farben, ihre
Uberfahrbarkeit und Haltbarkeit bzw. UV Besténdigkeit und Lebensdauer sowie
Entsorgungskonzepte, Messen bevorzugter Reflexionswinkel und eine Mechanisierung
des Auf- und Abrollens.
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9. Zusammenfassung

Tabelle 1: Ubersicht Giber férdernde und hemmende MaBnahmen der Farbverbesserung

Fordern die Fruchtausfarbung Mindern die Fruchtausfarbung
+ Sommerriss und Winterschnitt Beschattung
+ Wurzelschnitt Hagelnetze
+ selektive Ausdinnung hoher Blatt-Stickstoff > 2,2 % (TrM)
+ Ethylen freisetzende Mittel Calciumnitrat Stippe- Behandlungen
+ geringer Blatt-Stickstoff < 2% (TrM) Kaliummangel
+ Kalium (Antagonismus zu Calcium) warme Tage u. Nachte im Herbst
+ ein e kihle Nacht im Herbst bedeckte Herbsttage
+ sonnige Herbsttage : (zu spate oder/und Uberdosis BA
+ Reflektoren (Extenday, Daybright, .
) : oder Regalis)

Papier, Alufolie (Mylar) u.v.a.) hohes Baumalter
+ Verdunstungskalte z.B. durch Mikro-

sprinkler / Beregnung
+ mehrmalige Rasenfarbe + Haftmittel

Ziel beider Forschungsanséatze ist n i ¢ h t eine Intensivierung einer bereits vorhandenen
roten Deckfarbe, sondern ein hdherer Anteil roter Schalenfarbe bei solchen Friichten oder
auf der Seite der Frucht, die sonst schlecht gefarbt ist; nur diese fiihrt zu einer héheren
Einstufung und Bezahlung bei der Vermarktung der Apfel. Nach heutigen Erkenntnissen
erscheinen — nach Ausschépfen aller Kultur- und PflegemaBnahmen zur Verbesserung
der Belichtung in der Baumkrone wie Winter-, Sommer- und Wourzelschnitt -
Reflexionsfolien aller Art geeignet und die sicherste Methode, um die Fruchtfarbe am
50.N zu verbessern, gefolgt von Verdunstungskéalte durch Wassersprinkler und Kalk,
Titandioxid und anderen Farbsubstanzen, die evtl. mit Haftmitteln versehen und mehrmals
ausgebracht werden muissen.

Die bisher untersuchten Monophosphate zeigten sehr geringe Effekte in der
GréBenordung von 3-5% Farbverbesserung bzw. gréBeren Anteil Frichte mit besserer
Schalenfarbe; Kaolin als Reflektor auf den Blattern und Friichten erscheint am 50.N
ungeeignet zur Verbesserung der Fruchtfarbe.

Die Wirkung aller Reflektoren (Gewebefolien, Alufolie, Papier, Kalk, Farbe, Titandioxid,
Stroh) in den Fahrgassen auf die Fruchtausfarbung ist vorwiegend in den schlecht
belichteten Partien der Baumkrone, d.h. im unteren (und mittleren) Bereich der Baumkrone
sowie auf der nach innen zum Baumstamm und nach unten gerichteten Seite der
Apfelfriichte. Die Wirkung der Reflektionsfolien aus Kunststoff, Alu und Papier ca. 4
Wochen vor der erwarteten Ernte ist am 50.N in der GréBenordnung 8-10%
Farbverbesserung und deckt damit - bei einmaligem Auslegen pro Jahr — mehr als die
Materialkosten. Die Wirkung aller Reflektoren ist in schwach farbenden Jahren stérker als
in gut farbenden und bei spét reifenden Sorten besser als bei frih reifenden; auf die
Belange des Landschaftsschutzes ist zu achten.

Ich danke Prof. D. Treutter, TU Weihenstephan flr die kritische Durchsicht des
Manuskriptes.

Disclaimer: Die Nennung eines Produktes bedeutet keine Bevorzugung, andere, nicht
genannte oder nicht untersuchte Handelsprodukte kénnen genauso wirksam sein und
impliziert nicht automatisch ihre Zulassung; der aktuelle Stand der Zulassung fir die
Anwendung ist zu beachten.

Literaturhinweise (enthalt die gezeigten Diagramme, Kurven und Tabellen) beim
Verfasser.
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Entwicklungen in der Steinobstlagerung

Josef Streif, Dominikus Kittemann, Daniel Neuwald
Kompetenzzentrum fur Obstbau — Bodensee 88213 Ravensburg - Bavendorf, Schuhmacherhof

Generell darf fur Lagerzwecke sowohl bei Kirschen wie auch bei Zwetschgen nur gesunde,
unverletzte Ware in erntereifem, aber nicht Uberreifem Zustand verwendet werden. Natulrlich muss
die Ware gesund und unverletzt sein. Daher ist beim Pflicken besonders sorgsam vorzugehen.
Quetschungen und Verletzungen der Friichte sind zu vermeiden und Kirschen mit ausgerissenen
Fruchtstielen dirfen nicht vermarktet werden.
Der richtige Erntetermin ist bei Steinobst nicht nur ein wesentliches Kriterium flr die Haltbarkeit der
Fruchte sondern auch fir deren Geschmacksqualitat. Zu frih geerntet sind Zwetschgen und
Kirschen meist zwar etwas besser haltbar und werden daher vom Fruchthandel bevorzugt, kbnnen
aber in ihrer Geschmacksqualitat Gberhaupt nicht befriedigen. Da Steinobst bei der Ernte keine
Starkeeinlagerung aufweist, wie dies bei Apfel oder Birnen der Fall ist, zeigen sie auch nach der
Ernte kein Nachreifen und keine Geschmacksverbesserung durch Umwandlung von Stérke in
Zucker. Allein der Sdureabbau vermag manche Zwetschgensorten nach Lagerung geschmacklich
etwas zu verbessern.
Lagerung von Steinobst ist aus folgenden Griinden nur stark begrenzt moglich:
1. Starke Stoffwechsel-/Atmungsintensitét (3-4 mal héher als bei Apfel)
2. Abgeschwéchte Reaktion auf haltbarkeitsférdernde CA-Lagerbedingungen
(Kirschen und einige Zwetschgensorten sind nicht-klimakterisch und daher wenig CA
geeignet)
3. Empfindliche Fruchthaut:
»  Verletzungsanféllig (Pitting) durch Ernte, Sortierung, Transport
=  Empfindlich gegen Witterungseinflisse, Platzanfélligkeit
=  Anfallig fur Pilzinfektionen
AuBerdem muss durch die lange Erntesaison von verschiedenen Zwetschgen- und Kirschen-
sorten die Lagerware meist mit Frischware konkurrieren.
Entwicklungen bei der Lagerung von Steinobst:
Das folgende Schema zeigt die Entwicklung von Lagerverfahren flr Steinobst Uber die
Schnellkiihlung, CA-Lagerung, Lagerung in modifizierter Atmosphére (MA) bis zum Einsatz von
Ethylenhemmstoffen. 1-MCP hat fur Steinobst allerdings keine Zulassung.

_____________________________________

Schnelle Kiihllagerung | — Eiswasserkiihlung
Temperatur- Schnellkiihlung

Zwangskiithlung (forced air cooling)

absenkung \
/

Kontrollierte CA-Riume
Hohe Atmosphire (CA) ey .
Luftfeuchte | dichte Folien-Hauben mit Mess- |
i und Regelung
Viel L e .
Kohlendioxyd C T L T TS

Modifizierte / “_‘_‘_‘_‘_'_'_'_‘_‘_‘_‘_‘_'_'_'_‘_‘_‘_‘_‘_'_'_'_‘_‘_‘_‘_‘_‘_‘_‘_‘_‘_‘_‘,:

Wenig Atmosphire (MA) N :

Sauerstoff

Hemmung von e I teeteiebieinietebeiinieinteeteiinieiuteteeiiintutetal
Ethylen Reife-Hemmstoff 1-MCP

Zwetschae i Kirsche E

______________
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Tiefe Temperaturen und erhdhte Luftfeuchtigkeit entscheiden Uber die Fruchthaltbarkeit. Eine
schnelle Abkuhlung ist daher eine der wichtigsten Vorbedingungen fir eine erfolgreiche Lagerung.
Bei Steinobst werden Schnellabkihlverfahren wie Durchstrémkihlung bei Zwetschgen oder
Eiswasserkihlung bei Kirschen eingesetzt. Wasser stellt ein deutlich besseres Medium als Luft zur
Wérmeulbertragung dar, wodurch bei Wasserklhlung die Abkihlung der Ware viel schneller als bei
Durchstromkuhlung erfolgen kann. AuBerdem wird bei Wasserkihlung der Wasserverlust der
Fruchtstiele deutlich reduziert, wéhrend dieser bei der Durchstrémkihlung ohne zuséatzliche
Luftbefeuchtung eher noch verstarkt werden kann. Daher ist im Hinblick auf die Frische der Stiele
bei Kirschen ein Abkuhlverfahren mit Eiswasser zu bevorzugen.

Mussen Kirschen sortiert und verpackt werden, sollte dies allerdings vor einer starkeren Abkuhlung
erfolgen, da kalte und feuchte Kirschen mehr verletzungsanfallig sind. In einem ersten Schritt
erfolgt daher mdglichst rasch nach der Ernte zuerst eine Abklhlung auf 8-10 € und nach der
Sortierung wird weiter abgekuhlt. Bei sofortigem Verkauf oder auch bei kurzfristiger Vermarktung
innerhalb von 2-3 Tagen genigt es die Ware auf etwa 6-8 T zu kiihlen, um dadurch ein starkeres
Beschlagen der Frichte durch Kondenswasserbildung wéhrend der Vermarktung zu vermindern.
Generell sollte aber darauf geachtet werden, dass die Kuhlkette wahrend des Verladens, des
Transports, der Kommissionierung und letztlich auch im Lebensmitteleinzelhandel durchgehend
erhalten bleibt. Fur eine mittel- und langerfristige Lagerung sollten Kirschen bei einer Temperatur
von 0 - 1C gelagert werden, wobei zur Erhaltung der Stielfrische stets auf eine hohe relative
Luftfeuchte von 95-98 % zu achten ist.

Bei der Lagerung von Zwetschgen sind dieselben Temperaturbedingungen wie bei Kirschen
einzustellen. Da der Zustand des Fruchtstiels bei Zwetschgen ohne Bedeutung ist, kann die
Luftfeuchte etwas niedriger, also im Bereich von 90 — 95 % gehalten werden. Die Gefahr von
Faulnis ist dadurch deutlich geringer. AuBerdem erfolgt bei Zwetschgen eine Schnellabkihlung
Ublicherweise mit kalter Luft im Durchstrémverfahren und nicht mit Eiswasser.

Frische der Fruchtstiele bei Kirschen bestimmt das Kaufverhalten der Konsumenten Der
Markt und die Verbraucher beurteilen die Frische von Kirschen in erster Linie nach Fruchtfarbe und
Zustand des Fruchtstiels. Der Stiel zeigt bei Kirschen eine besondere Anfélligkeit und
Empfindlichkeit gegeniber Austrocknen und Braunwerden. Wenn Kirschen nicht bei hoher
Luftfeuchte aufbewahrt werden, verlieren sie durch schnelle Wasserabgabe der Stiele innerhalb
weniger Stunden an Frische. Daher bieten sich fir die Lagerung von Kirschen Verfahren an, die
eine hohe Luftfeuchte gewdahrleisten. Das sind alle MAP-Lagerverfahren mit Folienbeuteln oder
Foliensacken sowie die Lagerung in der Tiempo-CAP Box (Abb. 1). Es gibt speziell fur
Kirschenlagerung gefertigte MAP-Beutel, in denen sich bei richtiger Handhabung neben hoher
Luftfeuchte auch erhéhte CO, und abgesenkte O,-Konzentration einstellen. Dadurch kann die
Haltbarkeit der Kirschen in den Beuteln verbessert werden.

Bidnung |Hewelr | Baggsle | Vouren | 00, vitend Wosenlagrrg

LifeSoen Amoor LK Amoor flexdbles 5kg %
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BS14 CD 25lg 18
United Kingdom E :2 —_—
Snbrge Sn brge Paokaging/ Ghile P Moosemy Ravensurg. B £ 1 _— =+=3ndrge
25g g ‘g %g &-XTend
XTerd SePx; Igad loerizn&SeersGitd  5lg 8~ 6§ B |
Tarpenring37 25|‘g 4 == p—rt —
22419Harburg s 13 ==TiempoCap + X Tend
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Abb. 1 Daten zu MAP-Beuteln und MA-Box fir Abb. 2 Veranderung der CO,- und O,-
Kirschen-Lagerung Konzentrationen in verschiedenen

MAP-Beuteln wéahrend der Lagerung
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Allerdings sind diese Beutel relativ teuer und es werden nicht bei allen von uns untersuchten
Beuteln die optimalen Lagerbedingungen von CO,-Konzentrationen zwischen 10-15% erreicht wie
Abbildung 2 zeigt. Bei nur kurzzeitiger Lagerung ist daher oftmals auch eine billigere PVC-Folie
ausreichend, um erhohte Luftfeuchtebedingungen zu bekommen. Eine unkontrolliert hohe
Anreicherung von CO, oder Verarmung an Sauerstoff muss aber vermieden werden. Das ist durch
eine gewisse Perforierung oder durch ein nicht ganzdichtes SchlieBen der Folien/Beutel moglich.

Einsatz erhohter CO,-Konzentrationen in Lagerrdumen (CA-Rdume), Lagerboxen oder unter
Folien

Kontrollierte Atmosphéare (CA_Lagerung) oder modifizierte Atmosphare (MA-Lagerung) mit
erhohten CO.-Konzentrationen in Kombination mit tiefer Temperatur kann neben deutlich
verminderter Reifeverzgerung und langsamerem Weichwerden auch die Ausbreitung von
pilzlichen Fruchtfduleerregern beitragen. Dazu sind allerdings CO,-Konzentrationen Uber 10 %
erforderlich (Abb. 3) Uberhéhte CO,-Konzentrationen kdnnen die Zellen der Friichte schadigen,
was u.a. zu Verbrdunungen, zum Weichwerden und zu Fremdgeschmack bei den Friichten fuhren
kann. Sowohl bei Kirschen wie bei Zwetschgen liegen die optimalen CO,-Konzentrationen
zwischen 12-15 %. Werte bis 20 % werden von einigen Sorten kurzfristig noch toleriert, sollten
aber keinesfalls Uberschritten werden, da dann die Gefahr von Fruchtschdden und
Fremdgeschmack sehr hoch ist. Eine gleichzeitige Verminderung des Sauerstoffgehaltes (O,) ist
bei Kirschen kaum reifehemmend und daher nicht erforderlich. Dagegen wirkt sich bei Zwetschgen
ein niedriger Oo-Wert von 2-4 % deutlich besser auf die Haltbarkeit aus.
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Abb. 3 Wirkung der CO,-Konzentration auf das Abb. 4 Schema von Haubenlagerung im
Botrytis-Wachstum bei 1C Verbundsystem

In der Praxis kann die Lagerung in erhdhten CO,-Konzentrationen auf mehrere Arten realisiert
werden. Zum einen kdnnen CA-Lager, wie sie flir die Kernobstlagerung zu Verfigung stehen,
genutzt werden. Um eine CO,-Anreicherung in kurzer Zeit zu bewerkstelligen, sollte eine CO,-
Zuleitung von einem CO,-Drucktank oder aus Gasflaschen in den Obstlagerraum installiert sein.
Da sich Zwetschgen- und Kirschensteigen in CA-Lagerrdumen fur Kernobst kaum Uber zwei
Palettenschichten stapeln lassen, ist die Luftfeuchte in solchen Radumen wegen der geringen
Raumbefllung fur eine Kirschenlagerung oftmals nicht hoch genug. Hier bietet sich das Aufstellen
von gasdichten Plastikzelten oder spezielle, gasdichte Plastikhauben fir Paletten (Palistor System)
an, deren Gaskonzentrationen Uber entsprechende Schlauchanschlisse mit CO,- und O,-
Messgeréten kontrolliert werden. Verbundsysteme von mehreren Paletten mit zentraler Mess- und
Regeleinrichtung sind mdglich und werden in der Praxis z.T. verbreitet eingesetzt (Abb. 4). Bei
dieser Art der Lagerung ist unbedingt darauf zu achten, dass die Folien (Folienhauben) erst dann
verschlossen werden, wenn die Ware ihre Endtemperatur erreicht hat. Ansonsten tritt eine sehr
starke Kondenswasserbildung an der Folieninnenseite auf, was im weiteren Verlauf der Lagerung
zu Faulnisproblemen fiihren kann.
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Zusammenfassung: Was ist bei der Lagerung von Steinobst zu beachten?

Voraussetzungen fiir gesunde, unverletzte Lagerware schaffen durch:
= Regengeschutzten Anbau
= Konsequenten Pflanzenschutz
= Einlagerung von Lagerware nach Schénwetterperioden

Ernte
= Optimalen Erntetermin zum frisch-reifem Pfllickstadium beachten
= Médglichst in den kuhleren Morgen- und Abendstunden schonend und sorgféltig pflicken.
=  Gepflickte Ware vor Warme/Sonne schiitzen
= Schonend transportieren und madglichst schnell in kiihlere Temperaturen bringen

Kihlung

Geeignete Vorkihlverfahren:
= Kirschen: Eiswasserkuhlung (Stielfrische bleibt besser erhalten)
= Zwetschgen: Durchstrémkihlung mit kalter Luft

Geeignete Temperaturen :
» Kirschen: vor der Sortierung auf 8-10 T kiihlen, s ortieren und verpacken,

danach auf Endtemperatur bringen.

= Zwetschgen: sofort auf Endtemperatur kiihlen

Verpacken und Einlagern

= Zwetschgen kommen bereits bei der Ernte, Kirschen erst nach dem Sortieren in die
Endverpackung.

= Dichte Beutel, Hauben immer erst schlieBen, wenn die Ware die Endtemperatur erreicht hat.

= Die Umverpackung sollte ausreichend mit Liftungsschlitzen versehen sein, um eine schnelle
Abkuhlung zu gewahrleisten; locker stapeln.

= Kirschen sollten in spezielle Folienbeutel (MAP-Beutel) oder als gréBere Einheit unter
Plastikhauben (System: Palistor) oder MA-Boxen (System: Tiempo-CAP) gepackt werden, ui
besonders die Stielfrische zu erhalten.

= Zwetschgen werden meist in kleineren CA-Lagerrdumen aufbewahrt.

Lagerbedingungen
Luftfeuchte
» Generell auf ausreichend Luftfeuchte besonders bei Kirschen achten durch
zusatzliche Luftbefeuchtung, Verdunstungsschutz mit Folien oder Plastikhauben.
Lagertemperatur:
Far kurzzeitige Zwischenlagerung (< 3 Tage):
= Nicht tiefer als 6-8 T kiihlen, um starkere Konden swasserbildung bei der
Auslagerung zu vermeiden
Far langere Lagerung (> 3 Tage)
» Bei 0-1T lagern, vor Auslagerung Temperatur auf c a. 6-8 T anheben
Lageratmosphére:
» Bei speziellen MAP-Beuteln oder Tiempo CAP Lagerboxen sollte sich je nach
Temperatur und Fillmenge eine geeignete Gaskonzentration im Beutel einstellen.
» |n CA-Lagerrdumen oder bei Haubenlagerung missen die Gaskonzentration-en
taglich kontrolliert werden. Folgende Konzentrationen sind einzuhalten:
= Bei Kirschen: je nach Sorte15 — 20 % Kohlendioxid Sauerstoff :> 4%
= Zwetschgen: je nach Sorte 12 — 18 % Kohlendioxid Sauerstoff: 2-4 %

Mogliche Lagerdauer bei optimalen Bedingungen und geeigneten Sorten

" Kirschen 3-5 Wochen
. Zwetschgen 4-8 Wochen

32



e Versicharungsmakies 10r m E u
Wainbau — Landwirtschait — Gemisebau — Forstwinischaft

[SE-NREE R T TR LT T ]
[ T T T T T B S T

Seit 20 Jahren Ihr Ansprachpariner flr top Leistung S
Ml

RICHTIG VERSICHERT ZUM FAIREN PREIS T e

Bund e vice
Sl By 8

F THEDS Land by
TORI el
e PR

i msLeThn o

B - - Y L ILE TR B
INA REFLIFSE TANTIEGIAFR
: wRRAKCHER MG SR FR

o
.-"-.-.
e

Pflegevorsorge

Eire Gl oo Dy

individuell und flexibel PSR

Rote Hohl 4 (Gewerbepark)
56729 Kehrig

Tel. 02651/ 7019800

Fax 02651/ 701980
www. Mueller-Kehrig.de

Werksveriretung von:

BECCHIO & MANDRILE




Kirschfruchtfliege 2010 — ein Stimmungsbild!

Gunter Hensel, DLR Rheinpfalz, KoGa, Dienststelle Oppenheim

Zulassungssituation 2010

Im Unterschied zu anderen EU-Mitgliedsstaaten lag fur die Indikation Kirschfruchtfliege in
Deutschland in 2010 keine Zulassung oder §18a-Genehmigung fir den Wirkstoff
Dimethoat vor. Wie in 2008 stand auch in 2010 nur das Praparat Mospilan SG im Zuge
einer Genehmigung nach §11,2 PfISchG (Gefahr im Verzug) fir die Bekdmpfung der
Kirschfruchtfliege in SuB- und Sauerkirschen zur Verfiigung. Dies war mdglich durch die
Anhebung der nationalen Riickstandshéchstmenge auf 0,5 mg/kg Acetamiprid im Vorgriff
auf die Verdffentlichung der jetzt gultigen EU-Ruckstandshéchstmenge von 0,5 mg/kg im
September 2010. Die Genehmigung eines Dimethoat-haltigen Préparates, wie z.B.
Perfekthion, war aufgrund der abgesenkten EU-Rulckstandshéchstmenge flr Kirschen von
0,2 mg/kg Dimethoat (Summe aus Dimethoat und Omethoat, ausgedriickt als Dimethoat)
in 2010 nicht moglich.

Befallssituation und Erfahrungen 2010

Trotz eines moglichen zweimaligen Einsatzes von Mospilan SG mit einer Wartezeit von
nur 14 Tagen kam es in 2010 zu erheblichen Kalamitaten durch Madenbefall. Bereits bei
den ersten geernteten mittelfriihen Sorten wurde Vermadung festgestellt. Dies war Anlass,
einen Fragebogen zu entwerfen, der Uber die Fachgruppe Obstbau an die
Pflanzenschutzberater bzw. an die Anbauer in Deutschland verteilt wurde. Mit dem
Fragebogen sollten die Ursachen und das AusmaB des Schadens ermittelt werden. Ein
besonderes Dankeschon gilt allen mitwirkenden Betrieben, Kolleginnen und Kollegen.

Situation in den Anbauregionen
Es wurden insgesamt 186 Fragebdgen ausgewertet. Von insgesamt 405 in den
abgegebenen Fragebdgen erfassten Flachen wiesen 277 Befall auf (Abb. 1).

Kirschen gesamt (n=405)
H Befall ja B Befall nein

Befall ja Befall nein

Abb. 1: Fragebogen Befallsflachen
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In StBkirschen betraf dies 265 Einzelflachen von insgesamt 378, in Sauerkirschen 12
Einzelflachen von insgesamt 27 erfassten Flachen. Bei StBkirschen variierte die
Befallsstarke von minimalem Befall bis zum Totalbefall. Bei Sauerkirschen wurden
Befallszahlen bis zu 50 % angegeben.

Wie in 2008 kamen die meisten Befallsmeldungen aus den traditionellen
Hauptanbaugebieten Baden-Wirttemberg, Rheinland-Pfalz, Bayern und Hessen (Abb. 2).
Bei den hochpreisigen Tafelkirschen wurden bei geringem Befall vermadete Kirschen
unter erheblichem Aufwand bei der Ernte oder im Betrieb, soweit méglich, aussortiert. Mit
zunehmendem Befall kam es zu Reklamationen auf den verschiedenen Handelsstufen.
Stark befallene Anlagen wurden nicht mehr beerntet. Durch Vermadung bei StBkirschen

Fragebogen Kirschfruchtfliege 2010 E bbbl
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fur die Verarbeitung (Konserve, Brennerei, u.a.) kam es zu deutlichen Preisabschlagen
bzw. zur Ablehnung der Ware. Diese Situation spiegelt sich auch in den
Kirschenanbauregionen Mittel- und Ostdeutschlands (Thiringen, Sachsen-Anhalt,
Sachsen, Brandenburg) wieder. In den ndérdlichen Anbaugebieten spielte die
Kirschfruchtfliege als Schédling eher eine geringe Rolle. Sie breitet sich aber auch hier
weiter aus, weshalb grundsatzlich eine Zunahme des Problems erwartet wird. In
Nordrhein-Westfalen gab es nur einzelne Hinweise auf Befall. Die Zahl der gefangenen
Kirschfruchtfliegen nahm aber zu. In Niedersachsen waren auf leichteren Béden Befélle
festzustellen. Im Hauptanbaugebiet ,Altes Land® trat die Kirschfruchtfliege seltener auf. In
Mecklenburg-Vorpommern wird mit einer Zunahme der Kirschfruchtfliege in den nachsten
Jahren gerechnet.
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Ausblick

Aus den Erfahrungen in 2008 und 2010 ist erkennbar, dass mit Mospilan SG alleine eine
sichere Bekampfung der Kirschfruchtfliege nicht gewahrleistet werden kann. Obwohl in
gezielt angelegten Wirkungsversuchen Mospilan SG bei idealen Bedingungen
ausreichende Wirkung zeigte, kbnnen diese Ergebnisse in der Praxis nicht immer bestatigt
werden. Hauptproblem ist die fehlende Wirkung auf adulte Kirschfruchtfliegen und der zu
bestimmende Erntetermin. Daher bedarf es fir eine sichere Kirschenproduktion eines
zusatzlichen Wirkstoffs. Derzeit kommt flr den Einsatz in der Bundesrepublik Deutschland
nur der Wirkstoff Dimethoat in Frage. In Zusammenarbeit der Pflanzenschutzberatung mit
der Bundesfachgruppe Obstbau und der Firma BASF wurden in 2010
Ruckstandsversuche in SUB- und Sauerkirschen durchgefiihrt. Aufgrund der abgesenkten
EU-Rickstandshéchstmenge von Dimethoat auf 0,2 mg/kg wurde Perfekthion mit einer
verminderten  Aufwandmenge  eingesetzt.  Gleichzeitig liegen  auch  erste
erfolgversprechende Ergebnisse zur biologischen Wirksamkeit mit reduziertem Dimethoat-
Aufwand zur Bekédmpfung der Kirschfruchtfliege vor. Zuséatzlich wurden fir Mospilan SG
Rulckstandsversuche in SuB- und Sauerkirschen durchgefuhrt. Mit Hilfe der erarbeiteten
Daten wird eine Verklrzung der bisherigen Wartezeit von 14 auf 7 Tage angestrebt.

Ziel ist es, fur 2011 eine Dimethoat-Anwendung, méglicherweise mit einer Wartezeit von
28 Tagen, zu erhalten in Kombination mit 2 Anwendungen von Mospilan SG mit einer
Wartezeit von geplanten 7 Tagen (siehe Abb. 3).
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ZUR BIOLOGIE UND OKOLOGIE DER KIRSCHFRUCHTFLIEGE
RHAGOLETIS CERASI
IM HINBLICK AUF IHRE BEKAMPFUNG

Heidrun Vogt', Thomas Kaffer', Jiirgen Just', Annette Herz?, Barbara Fejoz®,
Kirsten Képpler '

! Julius Kiihn-Institut (JKI) - Bundesforschungsinstitut fir Kulturpflanzen, Institut fiir
Pflanzenschutz in Obst- und Weinbau , Schwabenheimer StraBe 101,
69221 Dossenheim,

2 Julius Kihn-Institut (JKI) - Bundesforschungsinstitut fir Kulturpflanzen, Institut fur
Biologischen Pflanzenschutz, Heinrichstr. 243, 64287 Darmstadt,

3 RIFCON GmbH, Im Neuenheimer Feld 517, 69120 Heidelberg,

* Landwirtschaftliches Technologiezentrum Augustenberg (LTZ) Augustenberg,
AuBenstelle Stuttgart, ReinsburgstraBe 107, 70197 Stuttgart

heidrun.voqt@jki.bund.de

Hinsichtlich der Beka&mpfung der Kirschfruchtfliege haben sich nach dem Wegfall
breitwirksamer hocheffektiver Insektizide und der Anwendung neuer Wirkstoffe
grundlegende Anderungen ergeben. Sowohl Einschréankungen in der Anzahl der
Behandlungen und Wartezeiten (Rickstande) als auch andere Wirkmechanismen
erfordern ein umfassendes Wissen zur Biologie und Okologie der Kirschfruchtfliege, um
die Bekdmpfungsmadglichkeiten optimal auszuschépfen. Seit mehreren Jahren befasst sich
das JKI, Institut fur Pflanzenschutz in Obst- und Weinbau, in Dossenheim mit der
Entwicklung von alternativen Bek&dmpfungsverfahren sowie einer Vielzahl von Aspekten
zur Okologie und Biologe der Kirschfruchtfliege, insbesondere:

e Schlupfzeitraum der Kirschfruchtfliege;
Flugaktivitat und Vorhersage des Flugbeginns mittels Temperatursummen;
Korrelation zwischen Reife der Weibchen und Fruchtentwicklung;
Eiablagezeitraum;
Auftreten der Larvenstadien;
Ausbreitungsverhalten der Adulten;
Naturliche Mortalitat der in den Boden wandernden L3-Larve und der Puppen.

Zur Uberwachung des Schlupfes aus dem Boden wurden Bodenphotoeklektoren
eingesetzt, zur Uberwachung der Flugaktivitat Gelbfallen, Typ Rebell®. Die Eiablage in die
Kirsche erfolgte visuell unter dem Binokular, die Erfassung der Larvenstadien mittels der
Salzwasssermethode. An von Gelbfallen entnommenen Weibchen wurde die Entwicklung
der Ovarien und die Eireifung untersucht. Parallel hierzu erfolgte die Beobachtung der
Kirschenentwicklung. Zur Untersuchung des Ausbreitungsverhaltens wurden markierte
Fliegen freigelassen und mit Gelbfallen zurlickgefangen.

Wichtigste Ergebnisse aus den Jahren 2006-2010:

- der Schlupf der Fliegen aus dem Boden erfolgte von Anfang/Mitte Mai bis Mitte Juni tber
einen durchschnittlichen Zeitraum von 27 Tagen mit dem Hauptschlupf (90% der Fliegen)
innerhalb von durchschnittlich 14 Tagen;

- die Flugaktivitdt geméaB Gelbfallen an Kirschbdumen der Sorte ,Hedelfinger erstreckte
sich von Anfang Mai bis Ende Juli Gber durchschnittlich 75 Tage mit dem Hauptauftreten
der Fliegen (90%) innerhalb von 40 Tagen. Einzelne Fliegen wurden bis Ende August und

38



in Vorjahren sogar bis in den September hinein beobachtet. Es handelt sich hierbei
vermutlich um Fliegen, die unmittelbar nach der Verpuppung im gleichen Jahr, d.h. ohne

die sonst erforderliche Ruhephase (obligatorische Diapause) schlipfen. Nach unseren
Beobachtungen ist dies bei einem geringen Anteil der Population (< 1%) der Fall;

- sowohl Gelb- als auch Bodenfallen erfassten die Fliegen frihzeitig, manchmal waren
Fliegen zuerst an den Gelbfallen zu finden;

- die Temperatursummen (Summe der durchschnittlichen Tagestemperaturen in 5 cm
Bodentiefe abzlglich 5C (= Entwicklungsnullpunkt ) bis zum Flugbeginn variierten
zwischen 347 und 415T (Durchschnitt: 375T) und w aren damit niedriger als die von
Boller et al. (1964) fir die Schweiz mit 430CT bere chnete;

- die Ovarien der zu Beginn des Fluges mit Gelbfallen gefangenen Weibchen waren
meistens nicht oder kaum entwickelt; 8-10 Tage nach dem Fang der ,ersten® Weibchen
betrug der Anteil der Individuen mit ausgereiften Ovarien ca. 50% und stieg in den
folgenden Tagen stetig auf 90-100% an.

- die Eiablage begann, wenn die Kirschen von griin zu gringelb umfarbten. Zu diesem
Zeitpunkt waren die Kirschen noch sehr hart (Fruchtfestigkeit gemaB
Penetrometermessung: > 18 kg/cm? (im Vergleich reife Kirschen: 0,5-1,5 kg/cm?);

- die Eiablage erfolgte, solange Kirschen zur Verflgung standen, und auch in reife
Frichte;

- von Uber 1000 freigelassenen markierten Fliegen (Mitte Juni 2006, Kirschbehang an den
Baumen gut) wechselten 7 Individuen ( 0,7%) zwischen 2 Kirschquartieren Uber eine
Entfernung (Luftlinie) von ca. 180 m;

- die naturliche Mortalitdt ab dem Einwandern der verpuppungsbereiten Altlarven in den
Boden, uber die Verpuppung und bis zum Schlupf der Fliegen im Folgejahr war mit
durchschnittlich 90% sehr hoch.

Die Kirschfruchtfliege ist sehr gut an ihre Wirtsfriichte angepasst. Flugaktivitat und
Eiablage finden Uber mehrere Wochen statt. Lediglich zu Beginn des Fluges tritt aufgrund
der erforderlichen Zeit fur die Ausreifung der Ovarien (Praovipositionsperiode) eine kurze
Phase auf, in der keine Eiablage erfolgen kann. Diese Phase ist gut mit der Entwicklung
der Wirtsfriichte korreliert. Um den Flugbeginn mit hoher Sicherheit zu erfassen, sind
mehrere Fallen pro Kirschquartier erforderlich. Die Kirschen kénnen bereits frihzeitig mit
Eiern belegt werden, d.h. wenn sie noch recht hart, griin bis griingelb sind, sowie in allen
folgenden Reifestadien. Die Adulten breiten sich meist nur tGber geringe Entfernungen auf,
ein geringer Anteil der Population kann aber auch weitere Strecken zurtcklegen. In
gemischten Sortenbestdnden mit unterschiedlichen Reifezeiten folgen die Fliegen dem
Wirtsfriichteangebot.

In Abhangigkeit der verfligbaren Insektizide, deren Wirkmechanismen (z.B. adultizid,
ovizid, larvizid) und Persistenz missen die Behandlungen sehr gezielt terminiert werden,
um eine ausreichende Wirksamkeit zu erzielen. Zuklnftig kbnnten Prognosemodelle, die
den Populationsverlauf gut vorhersagen, bei der Terminierung der Anwendungen helfen.
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Herkunft hat Zukunft
an Profilen arbeiten, Spielraume nutzen

Otto Schéatzel, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrlick

1.) Allgemeines zur Marktposition

Die Globalisierung und Internationalisierung des Weinmarktes zwingt die deutsche
Weinwirtschaft, auch nach der knappen Ernte 2010 zum neuen strategischen Denken.

Der Wettbewerb konzentriert sich zunehmend auf den Preiseingangsbereich in den
Discountmérkten und den ubrigen Lebensmittelketten. Trotz eines insgesamt weltweiten
eher kleinen Jahrgangs befindet sich der europdische Weinmarkt weiterhin in der
Uberproduktion (s. Ubersicht 1)

Ubersicht 1:
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Die sudeuropaischen Weinbaulander beklagen nach wie vor einen anhaltenden Rickgang
im Weinkonsum. Dies trifft insbesondere auf die Spanier und Portugiesen zu, deren
wirtschaftliche Situation die Inlandsnachfrage dampft. (s. Ubersicht 2).
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Ubersicht 2:
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Die Nachfragelander im Norden, insbesondere Benelux, Skandinavien, Danemark und
England kénnen diesen Konsumrickgang ebenso wenig ausgleichen, wie Deutschland als
Weltmeister des Weinimports. Hier werden mehr als 75 Prozent des Weineinkaufs Uber
die Discount- bzw. Lebensmittelmérkte abgewickelt. (Ubersicht 3)

EINKAUFSSTATTEN ) | Riciohndp
Ubersicht 3: fur Wein 2010 w0 -« | e
Basie: Einkadamenge in %
Traditioneller LEH 84
Yerbrauchermarkte/SB Waranh. 170
ALDI by 27
A0 W Wil
Alle anderen im Dizoound
Discounter | 23
Winzer “;
Fachpeschafie 3
Alle anderen Einkaufsstatien _5%_

Gl 0¥

Aus der Ubersicht 4 wird deutlich, dass die Preisklassen der Anbieter sehr eng
beieinander liegen und der Wettbewerb bei einfachen WeiB- und Rotweinen sich
weitgehend Uber den Preis entscheidet.

Da die Nachfrage nach Weinen, der auch in den néchsten Jahren in Deutschland eher
stagnieren wird, ist es eine Frage der strategischen Positionierung, der Qualitatspolitik und
der Imagepflege. Die wichtigste Frage fiir die Region Rheinhessen lautet: Wie erfolgreich
sind rot- und WeiBweine mit rheinhessischer Herkunft?
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Ubersicht 4:
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2.) Herkunft als Chance? )
Aus den knappen Weinernten der letzten 8 Jahren (Ubersicht 5) und dem insgesamt
stabilen Weinexport (Ubersicht 6) haben sich weder die deutschen WeiBweine noch die

bisher erfolgreicheren Rotweine bessere Markt- und Preisposition erarbeiten kénnen.

Ubersicht 5:
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Ubersicht 6:
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Andererseits hat in den letzten Jahren aus den verschiedensten Grinden die Nachfrage
nach regionalen Produkten, insbesondere bei Lebensmitteln, enorm zugenommen.
Trendforscher berichten, unabhangig von den neuesten Lebensmittelskandalen, von einer
deutlichen Sensibilisierung der Verbraucher was Nachhaltigkeit und damit
zusammenhéngend Lokalisierung von Lebensmitteln angeht. Im Trend liegen
Individualitdt, Authentizitdit und Emotionalisierung. Diese Nachfragewinsche sind
Sehnsichte, die sich gerade mit Wein — insbesondere mit deutschem Wein, sehr gut
verbinden lassen. Der Weg aus der Sattigungsfalle des deutschen Weinmarktes fuhrt nur
uber die Aufladung der Weine mit ,Regionalitat“ also mit qualitativen Herkunftsmerkmalen.
Genau diese Forderungen werden von der EU-Weinmarktsreform seit 2007 gefordert.
Geschiitzte geographische Angaben (ggA) fur einfache Weine bzw. garantierte
Ursprungsbezeichnungen flir héherwertige Weine aus den Anbaugebieten (gU), lauten
die neuen Bezeichnungen, die mit klaren Profilen ausgefullt werden missen.

3.) Spielrdume nutzen
Weitere Ergebnisse der Trendforscher flir die nachsten Jahre sind:

Sicherheit, Qualitat, Verlasslichkeit, Vertrauen und Klarheit in der Orientierung.

Diese Trends sind geradezu der Auftrag an die gesamte Weinbranche mit einem
vernetzten Qualtdtsmanagement, eine nachvollziehbare Wertschépfungskette vom
Weinberg bis in das Regal der Lebensmittelméarkte aufzubauen. Die fur den Kunden
schmeckbare und nachvollziehbare Herkunft, wird dabei zum Erfolgsfaktor am Markt
werden und zu héheren Preisakzeptanzen fihren.

Die Herausstellung von Regionalitat ist im Hinblick auf den internationalen Wettbewerb
eine Frage der Herkunft und der Qualitéat.

Die Konsumenten suchen regionale Produkte, die in einer Qualitatshierarchie klar
zugeordnet werden kénnen. (Ubersicht 7 Qualititspyramide)
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Hier kdnnten die traditionellen Begriffe wie Gebiets-, Orts- und Lagenweine, die mit
eingeengter Herkunft auch qualitativ héhere Spielrdume zulassen, zur gewilnschten
Authentizitat und Glaubwirdigkeit beitragen.

'i H'.'Il:|:'|"_|r'||ﬂ_'_'ﬁ.1|.'
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4.) Fazit

Jeder Liter Billigwein erodiert die Preisorientierung beim Kunden. Die Weinbestédnde in
ganz Europa und besonders in Deutschland sind z.Zt. glnstige Voraussetzungen flr einen
Ausstieg aus der Billigschiene und einen Einstieg in ein klares Qualitatskonzept.

Vor dem Hintergrund der Strukturen in allen deutschen Anbaugebieten kann die deutsche
Weinbranche nur Uberleben, wenn sie mit herkunftsorientierten Qualitdtskonzepten dem
internationalen Wettbewerb die Stirn bietet.

Weil Herkunft eine Zukunft hat, sollten alle in der Weinwirtschaft an Gebietsprofilen
arbeiten und die qualitativen Spielrdume in der Produktion und in der Vermarktung
nutzen.

Ein Meer von Moglichkeiten
VIVART Nachtrag von Manfred Luer

~Was macht die Identitat einer Landschaft aus? Ist es ein besonderes Lebensgeflnhl, der
Gedanke von Herkunft und Ursprung? Wer in der Dinung der Weinberge Rheinhessens
anlandet, spuirt eine archaische Kraft, die sagen will: Es brodelt an allen Ecken und Enden!

Doch noch ragen vielerorts nur einzelne Inseln heraus. ,Der ganze Raum ist unter Wert
verkauft, und zwar bundesweit”, sagt der Wirtschaftsjournalist und Fernsehredakteur Uli
Réhm. ,Rheinhessen ist noch zu wenig vernetzt. Dabei gibt es viele positive Anséatze bei
Wein, Kunst, Literatur, Musik, Tourismus und Kultur. Man muss vieles Uberhaupt nicht neu
erfinden, sondern allein dadurch, dass man Bewahrtes zusammenfihrt, entsteht eine neue
Qualitat.”
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Ausnahmejahr 2010 — stimmen die Rezepte noch? —im Anbau

Dr. Bernd Prior, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrlick

Das Jahr 2010 geht in mehrfacher Hinsicht als Ausnahmejahr in die Annalen der Wein-
jahrgénge ein. Extreme Witterungsereignisse fuhrten direkt (Frost, Hagel, Faulnis etc.) und
indirekt durch Beeinflussung der Rebenphysiologie (kalter und feuchter Mai, tiefe
Temperaturen wahrend der Bllte, Hitze im Juli, ergiebige Niederschldge im August) zu
weit unterdurchschnittlichen Ertragen, zu auBerordentlich hoher Mostsdure und vor allem
bei frih reifenden Sorten zu starker Faulnis.

In einem solchen Jahr stellt sich die Frage, ob die Uber Jahre bewahrte gangige Wein-
baupraxis (,Rezepte“) angemessen ist, oder ob hier (wenn moglich) anders verfahren
werden muss.

Im Vortrag werden die Zusammenhange zwischen Witterung und den sich daraus erge-
benden Problemen im Jahr 2010 sowie deren Beeinflussung durch weinbauliche MafB-
nahmen naher dargelegt. Auch auf Besonderheiten des Rebschnitts in Hagel gesché-
digten Anlagen wird eingegangen.

Grundlagen der Ertragsphysiologie

Um die niedrigen Ertrage im Jahr 2010 zu erklaren, muss man sich ndher mit der Er-
tragsphysiologie der Rebe befassen. Die ersten Weichen des Ertragsniveaus werden
bereits im Juni-Juli(-August) des Vorjahres gestellt. Hier findet die Differenzierung der
Primordien (Gewebeanlagen) in den Winteraugen statt. Es entscheidet sich ob daraus ein
Infloreszenz (Gescheinanlage) oder eine Ranke entsteht. Somit wird in diesem Zeitraum
die Gescheinanzahl pro Trieb festgelegt. Die Infloreszenzbildung ist temperatur- und
lichtabh&ngig und wird auch von der Rebenvitalitdt beeinflusst. Diese Bedingungen waren
im Jahr 2009 recht guinstig, weshalb der Gescheinansatz im Jahr 2010 normal ausfiel.

Von September des Vorjahres bis April des Ertragsjahres findet die Knospenruhe statt.
Ertragsbeeinflussend konnen in dieser Zeit im Wesentlichen nur starke Winter- und
Spatfroste sein. Regional unterschiedlich war dies im Dezember 2009 und zum Austrieb
2010 der Fall, weshalb es in einigen Bereichen Rheinhessens zu Frostschaden (Augen-
ausfalle, Kambiumsch&den und Mauke insbesondere in jungen Anlagen) kam. Angesichts
der haufig aufgetretenen Stammschaden und der Mauke in jungen Anlagen muss die
friher Ubliche Praxis des Zupfligens der Veredlungsstelle neu Uberdacht werden.

Im April-Mai des Ertragsjahres findet die Infloreszenzdifferenzierung im Winterauge statt,
wodurch die Blutenzahl pro Geschein (Gescheingr6Be) bestimmt wird. Dieser Vorgang
wird durch hohe Temperaturen und vitale Reben beglnstigt. Der Gberdurchschnittlich kalte
und feuchte Mai 2010 kénnte hier zu einem unterdurchschnittlichen Bllitenansatz pro
Geschein gefihrt und so zu dem unterdurchschnittlichen Ertragspotential 2010 bei-
getragen haben.

Entscheidend fir das spatere Traubengewicht ist schlieBlich auch die Befruchtung bzw.
die Verrieselungsrate wéhrend der Bliite, welche vor allem durch tiefe Temperaturen
(<15%C) beeintrachtigt wird. Zu einer hohen Verries elung hat vor allem in frihen Lagen die
Schafskalte Mitte Juni geflhrt.

Nach der Blate (Juni-Anfang/Mitte August) werden die Grundlagen fir die potentielle
Beerendicke gelegt. Von Bedeutung sind hier die Zellteilungsintensitéat und die Zellwand-
sausbildung. Diese Prozesse bestimmen die Zellzahl und die Dehnfahigkeit der Zellen in
der Reifephase. Diese Vorgdnge werden vor allem durch Trockenheit und Hitze be-
eintrachtigt und dirften 2010 eher nur auf Trockenstandorten eine groBere Rolle gespielt
haben. Die dennoch stark unterdurchschnittlich ausgepragte Gewichtszunahme der
Trauben wahrend der Reifephase, trotz Uberdurchschnittlicher Wasserversorgung, lasst
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sich schwer erkléaren. Fraglich ist, ob die unterdurchschnittichen Temperaturen wéhrend
der Reifephase hierzu beigetragen haben.

Die hohe Verrieselungsrate und der feucht-kalte August haben regional- und sortenbedingt
zu einer hohen Stielldhmerate geflhrt. Die tiefen Temperaturen in der Reifephase flhrten
weiterhin zu einem stark gehemmten Saureabbau und verhinderten bei spéat reifenden
Sorten einen UberméaBigen Botrytisbefall. Bei frih reifenden Sorten wie z.B. dem Muller-
Thurgau fuhrte eine rasant fortschreitende Botrytis teilweise zu enormen Ertragsverlusten.

Die Bedingungen fir die Differenzierung der Primordien in den Winteraugen durften in den
Sommermonaten 2010 Uberwiegen gut gewesen sein, weshalb flur 2011 ein normaler
Gescheinansatz zu erwarten ist. Ob die Tiefsttemperaturen von bis zu -20C am
26.12.2010 zu Frostschaden geflihrt haben, ist spekulativ.

Zusammenhang: Probleme 2010 und weinbauliche MaBnahmen

Weinbauliche MaBnahmen sind in der Lage, witterungsbedingt auftretende Probleme im
Weinbau zu mindern aber auch zu verschérfen. Dabei sind die Einflisse weinbaulicher
MaBnahmen auBerordentlich vielschichtig und deshalb kaum vollstdndig darstellbar.

Die Notwendigkeit und Wirkung weinbaulicher Praktiken werden im Wesentlichen von den
(nachfolgenden) Witterungsbedingungen bestimmt. Unsicherheit besteht deshalb
besonders bei weinbaulichen MaBnahmen, welche sehr frih im Jahr/der Vegetationspe-
riode durchgefihrt werden. Wird allerdings auf spezielle MaBnahmen verzichtet, kann dies
auch schwerwiegende Nachteile mit sich bringen. Es gilt sprichwoértlich: ,hinterher ist man
immer schlauer®. SchlieBlich kann es ein ,Rezept®, welches jedem Jahr in idealer Weise
gerecht wird, nicht geben. Ein ,Rezept” ist immer dann gut, wenn es in der Mehrzahl der
Jahre zum gewlnschten Erfolg fuhrt und unter nicht vorhersehbaren ungulnstigen
Bedingungen keinen gréBeren Schaden anrichtet oder entsprechend wechselnder, bereits
bekannter Bedingungen angepasst werden kann.

Beispielhaft sollen hier die frGhe Entblatterung der Traubenzone und MaBnahmen zur
Ertragsreduzierung angesprochen werden.

Die frihe Entblatterung férdert die Verrieselung und fihrt so Uber eine aufgelockerte
Traubenstruktur, aber auch Uber abgehéartete Beeren, eine bessere Pflanzenschutzmit-
telanlagerung und Abtrocknung zu einer deutlichen Botrytisminderung. In Jahren mit ei-
nem unterschéatzt geringen Ertragsniveau und einer hohen Verrieselungsneigung kann die
Entblatterung (sortenbedingt) aber auch zu einer unerwiinscht stark ausgepragten Ertrags-
minderung (Verrieselungsférderung) fihren und so diesbeziglich Uber das Ziel hinaus
schieBen. Bei sehr ungunstiger Witterung wahrend der Blute kann jedoch durch eine
sorten- und lagebedingt schonendere Entblatterung noch reagiert werden.

Unter den o.g. Voraussetzungen sind auch ErtragsreduzierungsmaBnahmen, welche sehr
frih durchgefihrt werden mussen (Anschnitt, Triebzahlreduktion, Gibb, Regalis,
Gescheine bzw. Trauben streifen oder teilen, Entlauber, Oppenheimer Traubenbirste etc.)
kritisch zu sehen. Gegenuber spaten ErtragsregulierungsmaBnahmen bieten frih zu
ergreifende MaBnahmen, insbesondere wenn sie mechanisierbar sind, i.d.R. arbeits-
wirtschaftliche und 6konomische Vorteile. Ein groBer Nachteil stellt sich jedoch bei deutlich
geringerer Ertragserwartung als angenommen durch unwirtschaftlich geringe Ertrage bei
nur wenig bzw. nicht gesteigerter Qualitat und teilweise sogar erhéhter Féaulnisgefahr ein.
Die Nachteile der genannten weinbaulichen MaBnahmen bei unginstigsten Bedingungen
sind aber i.d.R. deutlich geringer zu bewerten als die damit zu erzielenden Vorteile, zumal
letztere in den weitaus meisten Jahren eintreten oder zumindest die Nachteile ausbleiben.

Auswirkungen weinbaulicher MaBnahmen 2010 - Versuchsergebnisse

Bodenpflegesystem/Tropfbewéasserung: Wie im Vorjahr konnte auch 2010 bestétigt
werden, dass eine Tropfbewédsserung im Steilhang ab Beginn der Beerenentwicklung zu
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einer deutlichen Ertragssteigerung fuhren kann, wahrend spatere Bewasserungsgaben ab
Mitt/Ende Juli keinen Ertragseinfluss bzw. nur eine Ertragsstabilisierung zur folge hatten.
Die Holzhackselabdeckung, welche in vielen Vorjahren eine deutliche Ertragssteigerung
bewirkte, fuhrte 2010 zu keiner Ertragssteigerung, was sicherlich u.a. durch eine erhdhte
Verrieselungsrate, einen erhéhten Anteil an Stielkrankheiten und teilweise auch an Botrytis
zu erklaren ist. Ursache hierfur ist sicherlich u.a. die dichtere, vitalere Laubwand und eine
leicht forcierte Chloroseneigung. Das Mostgewicht wurde durch die Tropfbewésserung und
Holzhackselabdeckung nicht beeinflusst.

In den begrinten Gassen trat teilweise ein hoher Wasserabfluss mit starkem Bodenabtrag
statt, welcher auf die Stérung der Begrinung durch den Schlupf der Schlepperreifen im
Steilhang zurtckzufihren ist. In den ganzflachig mit Holzh&cksel abgedeckten Gassen trat
dagegen keinerlei Erosion auf.

Frihe Entblatterung und Ertragsregulierung:

Beim Riesling fuhrte die frihe Entblatterung der Traubenzone in der Mehrzahl der
Versuche zu keiner Ertragsminderung. Stielldhme und Botrytisbefall konnten deutlich
vermindert werden. Die frihe Entblatterung der Traubenzone ist entsprechend dieser
Versuchsergebnisse beim Riesling auch im Ausnahmejahr 2010 durchweg positiv zu
bewerten. ErtragsreduzierungsmaBnahmen wie der Einsatz der Oppenheimer
Traubenburste, das Traubenteilen und die Ausdinnung zum Reifebeginn flihrten zwar zu
mehr oder weniger deutlich Ertragsminderungen (30-50%). Die Mostgewichtsleistung
konnte bei dem allgemein niedrigen Ertragsniveau (ca. 90 kg/ar in der Kontrolle) durch die
zusatzliche Ertragsminderung jedoch nicht gesteigert werden. Die Triebzahlreduktion und
die Ausdlinnung auf eine Traube pro Trieb ohne frGhe Entblatterung fuhrten zu einer
deutlichen Botrytissteigerung.

Beim Spatburgunder flihrte eine frihe aggressive maschinelle Entblatterung (Ziel:
Ertragsminderung) zu einer Verminderung des Ertragsniveaus von 156 kg/ar um knapp
30%. Aus langjahriger Erfahrung sind Ertragsminderungen durch eine aggressive
maschinelle Entlaubung in dieser Gr6Benordnung keine Seltenheit und neben einem mehr
oder weniger stark ausgepréagte Verrieselungseffekt zu einem betrachtlichen Anteil auf ein
aktives Entfernen von Trauben(teilen) zurlGckzufihren. Eine Entblatterung in doppelter
Traubenzonenhdhe reduzierte den Ertrag sogar um 40%. Entsprechend den ungunstigen
Blitebedingungen, welche eine erhéhte natirliche Verrieselung erwarten lieB, hatte man
hier durchaus noch reagieren und schonender (weniger ertragsmindernd) entblattern
kénnen. Die Oppenheimer Traubenbirste ermdglichte je nach Drehzahl und
Fahrgeschwindigkeit bei beidseitiger fahrweise Ertragminderungen um 50 bis knapp
70%. Alle ertragsmindernden MaBnahmen hatten 2010 keine Mostgewichtssteigerung zur
Folge. Die ausgebauten Weine der Entblatterungs- und Traubenblrsten-Varianten
présentieren sich aber trotz gleicher Mostgewichte wesentlich dichter und farbintensiver
als die der Kontrolle. Der Botrytisbefall wurde sowohl durch die Entblatterung als auch
durch die Traubenblrste deutlich vermindert.

Beim Silvaner senkte die Traubenblrste den vergleichsweise hohen Ertrag von 169 kg/ar
auf 100 kg/ar (1100 U/min) bzw. 129 kg/ar (900 U/min) und steigerte dabei das
Mostgewicht von 78° Oe auf 85 bzw. 82° Oe. Der Botr ytisbefall wurde ebenfalls vermin-
dert.

Rebschnitt in Hagel geschadigten Anlagen

Nach Hagelschaden stellt sich haufig die Frage nach dem geeigneten Rebschnitt. Dabei
erfordert ein unterschiedliches Schadensausman ein differenziertes Vorgehen.
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Bogrebenschnitt: Bei leichten Hagelschaden ist ein normaler Anschnitt auf moglichst
wundfreie Ruten zu wéhlen. Falls hohere Ausfélle durch Bruch beim Biegen zu erwarten
sind (Biegetest!), sollten evtl. Ersatzruten angeschnitten und falls nicht bendtigt wieder
entfernt werden. Die Vorteile des Bogrebenschnittes liegen im gewohnten, géngigen
Schnittsystem, im hohen Fruchtbarkeitspotenzial und in einer geringeren
Verdichtungsneigung durch unfruchtbare Wasserschosse. Der Bogrebenschnitt ist
allerdings nur bei leichten Hagelnarben geeignet. Der Schnitt und die Biegearbeiten sind
zeitaufwendig. Letztere sind durch die Bruchgefahr erschwert. Eine spatere Abrissgefahr
ist nicht ausgeschlossen und fuhrt zu einem Ubermé&Bigen Wachstum weniger Triebe.

Bogrebenschnitt auf abgeleitete Geizruten: Durch Anschnitt von Grin-Zapfen unmit-
telbar nach dem Hagel (bis etwa Juni) werden i.d.R. kraftige, gut ausreifende Geizruten
gebildet. Die Biegearbeiten erfolgen dann wie bei normalem Schnitt. Die
Verdichtungsneigung im Stockbereich ist gering. Nachteile sind die geringere
Fruchtbarkeit, eine moglicherweise beeintrachtigte Saftversorgung und eine erhdhte
Bruchgefahr bei gréBeren Verletzungen des Zapfens auf dem der Geiztrieb steht. Diese
Schnittform ist nur moglich, wenn noch genugend Geiztriebe zugewachsen sind. Ein
gewisses Risiko besteht in einer evil. verminderten Holzreife (Winterfrostgefahrdung) und
einem erhdéhtem Oidiumbefall.

V-Streckerschnitt: Bei starkeren Fruchtholzschaden kann auf Zapfen oder kurze Strecker
angeschnitten werden. Der Schnitt sollte stockindividuell sein. Die Strecker werden nicht
gebogen und nur am Ende angeheftet, was die Bruchgefahr deutlich reduziert. Es kénnen
ebenso Teile von Geizen einbezogen werden. Ein weiterer Vorteil liegt in der Mdglichkeit
des maschinellen Vorschnitts. Beim Streckerschnitt werden auch fruchtbare ,obere“ Augen
mit einbezogen, dennoch ist bei gleicher Augenzahl wie bei einer langen Rute eine
Ertragsminderung nicht auszuschlieBen. Nachteile sind einerseits evtl. Licken in der
Laubwand sowie andererseits Verdichtungszonen bei unterlassenen Ausbrecharbeiten.
Auch die Windbruchgefahr ist erhéht.

Zapfenschnitt: Bei gravierenden Hagelschaden kommt oft nur ein Zapfenschnitt (2 Au-
gen/Zapfen) in Frage. Hierflr ist die Holzreife immer ausreichend. Eine geringe Fruchtbar-
keit der unteren (basalen) Augen ist dagegen in Kauf zu nehmen und wirkt sich besonders
bei basal wenig fruchtbaren Sorten wie z.B. Dornfelder aus (hier evtl. weniger aber langere
Zapfen anschneiden). Es sollten méglichst unbeschéadigte Zapfen angeschnitten werden.
Bei erheblichen Schlagschéden auf der witterungszugewandten Seite sind die Zapfen
entsprechend langer zu belassen. Bei noch kraftigem Wuchs nach dem Hagel bietet der
maschinelle Vorschnitt arbeitswirtschaftliche Vorteile, des Weiteren entféllt das Biegen
(evitl. Nachbindungen anbringen). Eine erhohte Verdichtungsgefahr und vermehrt
kompaktere Trauben erhéhen den Botrytisbefallsdruck. Ein verstarktes Ausbrechen von
(unfruchtbaren) Trieben, eine maschinelle Entblatterung und der Einsatz von Gibb bzw.
Regalis kbnnen Abhilfe schaffen.

Evtl. ohne Schnitt: Bei sehr starken Schaden bis im basalen Bereich der Fruchtruten und
wenig Triebzuwachs kann eine SchnittmaBnahme evtl. véllig unterlassen werden. Diese
Uberlegung ist sicherlich besonders bei zusétzlicher Befiirchtung von Frostschéaden an-
gemessen. Je nach Austriebsintensitdt und Fruchtbarkeit ist dann evtl. mit dem Vor-
schneider nachzuarbeiten. Eine frihe Entblatterung zur Verdichtungs- und ggf. Ertrags-
minderung ist sicherlich ebenfalls dienlich. Bei hoher Ertragserwartung wére auch eine
Vollernterausdiinnung Uberlegenswert. Dieses Verfahren wurde bisher allerdings noch
nicht alternativ zu den vorgenannten Schnittvarianten erprobt, weshalb hierfur keine ge-
sicherte Empfehlung ausgesprochen werden kann.
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Ausnahmejahr 2010
- stimmen die Rezepte noch? - im Rebschutz

Dr. Georg K. Hill, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrlck

2010 war fur viele jingere Winzer das erste Jahr ihrer Praxis, in dem es keine ,Garantie
des guten Endes* gab. Im Zuge der Klimaerwdrmung nach 1988 haben wir zwei
Jahrzehnte lang nur Weinjahrgange erlebt, bei denen letzten Endes immer die Menge und
in aller Regel auch das Mostgewicht gestimmt haben. Viele Faktoren addierten sich,
welche letzten Endes die vielfach enttduschenden Ertrage in 2010 verursacht haben. Die
meisten Winzer haben mengenmaBig um etwa 30% schlechter als 2009 abgeschnitten.
Selten erlebten wir vorher z.B. einen derartig massiven Mengenverlust durch Botrytis bei
der Muller-Thurgau — Reifegruppe. Unter dem Stichwort Rebschutz ist den meisten
Betriebsleitern deshalb zunéchst die Traubenfaule von 2010 in Erinnerung. Dabei ist in
Vergessenheit geraten, dass wir im Juni 2010 kurz vor der Blute nur knapp an einer
Peronospora-Katastrophe vorbeigeschrammt sind. Was aber eigentlich interessiert, das ist
die erzielte Wirkung von Spritzungen und KulturmaBnahmen in einem feuchtkihlen Jahr
mit spater Reife.

Launen der Witterung

Ganz Schlaue wussten bereits im Januar, dass 2010 witterungsméaBig aus dem Rahmen
fallen wirde. SchlieBlich gab es in der Vergangenheit in den 10er—Jahren nie besonders
gute Weinjahrgdnge. Das Jahr war durch groBe Temperaturschwankungen
gekennzeichnet. Auf frostige Wintermonate, denen wir auch die Maukeprobleme in
Junganlagen zu verdanken haben, folgte ein viel zu warmer Monat April.  Ein
Kalteeinbruch flhrte vor allem in den Senken des Selztales und des Alzeyer Landes am
23. April zu teilweise erheblichen Schaden an den Hauptaugen. Oft bildeten dann weniger
fruchtbare Nebenaugen die Triebe. Der Mai war um 2°C zu kalt, was zum verzdgerten
Blitebeginn zwischen dem 12. und 20. Juni fuhrte, wodurch die Bllte in frihen Lagen
voll in den Kalterlickschlag im Zuge der Schafskélte geriet. In spaten Lagen war erst um
den 28. Juni die abgehende Blite erreicht und der Ansatz fiel nahezu normal aus. Der
heiBe Juli konnte mit Rekordtemperaturen bis zu 36°C diese Geburtsméangel des
Jahrgangs nicht mehr ausblgeln, da bekanntlich August und September kiihl und ziemlich
nass ausfielen. Zuséatzlich zu den spateren verrieselungsbedingten Ausféllen haben die
Hagelschdden um den 9. Juni zu den verringerten Stockertrdgen an der Rheinfront
zwischen Worms und Guntersblum ihren Teil beigetragen. In den spét verblihten Lagen
waren die Ertrage oft nahezu normal, sofern nicht Frostschaden, hier gab es auch Ausfélle
durch den Winterfrost, das Potential beschrankten. Die nasse Witterung im August und der
kiihle Monat September waren nicht gut fir die Assimilation. Zuséatzlich hat dieses Jahr die
Peronospora im August eine ganze Menge der wertvollen Geiztriebflache ,weggefressen®.
Wir verbuchten erstmals seit 1996 wieder ein deutlich zu kihles Jahr in Rheinhessen. Ob
dies nur eine kurze Unterbrechung in der Klimaerwarmung darstellt oder eine Ruickkehr
zum friheren Witterungscharakter, also dem Wechsel kihler und warmer Jahre einleitet,
wird die Zukunft zeigen.
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Peronospora und das Gliick der Tiichtigen

Ein Blick auf die kahlen SpieBe der Geiztriebe zeigte das Wiiten der Peronospora im
August. Im Grunde sind wir aber noch glimpflich davongekommen. Die eigentliche
Risikophase lag allerdings fiel friher und dabei ging es ums Ganze: Nach nahezu
befallsfreier Entwicklung I6sten die Starkregen in der schwilen Periode zwischen 8. und
10. Juni dberall in Rheinhessen enorm intensive, vom Boden ausgehende
Primérinfektionen aus. Vorangegangen war eine warme Periode mit starkem
Blattzuwachs. Glicklicherweise waren die Gescheine vorher bereits zweimal abgedeckt
worden. So kam es je nach Spritztermin meist nur zu mehr starkem Blattbefall am
Neuzuwachs. Nebenbei hat es auch 5-10% der Gescheine erwischt, die spéater abgefallen
sind — sicher auch parzellenweise ein Beitrag zu den enttduschenden Traubenertragen. In
ungespritzten Parzellen zéhlten wir spater bei den Burgundersorten 50-70% befallene
Gescheine! Die Analyse der Spritztermine und der eingesetzten Mittel zeigte, dass mit
keinem Fungizid der Neuzuwachs langer als 8 Tage nach der Behandlung geschutzt war,
immerhin kam es in dieser Zeit zur Bildung von zwei zusatzlichen Blattern am Trieb
innerhalb von 6 Tagen In vielen Parzellen zeigten am 20. Juni alle Reben 5-10 Olflecke.
Was danach geschah, kénnen wir nur noch als kleines Wunder betrachten. Die
Schafskalte hat die Entwicklung der Olflecke verzégert und auch Ausbriiche verhindert. Es
blieb vom 17. Juni bis zum 14. Juli, als die Beeren bereits ErbsengréBe erreicht hatten,
absolut trocken. Damit war die Ernte gerettet und zwar egal ob tiefenwirksame Fungizide
oder nur Kontaktmittel gespritzt wurden.

Allerdings folgte noch ein Ubles Nachspiel beim Blattbefall, nachdem das Wetter am 22.
Juli auf nass umgeschaltet hatte. Wer zu friih die Spritzungen einstellte, bekam bereits in
der ersten Augusthélfte die Quittung. Lagenweise sahen die Laubwande wirklich tbel aus.
Die Jungfelder erlitten durch Einwachsen des Pilzes aus den Blattstielen massive
Triebnekrosen, die oft irrtimlich der Botrytis in die Schuhe geschoben wurden.
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Fazit ist jedenfalls, dass dies die schlimmste Spéatperonospora war, die wir in Rheinhessen
seit dem Jahr 2000 gesehen haben. Auch so mancher Fall von enttduschend niedrigem
Mostgewicht trotz geringem Ertrag, geht auf das Konto von Laubverlusten durch den Pilz.
Dass es derartig schlimmen Blattbefall gab, war im Prinzip nicht verwunderlich: 20
Regentage im August mit 140 Liter/gm Regen brachten nicht nur taglich neue Ausbriche,
sondern legten auch die meiste Zeit die Spritzarbeiten lahm. Wer Gliick hatte, lag durch
Zufall richtig!

Der Sonnenbrand findet nicht statt

Nach der Blite bugelte die Rekordhitze ab Anfang Juli mit Maxima um 35 T einen Teil
des Entwicklungsrickstandes aus. Erstaunlicherweise kam es dabei kaum zu
Sonnenbrandschaden an den frei hangenden Trauben der nach der Bllte entblatterten
Traubenzone. Dies bestétigt die friheren Beobachtungen, dass friihe Entblatterung die
Beeren auch gegen Uberhitzungsschaden abhartet, wahrend spéte Entblatterung
geféhrlich sein kann.
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Oidium - trotz Startproblemen geféahrlich

Die kiihle und oft nasse Witterung vor der Bliite stoppte zunachst die ersten Infektionen.
Allerdings hat die verzettelte Blite mit vielen spat angesetzten Beerchen die Anfalligkeit
der Trauben verlangert. Ab Mitte Juli wurden alle Spritzfehler in den spéateren Lagen dann
in Form des Befalls an Einzelbeeren oder an spat verblihten Trauben sichtbar. Insgesamt
hatten wir dann wahrend der (kihlen) Bllite eine Atempause mit deutlich verlangerter
Wirksamkeit der organischen Fungizide. Fur 2011 erwarten wir daher nur wenige
Zeigertriebe, zudem hat die Wintersporenbildung des Pilzes durch den nass-kiihlen
Septembermonat stark gelitten. Fir 2011 gilt es zu beachten, dass Prosper nicht zur
Verflgung steht, was Stoppspritzungen problematisch macht. Als wertvolles Hilfsmittel zur
Abschatzung der Oidiumgefahr steht uns ab April im Internet das neue Diagnosemodell
Vitimeteo-Oidium zur Verfugung.
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Traubenfaule contra Reife

Im Rickblick auf die Probleme mit den Pilzkrankheiten wird mancher bereut haben, bei
der Botrytisbekdmpfung nicht noch konsequenter vorgegangen zu sein. In der Tat wurden
alle, die zwischen Ende Juli und Mitte August mit Spezialbotrytiziden gearbeitet haben,
sichtbar belohnt. Der nasse August 2010 fuhrte bereits kurz nach dem Weichwerden der
Beeren zu ersten Botrytis-Infektionen. Entsprechend war dann spéater erhebliches
Sporenpotential vorhanden, als die ersten Beeren bei Mostgewichten um 500e in der
Dauernésse der letzten Augustwoche begannen aufzuplatzen.

Gegen das starke Aufplatzen der zum Bersten gefillten Beeren von Miller-Thurgau,
Bacchus oder Huxelrebe halfen aber auch Botrytismittel nichts. Gliicklicherweise hat die
kihle Witterung die Essigfaule im Zaum gehalten und nur saubere Botrytisinfektionen
zugelassen. Dadurch kam es nicht zur Neuauflage der Katastrophe von 2006. So
mancher, der mit dem Lesebeginn zdgerte, hat Ende September total edelfaule Trauben
dieser Sorten in Beerenauslese-Qualitdt mit 50% Mengenverlust heim gebracht. Faktisch
war gegen die Faule bei der Miller-Thurgau Gruppe kein Kraut gewachsen. Aus der Zeit
der Handlese in den 1970iger Jahren stammt ja die Regel, nur so viel M.Th anzubauen,
wie man in 4 Tagen ernten kann. Anders als sonst hat die friihe Faule oft schon zur Lese
gezwungen bevor die physiologische Reife der Trauben erreicht war.

Die rechtzeitige Entblatterung der Traubenzone und gezielter Botrytizideinsatz zeigten
allerdings bei der mittleren und spéaten Reifegruppe lUberzeugend, was auch unter extrem
nassen Verhéltnissen zum Schutz der Trauben geleistet werden kann. Die erstaunlich
gute Dauerwirkung von Switch oder Teldor zeigte sich bei ordentlicher Applikationstechnik
durchwegs in Wirkungsgraden von 60-70% mit einer einzigen Behandlung! Ohne
Botrytizide schnitt als einzige KulturmaBnahme nur die scharfe Entblatterung der
Traubenzone kurz nach der Blite relativ gut ab. Nur durch Entbléatterung wurde oft ein
Wirkungsgrad um 50% erreicht. Vermutlich hat die starke Julihitze besonders abhartend
auf die frei gestellten Stiele und Beeren gewirkt.

Botrytis-Wirkungsgrade tber 70% konnten durch die frihe Entblatterung, kombiniert mit
Botrytiziden erzielt werden.

Wer allerdings ohne weitere vorhergegangene MaBnahmen erst Ende August zum ersten
Mal mit Botrytiziden eingegriffen hat, erzielte keinerlei Erfolg mehr. Offenbar lag die
entscheidende Periode fir kritische Infektionen je nach Lage und Reifefortschritt zwischen
dem 5. und 20. August.
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Stielldhme - ein Alptraum des Jahrgangs

Die Beobachtungen im September zeigen deutlich, dass das Auftreten der physiologisch
bedingten Stiellahme stark verknupft war mit der Verrieselung der Trauben. Wo der Ansatz
sowieso schon gering war, traten zusatzlich auch noch starkere Ausfalle durch Stiellahme
auf. Schmerzlich war davon in den Hagelgemarkungen der Dornfelder bereits Anfang
September betroffen. Besonders markant zeigte sich die Stiellahme in den frihen Lagen
entlang der Rheinfront und im Raum Worms, welche in der Blite voll durch die
Schafskalte (12.-22. Juni 2010) erwischt wurden. Spat verblihte Parzellen wiesen
weitgehend normalen Fruchtansatz und in aller Regel weniger Stiellahme auf, allerdings
gab es dort auch Bodentrauben durch Stielfaule.

Es gilt nach wie vor die Regel, dass mit jeder Beere mehr am Stielgerist das
Leitbahnsystem kraftiger ausgebildet wird und die Anfélligkeit gegen Stielldhme abnimmt.
Schwierigkeiten als Folge der Verrieselungen wurden bereits im Juli erwartet und wir
hatten mehrfach die Spritzung von magnesiumhaltigen Dingern wie z.B. Bittersalz
empfohlen. Die meisten Betriebe haben wenigstens zweimal mit Magnesium gearbeitet.
Trotzdem trat diese Uberraschend starke Stiellahme auf. Zunachst ist klar, dass die
Magnesiumbehandlungen auch in der Vergangenheit selten mehr als 50% Wirkung erzielt
haben. Wir mussen uns daher eher fragen, was alles ohne Behandlung geschehen
ware....

Physiologisch wesentlich erfolgreicher als eine Spritzung mit Blattdingern st
normalerweise eine verringerte Wuchskraft der Stdcke.
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Hier hat uns die Natur aber 2010 (ibel mitgespielt. Wasser im UbermaB und niedriger
Behang haben das vegetative Wachstum enorm angeregt. In wiichsigen Anlagen wurde
teilweise 4x Laub geschnitten. Das Uberreiche Wasserangebot an der Wurzel hat aber
auch ein UbermaB an Kalium in die Stiele einstrémen lassen, was letztlich die Ausldsung
von Stiellahme beglinstigte. Achten Sie bei Bodenuntersuchungen auf ein ausgeglichenes
Verhéltnis an Magnesium zu Kalium. Fallweise eine Aufdiingung mit Kieserit vornehmen.
Die Stocke zeigen durch ihre Vitalitéat, dass auch die Stickstoffreserven in Stamm und
Wourzel optimal aufgefillt sind. 2011 sollten Parzellen mit niedrigen Ertrdgen daher besser
ohne N-DlUngung bleiben!

In der schwierigen Situation 2010 zeigte sich als KulturmaBnahme die beidseitige
Entblatterung der Traubenzone unmittelbar nach der Blite auch gegen Stielldhme sehr
erfolgreich. Besonnte Traubenstiele werden bekanntlich auch gegen Stielldhme
abgehartet. Weiterhin hatten Anlagen mit mehrjéhrig ganzflachiger Dauerbegriinung und
dementsprechend schwéacherem Wuchs deutlich geringere Stiellahme- aber auch sehr viel
geringeren Botrytisbefall. Leider bringt erfahrungsgeméaB die ganzflachige Begriinung in
normalen Jahren zuviel Wasserkonkurrenz im Trockengebiet Rheinhessen und
beeintrachtigt so die Lagerféahigkeit der Weine.

Fazit:

Das Jahr 2010 lieB sich nicht durch starre Rezepte im Rebschutz bewaéltigen. Die
Uberraschend starken Peronosporainfektionen kurz vor der Blite wurden am besten von
Betrieben gemeistert, die entsprechend dem Zuwachs mit kirzeren Spritzabstanden
gearbeitet haben. Fur Oidium galt &hnliches flr die Zeit zwischen Ende Juni und Mitte Juli.
Soweit erkennbar, gab es keine Anzeichen far Wirkungsminderungen durch
Fungizidresistenz. Angesichts der Verhéltnisse in unseren Nachbarlandern gilt aber
weiterhin dem Resistenzmanagement besondere  Prioritdt. Auch 2011 sind keine
Fungizide mit grundsatzlich neuen Wirkstoffgruppen zu erwarten.

Der Einsatz von Praparaten zur Auflockerung der Trauben machte wegen der natirlichen
Verrieselung nur in spaten, gut verblihten Lagen einen Sinn. Doch auch dort fielen die
Ertragsminderungen durch Regalis oft héher aus als erwartet, weil das Dickenwachstum
der Beeren 2010 von Natur aus beschréankt war.

Bei Botrytis blieb die Faule durch Abquetschen verrieselungsbedingt sehr gering,
allerdings trat vermehrt bereits bei Mostgewichten ab 50° Oe Platzen der Beeren auf und
setzte den Startpunkt flr die Traubenfaule. Verlierer waren die frihreifen Lagen, wo diese
Mostgewichtsschwelle bereits Anfang September erreicht wurde. Eine stark entblatterte
Traubenzone wirkte sich zwar gunstig aus, trotzdem war die beste Abwehr gegen das
Platzen eine spate Reife, was letztlich auch geringere Mostgewichte und hohe Saurewerte
zur Folge hatte. Insgesamt haben sich die Botrytizide unter hohem Infektionsdruck gut
bewahrt, um die Ausbreitung der Faule zu bremsen. Die maschinelle Entblatterung ergab
trotz der Wegnahme von Assimilationsflache durchwegs positive Wirkungen bezuglich
Mostgewicht und Gesundheitszustand der Trauben. Unter den nassen Verhdltnissen
zeigten sich auch wieder deutlich die Vorteile einer hohen Schlagkraft bei der Spritztechnik
in den flachenstarken Betrieben. Insgesamt erwiesen sich die langjahrig in warmeren
Jahren erfolgreichen Strategien auch im feucht-kihlen Jahrgang 2010 als tragféhig.

57



LIPCO Pflanzenschutzgerate:
m wesentlich mehr Leistung bei weniger Pflanzenschutzmittel
m mittelreduzierende Pflanzenschutztechnik

m Forderung moglich; 2-, 3- und 4-reihig gezogene Gerate

m Krafistoffeinsparung bis 40%

Geblasesprihgerat
Typ LIPCO-GSG

Tunnelspruhgerat
Typ LIPCO-TSG

2 _ A
¥ i

"E.

LIPCO GmbH Land- und Kommunaltechnik

Am Fuchsgraben 5bh - D-77880 Sasbach
Telefon: +49 (0) 7841-6068 0 - Telefax: +49 (0) 7841-6068 10
eMail; mail@lipco.com - Internel; hilp:/iwww.lipco.com

58



Rebsorten in Rheinhessen - marktkonform in die Zukunft ?

Jurgen Wagenitz , DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsruick

Der Rebsortenspiegel einer Region wird von vielen Faktoren, wie Tradition,
Verbrauchernachfrage, klimatischen Bedingungen und Bodenbeschaffenheit beeinflusst.
Zudem hat auch die staatliche Regulierung (Erntemengenbeschrankung, Férderung
bestimmter Rebsorten) einen Einfluss. Keine Region in Deutschland durfte aber in den
letzten 50 Jahren einen rasanteren Rebsortenwechsel vollzogen haben wie Rheinhessen.

Tabelle 1: Rebsorten in Rheinhessen (2009)

Rebsorte ha
Muller-Thurgau 4340 16%
Riesling 3887 15%
Silvaner 2462 9%
Kerner 1186 4%
Grauburgunder 1170 4%
WeiBburgunder 913 3%
Scheurebe 911 3%
Bacchus 766 3%
sonstige
WeiBweinsorten 2645 10%
Dornfelder 3407 13%
Portugieser 1609 6%
Spéatburgunder 1344 5%
sonstige
Rotweinsorten 1840 7%

Grafik 1

Rheinhessen Entwicklung
WeiB- und Rotwein Rebflache 1964-2009
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Die im Jahr 1964 dominierenden WeiBBweinsorten mit einem damaligen Flachenanteil von
80% (Silvaner 47 %; Muller-Thurgau 33 %) haben heute, obwohl sie flir die Region immer
noch wichtige Rebsorten sind, nur noch einen Anteil von 25 % (Silvaner 9 %; Muller-
Thurgau 16 %). Heute besitzt Rheinhessen einen bunten StrauB an Rebsorten fur alle
Vermarktungsbereiche (Tabelle 1).
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Obwohl Deutschland international eher fir WeiBweine bekannt ist, hat sich Uber die letzten
Jahrzehnte der Rotweinanteil auf tGber 1/3 erhéht. Inzwischen ist dieser Trend gebremst
und es werden wieder vermehrt WeiBweinsorten angebaut. Hier setzten die Winzer neben
Riesling und Miuller-Thurgau auch wieder vermehrt auf Kerner. Nach wie vor sind
allerdings besonders bei den WeiBweinsorten die Rebbestdnde deutlich Uberaltert.
Besonders bei den Sorten Silvaner, Muller-Thurgau und den in Rheinhessen verbreiteten
Neuzichtungen liegt der Anteil der Rebbestande die 20 Jahre und &lter sind bei um die 60
% (Grafik 2).

Grafik 2

Rheinhessen WeiBweinsorten -
Bestockte Rebflache und Alter der Anlagen

5000

4500

W< 3 Jahre
4000 03-9 Jahre

3500 1 l W 10-19 Jahre
0> 20 Jahre

3000

2500 +—

2000 i
1500 +—
1000 +—159%
9
34% 61%
500 -
78%
0 1% 63%
A N %

ha

Bei den roten Sorten zeigt sich ein deutlich anderes Bild. Durch den jahrelangen Trend zur
Neuanpflanzung ist hier der Anteil der Bestande, die alter als 20 Jahre sind relativ gering.
Lediglich bei der Sorte Portugieser sind 56% der Anlagen alter als 20 Jahre (Grafik 3).

Der Umtrieb der Rebanlagen hat sich inzwischen deutlich verlangsamt. Lag die
Neuanpflanzungsrate zu Beginn der Férderung zur ,Umstrukturierung® zeitweise bei 4 %,
so hat er sich in den letzten Jahren auf Werte um 2 % eingependelt. Dies bedeutet
rechnerisch, bei einer konstanten Rebflache, eine durchschnittiche Erneuerung der
Rebanlagen nach ca. 50 Jahren.

Grafik 3

Rheinhessen Rotweinweinsorten -
Bestockte Rebflache und Alter der Anlagen
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Fazit:

. Der laufende Trend zu 2/3 WeiBBwein- und 1/3 Rotweinflache ist flir Rheinhessen

eine gute Basis, um sowohl den Handel, sowie die Privatkunden beliefern zu
kOnnen.

Uber die nachsten Jahrzehnte ist es besonders wichtig die (beralterten
WeilBweinbestande zu erneuern.

Die Bezahlung am Fassweinmarkt hat sich deutlich verschoben. Wurde friher vor
allem nach dem Mostgewicht bezahlt, so hat sich heute, nicht zuletzt durch die in
den letzten 10 Jahren hdéheren Mostgewichte, die Preisdifferenzierung nach
Rebsorten durchgesetzt. Dabei stehen bei den WeiBweinsorten heute Riesling und
die Burgundersorten im Vordergrund, beim Rotwein die Sorte Dornfelder. Aber
auch der Mdller-Thurgau ist eine feste GréBe, die besonders wegen ihrer
Ertragsstabilitdt und Frihreife eine wichtige Funktion im Fassweinmarkt behalten
wird.

Der Markt fir weitere Rebsorten hangt erheblich von der Vermarktungsstruktur ab.
Bei den Aromasorten zeigt sich wieder eine gewisse Steigerung der Nachfrage, sei
es nach der Rebsorte Scheurebe, dem zurzeit im Trend liegenden Sauvignon blanc
oder dem Muskateller.

Unter den Rotweinsorten ist der Dornfelder der Platzhirsch. Aufgrund seines guten
Ertragsniveaus, der unkomplizierten Vinifikation und der stabilen Farbausbeute
scheint diese Sorte fur Rheinhessen wie gemacht. Durch die glnstige
Alterspyramide und den gebremsten Rotweintrend durften sich die
Neuanpflanzungen in den néachsten Jahren allerdings in Grenzen halten.

er Portugieser wird trotz Flachenriickgang sicherlich eine wichtige Sorte fur die
WeiBherbstproduktion bleiben.

Der Spatburgunder als Rotweinsorte von international hohem Renommeé hat sich
mit einem Flachenanteil von 16 % am Rotweinanteil immer mehr dem Portugieser
angenahert. Dies ist sicherlich auch den faulnisstabileren, lockerbeerigen Klonen zu
verdanken. Allerdings bleibt sie eine empfindliche Rebsorte. Gute Qualitaten bei
Spéatburgunder-Rotweinen erfordern bei Ernte und Ausbau einen erheblichen
Aufwand.

Die Ubrigen Rotweinsorten haben sicherlich ihren Zenit erreicht. Mussten viele
Betriebe in den letzten Jahren doch feststellen, dass der Anteil an farbgebenden
Sorten meist Uber dem Bedarf liegt und der reinsortige Ausbau oft nicht befriedigt.
Die in geringerem MaB von den Selbstvermarktern gepflanzten internationalen
Rebsorten, wie Merlot, Cabernet sauvignon und Cabernet franc, teilweise sogar
Syrah und Tempranillio werden sicherlich vorerst Exoten bleiben. Besonders die
kihleren Jahre wie 2008 und 2010 zeigten die Grenzen dieser spatreifenden
Sorten.
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Vollautomatisch optische Traubensortierung (VOT) — die Methode zur
Alkoholreduktion, Botrytisentfernung und Herstellung von
marktgerechten Weintypen?

M. Porten, J. Feltes, A. Rosch u. M. Lipps, DLR Mosel

Bisher hatte die Traubensortierung nach der Lese im deutschen Weinbau keinen hohen
Stellenwert. Schauen wir Uber die deutschen Grenzen hinaus, so finden sich in vielen
Weinbaulandern Gebiete, die sowohl Rotwein- als auch WeiBweintrauben sortieren. Diese
Sortierung wird meist per Hand von vielen Arbeitskraften durchgefiihrt. Ein Verfahren, das
nicht nur sehr zeit- und kostenintensiv ist, sondern auch qualitative Liicken aufweist.
Jeder, der solch einer Arbeit einige Stunden nachgegangen ist weil3, wie schnell die
Konzentration und damit die Genauigkeit nachlassen. Eine konstante Rotation von vielen
Arbeitern erméglicht erst den gewlinschten Erfolg. Der hierfir notwendige Bedarf an
Arbeitskraften und der damit verbundene finanzielle Aufwand wurde in Bezug auf die
Qualitatssteigerung in den letzten Jahrzehnten, aufgrund der bis dato teilweise geringen
Belastung des Lesegutes, in deutschen Weinbaugebieten zu Recht gescheut. Besteht bei
der Handlese noch die Médglichkeit mit geschulten Lesehelfern eine selektive Lese
durchzufuhren, so ist dies beim Vollerntereinsatz kaum mdglich. Der finanzielle und
zeitliche Aufwand einer dem Vollernter vorausgehenden Negativselektion ist enorm. Die
von Hand durchgefliihrte Selektion im Weinberg wird dartber hinaus von &hnlichen
Schwierigkeiten wie die Handsortierung begleitet. Durch die Einfuhrung des
Steillagenvollernters wird selbst bei vielen Steillagen eine maschinelle Lese mdglich sein,
wie dies in Flachlagen seit langem Stand der Technik ist. Eine der Lese nach geschaltete
Sortierung wird somit unumgéanglich.

Bereits seit mehreren Jahren beschéftigen sich Mitarbeiter des DLR Mosel mit der
automatischen Traubensortierung. In den vergangenen vier Jahren fihrte das DLR Mosel
verschiedene Versuche zur vollautomatisch optischen Traubensortierung (Abb. 1) durch.

Abb. 1: Vollautomatische optische Traubensortierung (VOT)

Diese Systeme werden seit langem in der Lebensmittelindustrie verwendet.
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Einsatzgebiete sind hier beispielsweise die Sortierung von Salat, Nissen oder Pommes-
Frittes. Anwendung finden Kamera- bzw. Lasersysteme sowie deren Kombination. Das
von den Kameras aufgenommene Bild kann vom Bediener an dem integrierten Computer
als ,gut® oder ,schlecht” markiert werden. Die hierdurch errechneten Farbraster kénnen
weiter differenziert und als Sortierprogramme abgespeichert werden. Je genauer diese
Abgrenzung erfolgt, desto besser ist die Sortierqualitdt. Durch eine Leiste mit
Druckluftdiisen werden die als ,gut® bzw. ,schlecht markierten Anteile aussortiert

Bei den bisherigen Versuchen standen jeweils verschiedene Aspekte im Vordergrund. Am
Anfang wurde untersucht, inwieweit solch eine Sortierung grundsétzlich fir vermaischtes
Traubenlesegut geeignet ist und welche Durchsatzmengen theoretisch moglich sind. Die
Untersuchungen haben gezeigt, dass eine akzeptable Durchsatzmenge und saubere
Aufreinigung des Traubengutes nur durch die Etablierung einer gut funktionierenden
Vorselektionseinheit erreicht werden konnten. Daher wurde zunéchst der Prototyp einer
gréBeren Vorselektionseinheit durch die Firma Clemens als Kooperationspartner
entwickelt (siehe Abb.1), die im Wesentlichen auf einem sehr langen Vibrationstisch
basiert.

Abb. 2: Vorselektionseinheit fur den VOT

Diese Vorselektionseinheit konnte im Jahr 2010 zum ersten Mal eingesetzt werden. Es
konnte hiermit eine sehr gute Verteilung des punktuell aufgegebenen Traubenmaterials
auf dem Vorselektionstisch erreicht werden, was die Voraussetzung fiir eine gute
Detektion der als negativ definierten Anteile in der Traubenmaische und der
anschlieBenden Entfernung aus dem Lesegut angesehen werden muss.

Nach der Etablierung dieser Verbesserungen konnten im Jahr 2010 einige Versuche zur
Durchsatzleistung des optischen Sortierers durchgefiihrt werden.

Wie aus der Abbildung 3 ersichtlich ist, kann mit eine Bandmaschine mit 60cm Bandbreite
eine Durchsatzmenge von 4000 bis 5000 kg/h erreicht werden. Daruber hinaus wird
deutlich, dass die Durchsatzleistung auch sehr stark von dem Botrytisgehalt oder dem
Gehalt an traubeneigenen Verunreinigungen (Stielbruch, Blatter, Blattstiele usw.) abhéngt.
Trotz einer guten Verteilung des Traubengutes auf der Vorselektionseinheit muss bei
héheren Botrytisgehalten die Durchsatzleistung reduziert werden (siehe Abb. 3), um eine
saubere Trennung zu erreichen.
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Korrelation zwischen dem Anteil an Negativem, welches
aussortiert werden soll und der Durchsatzmenge

Lelstung M. Porten u. J. Feltes, DLR Mosel
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Abb.3: Korrelation zwischen negativen Anteilen in der Traubenmaische und der Durchsatzmenge

Der Grund hierfir liegt in der hohen Luftleistung bedingt durch die notwendige, hohe
Ausschussrate mittels der Luftdisen. Es entstehen dadurch Verwirbelungen und verstarkt
MitreiBeffekte auf das gesunde Lesegut, die die Trennqualitat somit verschlechtern. Die
als positiv bezeichneten griinen Beeren, die in die negative Charge gelangen, hangen zu
80 % noch Traubenstielchen (siehe Abb. 4).

Problem verénderter Flugkurven und falscher Detektionen
Zusammensetzung der griinen Beeren innerhalb der Negativen Fraktion aufgeteilt
nach Beeren mit und ohne anhangendem Stiel
M. Porten u. J. Feltes, DLR Mosel

Anteil
[%]

100

I grine Beeren mit Stiel
I griine Beeren ohne Stiel

mit Stiel ohne Stiel
griine Beeren innerhalb der Negativen Fraktion
Abb. 4: Anteil an griinen Beeren innerhalb der negativen Charge mit anhdngenden Traubenstielchen.

Dies konnte durch Untersuchungen der Flugkurven mit einer Hochgeschwindigkeits-
kamera gezeigt werden. Dieses Problem liegt daher verstérkt bei der schwer entrappbaren
Rebsorte Riesling vor. Bei der Beseitigung dieses Problems kdnnten noch hdherer
Selektionsraten erreicht werden, bzw. die Durchsatzmenge erhéht werden.

Mit der vollautomatisch optischen Traubensortierung sollten Selektionsquoten von tber 95
angestrebt werden. Nur diese hohen Selektionsraten garantieren auch ein sauberes
Lesegut. Solche Selektionsraten sind auch bei vermaischtem Vollernterlesegut zu
erreichen.
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Ausgehend von dieser sehr sauberen Aufreinigung des Traubenmaterials (siehe
Abbildung 5) kann die Traubensortierung Uber die Funktion der Qualitatssicherung zum
Ausschluss negativer Faulnis hinaus fur einen Facher weiterer Anwendungen zum Einsatz
kommen. So ist es mdglich, bei geringer und wenig bedenklicher F&ulnis durch die
Trennung des Traubengutes in faules und gesundes Lesegutes, die Behandlung der
Moste und Weine im Keller separat zu betreiben. Das heiBt auch bei einer etwaigen
Zusammenfihrung der faulen und gesunden Partien im Keller muss ein GroBteil der
Schénungen nur auf die faule Charge Anwendung finden. Dies fihrt zu einer weiteren
schonenden Verarbeitung im Keller.

’ T K. a4y S L R O T e B | e :
Abb. 5: Positive und negative Charge einer Selektion mit dem VOT

Bei einem weiteren getrennten Ausbau der Selektionschargen kénnen unterschiedliche
Weinstiele produziert werden. Die griine Charge ohne einen Anteil an Botrytis kann
hervorragend zur Produktion trockener Weine mit angemessenen Alkoholgehalten von bis
zu 12 %-vol. Alkohol verwendet werden. Demgegenuber ist die edelfaule Charge mit
Mostgewichten im Jahr 2010 bis zu 150 Ve gut zum Ausbau von edelsiBen Weinen
geeignet. In normalen Jahren liegt der Botrytisanteil je nach Bewirtschaftungsform in
einem Bereich unter 15 %. In den meisten Weingltern Ubersteigt der Anteil an
verkaufbaren stiBen und edelstiBen Weinen diesen Anteil von 15% nicht. Somit kdnnte in
den meisten Jahren genau dem Markt entsprechend durch die Traubensortierung der
entsprechende Weintyp produziert werden. Die Traubensortierung hat somit nicht nur ihre
Berechtigung in faulen® Jahren, sondern kann vielmehr zur Herstellung marktgerechter
Weintypen in jedem Jahr in die Traubenannahme integriert werden.

Zur Erforschung des moglichen Einsatzes der optischen Traubensortierung zur Entfernung
von Insekten wie dem Asiatischen Marienkéfer aus Lesegut und der Entwicklung der zur
sinnvollen Verarbeitung von Vollerntertraubenmaische notwendigen Vorselektionseinheit
erfolgt eine Férderung des Vorhabens aus Mitteln des Bundesministeriums fir Ernéhrung,
Landwirtschaft und Verbraucherschutz (BMELV) lber die Bundesanstalt fir Landwirtschaft
und Erndhrung (BLE) im Rahmen des Programms zur Innovationsférderung unter dem
Titel: ,,Optisch-maschinelle Entfernung von qualitdtsmindernden Partikeln aus Vollernter-
Traubenlesegut als QualitdtssicherungsmaBnahme fir den Steillagenweinbau.”
Kooperationspartner sind hierbei das Julius-Kihn-Institut, Bundesforschungsinstitut fur
Kulturpflanzen und die Firma Clemens, Wittlich. Im Rahmen eines weiteren Vorhabens
fordert der Ausschuss Technik im Weinbau (ATW) den Vergleich der auf dem Markt
befindlichen technischen Traubensortiersysteme. AbschlieBende Ergebnisse werden
jeweils nach Abschluss der Vorhaben 2012 veréffentlicht werden.
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Herkunft mit Profil —
typische Weine aus Rheinhessen mit neuem Signet

Bernd Kern, Rheinhessenwein e.V.

Far typische Rebsortenweine aus dem rheinhessischen Basis-Sortiment gibt es nun ein
eigenes Herkunftszeichen. Dieses Zeichen tragt die Botschaft ,Herkunft mit Profil“ und
steht fur Weine, die sich durch eine regionaltypische Weinstilistik auszeichnen.

Uber diesen Blickfang auf den Flaschen erhalten die Weintrinker einen zuverldssigen
Zugang zu den Weinen aus Rheinhessen. Das rheinhessische Weinangebot soll damit
zugleich starker profiliert werden.

Mit dem Herkunftszeichen werden typische rheinhessische Rebsortenweine im trockenen
Geschmacksprofil herausgestellt. Es handelt sich um Weine fir jeden Tag, die sowohl im
Handel wie auch beim Erzeuger zu haben sind.

Im Rahmen der Amtlichen Prifung werden die Weine auf Typizitat gepruft.

Alle Weine, die dem Anspruch der Jury genlgen, haben die Mobglichkeit, mit dem
Herkunftszeichen ausgestattet zu werden. Das Rheinhessen-Zeichen zeigt die Herkunft;
deshalb darf der Weintrinker mit gutem Recht davon ausgehen, dass er unter diesem
Zeichen typische Weine der Region vor sich hat.

Diese typischen Rheinhessen sind ein Spiegel des groBen, dynamischen Weinlandes am
Rhein, dahinter stehen Winzer und Winzerinnen, die mit groBem Engagement ihrer Arbeit
in Weinberg und Keller nachgehen, um diesen charakteristischen Regionalwein
herzustellen.

~Herkunft mit Profil“ kennzeichnet die Basis des rheinhessischen Weinangebots, es greift
die typischen Rebsortenweine auf. Ausgewahlt wurden die weiBen Rebsorten Miuller-
Thurgau, Riesling, Silvaner sowie WeiB- und Grauburgunder und die roten Sorten
Dornfelder, Spatburgunder und Portugieser.

~Herkunft mit Profil“ ist verknlpft mit einer Geschmacksvorgabe von trocken bis Classic,
die auch obligatorisch gekennzeichnet wird. Alleinige Herkunftsangabe dieser Weine ist
»,Rheinhessen”.

Dieses Projekt wurde von Quantum-X, Biro flr effizientes Marketing, umgesetzt.
Die Marktforschung bestéatigte, dass Rheinhessen als Weinbauregion hohes Ansehen
innerhalb und auBerhalb der Heimat genieBt. Quantum-X lieB Pragnanz und
Glaubwurdigkeit von rheinhessischen Weinen, die mit Siegeln ausgestattet waren, an
mehreren Standorten testen.

Dieser Test am Regal lieferte gute Noten in puncto Zugriff und Orientierung der
Verbraucher. Fir die Verwender ist das Rheinhessen-Zeichen gleichbedeutend mit einem
klaren Bekenntnis zur Herkunft. Es schafft zugleich ein hohes Vertrauen in den damit
ausgestatteten Wein.

Dass der Claim ,Rheinhessen — Herkunft mit Profil“ ein hohes Selbstbewusstsein
ausdrickt, halt Marketingexperte Reiss flir besonders wichtig. Sein Credo: ,Wir leben in
einer unterkuhlten Zeit der Globalisierung, in der Isolation, Geflihlskélte und fehlende
Werte die Menschen pradgen. Da kommen Signale wie Glaubwirdigkeit,
Selbstbewusstsein, Echtheit, Ehrlichkeit - aber auch Heimat und Herkunft bei den
Menschen einfach an, sie genieBen hohes Ansehen®.
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Ideengeber fur dieses Vorhaben ist die Vision 2020 des Forums der Deutschen
Weinwirtschaft. Daraus entstand die bekannte Qualitadtspyramide, die das Weinangebot in
die Kategorien Basis, Premium und Super-Premium zuweist.

Dabei gilt es, fur die ,Weine des alltdglichen Konsums® die Vielfalt von nicht
wiedererkennbaren Individualweinen zu reduzieren und eine Fokussierung auf Rebsorten-
und Markenweinen aus groBraumigen Herkiinften anzustreben.

Aus diesem Ansatz heraus hat eine gemeinsame Arbeitsgruppe des Weinbauverbandes
Rheinhessen und der Gebietsweinwerbung Rheinhessenwein unter Federfihrung von Dr.
Roland Hinkel ein Modell entwickelt, dessen erster Baustein, der Regionalwein, nun zur
Umsetzung kommt.

Die ausgewéhlten Parameter folgen den Realitdten des Marktes. Die Zahlen der
Qualitatsweinprifung sprechen eine klare Sprache:

- 5 WeiBweinsorten machen 90 % der amtlich gepruften WeiBweine aus
- 3 Rotweinsorten machen 90 % der der amtlich gepriiften Rotweine aus

Das Rheinhessen-Zeichen ,Herkunft mit Profil“ steht damit mitten im Leben, ist richtig

geerdet, setzt ein pragnantes Signal und gibt den Weintrinkern eine zuverlassige
Orientierung.

Weitere Informationen dazu gibt es auf www.rheinhessenwein.de
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Engere Herkunft mit h6heren Anforderungen
- Orts- oder Terroir-Weine

Heinrich Schlamp, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrlck

Weine aus der gehobenen, mittleren Qualitadtskategorie sollten bereits unterhalb der
Ebene der Spitzenweine Herkunftseinfluss und Qualitat verbinden.

Diese Weine sind gegenuber den Basis- oder Profilweinen durch mehr Ausdruck in
Kérper/Dichte/Lange sensorisch unterscheidbar und héherwertiger. Bei Rotweinen ist eine
intensivere Gerbstoffstruktur schmeckbar, die aber unbedingt durch sanfte und reife
Tannine gepragt sein muss.

Die verschiedenen Rebsorten zeigen den Herkunftseinfluss sehr unterschiedlich. Bei
WeilBweinen ist er wesentlich deutlicher vom Boden geprégt als bei Rotweinen.

Rebsorten fir die Herkunftspragung

Riesling ist die bedeutenste Rebsorte, den Herkunftseinfluss darzustellen und zu
beweisen. Jahrzehnte alte Erfahrungen werden durch die Sortimente erfolgreicher
Winzerbetriebe und die Erkenntnisse aus dem Arbeitskreis Terroir Rheinhessen bestétigt.
Aber auch bei Silvaner ist die Herkunft schmeckbar. Leider wird dieser Weg in
Rheinhessen bisher nur von einzelnen Winzerbetrieben beschritten.

Bei den Burgundersorten ist es deutlich schwieriger und differenzierter geschmackliche
Herkunftsmerkmale im Wein zu zeigen. Chardonnay wird weltweit erfolgreich angebaut.
Der Einfluss dieser Rebsorte Uberdeckt somit den Herkunftseinfluss. WeiB- und
Grauburgunder unterscheiden sich ebenfalls. WeiBburgunder kann die Herkunft zeigen,
insbesondere wenn die geologische Grundlage kalkhaltiger Boden ist. Bei Grauburgunder
ist unter rheinhessischen Verhéltnissen eher die Rebsorte, die Traubenqualitat und die
Kellerwirtschaft bestimmend.

Bei Rotweinen ist der Einfluss des Winzers unter hiesigen Erzeugungs- und
Jahrgangsverhaltnissen stéarker als der Einfluss von Standort und Boden. Fur Portugieser
und Dornfelder ist die h6here Traubenqualitat Uber geeignete weinbauliche MaBnahmen
und Ertragsbegrenzung, die alles entscheidende Voraussetzung. Nur bei Spatburgunder
kdénnte, ahnlich wie in Burgund, der Standorteinfluss wirksam werden. In Rheinhessen
sind die Erfahrungen und Erkenntnisse hierzu noch lickenhaft. Ingelheimer
Spatburgunder — was ist das besondere dieser bekannten Herkunft?

Erfolgsbedingungen fiir Orts- und Terroirweine

Geeignete Standorte, Lagen und Rebbestande sind die wichtigsten Voraussetzungen.
Wenn normale Weine auf fruchtbaren Béden mit 2I/Stock und Spitzenweine mit 11/Stock
erzielbar sind, erreichen wir hier unsere Qualitdtsanforderungen mit 2 Flaschen oder 1,5
I/Stock. Bei 5.000 Stécken/ha bedeutet das den Ertrag von 70-75 hl/ha.

Altere, nicht mehr zu starkwiichsige Rebanlagen in den klassischen Weinbergslage

ermOglichen  weitgehend gesunde Trauben ohne erhdhtes F&ulnisrisiko trc
ertragsreduzierender MaBnahmen.
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Die MaBnahmen der Qualitdts- und Ertragssteuerung sind nach mehr als 10 Jahren
Erfahrung in den Winzerbetrieben zur bewahrten Praxis geworden. Insbesondere die
selektive, gestaffelte Lese mit 2 Lesedurchgéangen hat starke Verbreitung gefunden.

Betriebe, die neu in diese Kategorie der Weine einsteigen wollen, sollten sich zu Beginn
uber einen nach Parzellen getrennten Weinausbau den Uberblick uber die
geschmacklichen Unterschiede ihrer Weinbergslagen erarbeiten.

In der Kellerwirtschaft sind alle MaBnahmen und Stilmittel gefordert, die die
Weinentwicklung lenken, aber nicht dominieren. Es sind insbesondere alle Einflisse,
welche Koérper/Dichte und Mundgefihl unterstitzen.

Dazu gehort auch der Faktor Zeit.

Die schmeckbaren Unterschiede der Herkunft, wenn wir sie auf den Begriff Terroir
zurlckfuhren, werden vorrangig von zwei Faktoren bestimmt:

1.) Kalkgehalt und pH-Wert des Bodens und uber sein geologisches
Ausgangsmaterial

2.) Wasserverfiigbarkeit fiir die Reben liber die Griindigkeit und Durch-
wurzelbarkeit des Bodens bis in den Untergrund

Weinbezeichnung — aber wie?

Eine Weinbezeichnung, die vom Verbraucher verstanden und akzeptiert wird, ist immer
schwierig zu finden, vor allem wenn eine Aussage zur Qualitat gewlnscht wird.

Da die Weine unserer hier dargestellten Qualitats- Herkunftsstrategie im individuellen
Weinmarkt der Flaschenweinerzeuger vermarktet werden, wird es auch kinftig sehr
betriebsindividuelle Weinbezeichnungen geben.

Die Bezeichnung nach der geologischen Herkunft, wie beispielsweise ,,Riesling vom
Kalkmergel“, ist eine Mdglichkeit, die viele Betriebe inzwischen praktizieren. Neutraler ist
die Ortsangabe, wenn die Weine in der Qualitatshierarchie unterhalb der noch
individuelleren Lagenweine platziert werden sollen. Bewéhrte Beispiele dafiir gibt es in
Italien (Barolo in Piemont) oder in der Herkunftspyramide von Burgund.

Andere Angaben wie ,Alte Reben® oder ,Spéatlese S“ sind eher noch erklarungsbedurftiger.
Sie treffen die Qualitdtsebene, haben aber keinen Bezug zur Herkunft.

Uberdenkenswert ist gerade bei Rotwein die Angabe ,Holzfass gereift* oder ,Barrique
gereift®. Bei hdherwertigen Rotweinen ist der traditionelle Ausbau mit Holz allgemeine Praxis
und bedarf heutzutage keiner zuséatzlichen Darstellung mehr.

Der Trend zu sehr holzbetonten Rotweinen ist eher ricklaufig.

Die Weinmarktireform der EU stellt das romanische Weinsystem mit seiner
herkunftsorientierten Weinbezeichnung in den Vordergrund. Es ist daher eine groBe
Chance, diesen Weg auch in Deutschland und Rheinhessen mitzugehen, weil es zu den
Verbrauchererwartungen fur héherwertige Weine passt.
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Sauremanagement bei WeiBweinen —
Erfahrungen aus dem Jahrgang 2010

Norbert Breier DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick

Das richtige Sauremanagement bei WeiBwein — diese Frage zu beantworten ist nicht
ganz einfach, noch dazu in einem schwierigen Jahrgang. Der Individualitaét waren keine
Grenzen gesetzt. Neben der Weinstilistik mussten im Herbst 2010 viele weitere Fragen,
vor allem der Saurereduzierung im Auge behalten werden. Eine Kombination der
Einflussfaktoren mit weiteren Fragestellungen war notwendig.

Fhrabea] sl . ' .
FrageSte”ungen b B Einflussfaktoren auf den b R b
im Herbst 2010 = L,Stil“ im Wandel der Zeit '
Traubenverarbeitung Trauben || Traubenverarbeitung
— et Abstcn | [Etessensena e
X Kaltmazeration Zeitpunkt und Kaltmazeration
Einfach- S02-Zugabe
Doppelsalz- keine — i Schénungsmittel
Malitex Mostentsduerung Garzigelung und|| VWEIN nungs|
Gardauer Enzym, Gelatine, Bentonit
Mostentséduerun 5 Mostvorklarun
Most- und ‘ - ‘ HefenRLiESml;ﬁErstoffe Sedimgntation, Flotatio%
Weinentsduerung? spontan Hefefiter, Separato,

Harmonisierung und Entsauerung im Fokus

Der Weinjahrgang 2010 wird sicher als einer der Extremsten in die Statistik der letzten
Jahre, bzw. Jahrzehnte eingehen. Viele éltere Betriebsleiter, die bereits Uber 40 Jahre
aktiv sind, mussen schon genau Uberlegen, ob sie einen so differenzierten, und
anspruchsvollen Jahrgang eingelagert haben. Das kalte Frihjahr und der bundesweit sehr
unterschiedliche Bluteverlauf ergaben in den meisten Anbaugebieten bereits einen
Dampfer fir die Ertragserwartung. Partieller Hagelschlag vor allem in der Pfalz und
Rheinhessen und die feuchten Monate Juli und August sorgten besonders bei den
Fruhsorten fir weitere MengeneinbuBen. Ein verzettelter Bliteverlauf sorgte gerade bei
Burgundern und Riesling fir niedrige Ertréage in allen Anbaugebieten. Die Niederschlage
vom 10-12. September mit plétzlich auftretender massiver Faulnis bei den Frihsorten, vor
allem aber bei Muller-Thurgau, uberraschten viele Betriebe und zwangen zu einer frihen
Lese (Rheinhessen und Pfalz). Die Angst vor weiterer Faulnis und starken
MengeneinbuBen veranlasste viele Betriebsleiter die Lese, auch der spaten Sorten, zigig
zu beenden. Gesamtsaurewerte bis zu 18 g/l und zeitweise héher waren keine Seltenheit.
Langer Atem und ein gutes Nervenkostim zahlten sich in diesem Jahr aber punktuell aus.
Bei selektiver Vor- und Auslese waren zum Ende des Herbstes (Ende Oktober)
hervorragende Mostgewicht (90-1000e) und akzeptable Saurewerte (10 g/l) bei den
Rebsorten Spatburgunder, Riesling, WeiB3- und Grauburgunder zu erzielen.

Sowohl die Lese, als auch der weitere Verarbeitungsprozess, ist in den meisten Féllen in
den letzten Jahren optimiert worden, sodass die Hauptspitzen auch in diesem Herbst
gebrochen werden konnten. In vielen Betrieben ist die Ernte innerhalb von 3 Wochen
eingefahren worden, was auf die hohe Schlagkraft zurlckzufuhren ist.

Der 2010er Jahrgang wird sich sehr facettenreich prasentieren, auch wenn das Verhéltnis
Mostgewicht zu Saure bei der Lese fast immer im Ungleichgewicht war.

Umfrage Herbst 2010

Der oenologisch anspruchsvolle Jahrgang wirft viele Fragestellungen auf. Eine Umfrage
zum Herbst 2010 mit den Schwerpunkien Entsduerung, BSA, vorhandene
Waérmekapazitat in den Betrieben und Weinsteinstabilisierung zur Fillung gab einen
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Uberblick (ber die Situation in den Betrieben. Durch die hohe Riicklaufquote konnten
aufschlussreiche Ergebnisse gewonnen werden.
Nachfolgend werden einige wichtige Punkte ndher ausgefuhrt.
1. Chemische Entsduerung
Es ist klar zu erkennen, dass viele

%-Anteile
60

& Fabwein— Betriebsleiter sowohl im Most, als auch
® B P Wein) im Wein eine Entsduerung
° vorgenommen haben, bzw. vornehmen
mussten. Bei den Fassweinbetrieben
haben ca. 20% keine Entséduerung
vorgenommen.

30

nur im Most nur im Wein Most und Wein keine Entséuerung

2. Entsduerungsverfahren
Vergleicht man die eingesetzten
reAmele s Verfahren, so kann man feststellen,
@ dass in vielen Fallen eine
Doppelsalzentsduerung  durchgefihrt
wurde. Bei den flaschenweinver-
marktenden Betrieben wurde auch das
erweiterte Verfahren angewandt. Zum
Zeitpunkt Ende  Dezember  war
festzustellen, dass bei vielen Betrieben
sowohl im Most als auch im Wein eine Entsduerung, oft sogar Doppelsalz, in vielen Féllen
auch eine erweiterte Doppelsalzentsauerung notwendig ist.

3. BSA
Der gezielte Einsatz des Biologischen Saureabbaus gerade fir WeiBwein, war im Herbst

erweiterte D

ein groBes Thema, gerade auch, weil viele
% neue Bakterienstimme auf den Markt
" kamen. Wie aus der Umfrage zu erkennen
5 ist, haben sich ca. 23% der Befragten an
” einen simultanen BSA gewagt. Die Mehrzahl
20 der Betriebe (71%) hat einen BSA nach der
° Garung eingeleitet. Nur eine geringe Anzahl
il (parselzur - nach der Garung von 11% hat sich nicht mit dem BSA
beschéftigt.

Als Fazit der Umfrage kann festgehalten werden:

Die Betriebsleiter haben sich in diesem Jahr sehr vielféltig mit dem Thema Entsauerung
befasst und auch stilistisch viele Variationen ausgebaut (siehe auch Weinverschnitte). Bei
den hohen Gesamtsaurewerten wurden oft mehrere sdurereduzierende MaBnahmen
durchgefihrt.

Maischestandzeit

Ein wichtiges Instrument fir das S&duremanagement im Most ist eine Maischestandzeit.
Nur mit gesunden Trauben, was natirlich 2010 schwierig war, und kihlen Temperaturen
ist eine Maischestandzeit durchzufihren. Oft konnten Uber eine selektive Handlese
gesunde Trauben fur eine Maischestandzeit gewonnen werden. Soll noch mehr Dichte
und Flle erzeugt werden, so ist ein vorheriger Saftentzug (10-15%) sinnvoll. Dieser
Weinausbau erzeugt natlrlich etwas hartere Phenole, die zum Ende hin
(Feinhefelagerung, Abstich, SO2-Zeitpunkt) eingebunden werden kénnen, reduziert aber
gleichzeitig auch die Gesamtsaure.
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Beispiel: 2009er WeiBburgunder

nicht entrappt

2009er WeiBburgunder

Das Beispiel des 2009er WeiBburgunder

@ Vet eigt  deutlich, wie mit Standzeiten im

O Probe direkt

meh
@moh
® nach (14 h)|

O = N W H 01O N ©
—r—

pH-Wert Gesamtséure Apfelsaure Weinsaure

Bereich der Gesamtsaure und weiterer
Parametern ,jongliert werden kann. Die
Standzeit betrug 12 Stunden, nachdem die
Trauben nur gequetscht, aber nicht entrappt
wurden.  Parallel ausgebaut  wurden
entrappte Varianten. Alle 3 Stunden wurden
Proben gezogen und Dbeziglich der
Parameter (pH-Wert, Gesamtsaure,...)
untersucht. Die Abnahme der Gesamtsaure

lag bei 1,2 g/l, fast analog der Weinséaure.

Es konnte gleichzeitig ein geringer Anstieg der Apfelsdure und des Kaliumgehaltes

festgestellt werden!

Wenn man von Weinstilistik redet, ist es natlrlich auch sinnvoll sich Gber die Polyphenole

2009er WeiBburgunder
nicht entrappt

E e

250

@9h
® nach abpressen (14 h)

200

150

100

50

o
0
Polyphenole

mgn

Nopa
mot

Gedanken zu machen. Wie viele dirfen es denn
sein, und wie verdndern sich diese bei den
Standzeiten? Wé&hrend der ersten 6 Stunden sind
nur geringe Zunahmen zu erkennen. Diese
beginnt erst nach ca. 9 Stunden und wird durch
das Abpressen (max. 1,3 bar Druck) um ca. 25%
erhéht. Auch die NOPA-Werte, also der
hefeverwertbare Stickstoff, erhalt durch eine
Standzeit von 12 Stunden eine geringe Zunahme.

Ubertragen wir das Beispiel auf den Jahrgang

2010, so war in diesem saurestarken Jahrgang Uber eine Maischestandzeit von 12
Stunden oder langer eine Saurereduzierung moglich. Es musste jedoch beachtet werden,
dass dadurch auch die Weinsaure reduziert wird, was wiederum Auswirkungen auf den
spéateren Entsduerungsspielraum hat.

Vergarung — Restzucker- und Sduremanagement

Nach der Trauben- und Maischeverarbeitung war es im zurlckliegenden Jahr besonders
wichtig das Restzucker- und Sduremanagement schon vor der Vergarung festzulegen, zu
definieren. Nachfolgende Variationen waren denkbar:

Spontangéarung

Restzuckermanagement

Sauremanagement
- keine Entsduerung im Most

Vergarung mit Reinzuchthefe

Einfachentsduerung im Most und spéter
BSA

Erzeugung von
Wein als Verschnittpartner

restsiiBem

DS-Entsduerung im Most

Simultaner BSA

BSA nach Gérende, evtl. Feinentsduerung

Einfach- oder DS-Entsduerung im Wein

Erweiterte DS-Entsduerung

Was war die richtige Entscheidung? Bestand im Herbst die Mdglichkeit den Most in
mehrere Gargebinde aufzuteilen, so konnten mehrere Varianten vergoren werden.

Biologischer Saureabbau (BSA)
Der Biologische Saureabbau beschéftigte viele Betriebe im letzten Herbst. Es mussten

frihzeitig die Weichen gestellt werden.
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Sollte eine Saureregulierung mit dem BSA erfolgen, so war natirlich die Zugabe der SO,
nach den BSA zu verschieben. Soll der BSA durchgefiihrt werden, so mussten gerade im
letzten Jahr besondere MaBnahmen beachtet werden. Hierzu gehéren vor allem der pH-
Wert, die Freie und Gesamt-

180 —en SOz, sowie die Temperatur
. und die Hohe der Apfelsaure.
\\ o'/l Die bisherigen Erfahrungen
50 Mitonsaure mit dem Biologischen
Is,0 i N orlsare Séureabbau im  WeiBwein
—-—\\ | wnawe || 2€igen, dass die Erfolgsquote
— cll bei ca. 60% lag. Es war

Tage - Datum

deshalb empfehlenswert die
Bedingungen zu optimieren,
bzw. eine Kontrolle der
beimpften Gebinde vorzunehmen. Oftmals reichte eine Temperaturerhéhung auf 19-20C
und oder auch eine Anentsduerung mit kohlensaurem Kalk, bzw. eine weitere
Nahrstoffzugabe. Das Beispiel zeigt, wie schwierig und unbefriedigend ein BSA gelaufen
ist. Es hat sehr lange gedauert, nach der Beimpfung mit Citratnegativen Bakterien, bis der
Abbau der Apfelsdure eingesetzt hat (33 Tage). Erst nach 67 Tagen war der BSA
vollstdndig durchlaufen. Das Beispiel kann auf viele Partien Ubertragen werden. Im
dargestellten Beispiel wurde der Verlauf an einem 2010er Riesling verfolgt. Die
Gesamtsaure nach BSA lag bei 5,5 g/l. Dieser Ausbaustil ist sowohl als eigenstandiger
Wein, aber auch als Verschnittpartner (siehe oben) geeignet.

Weinstein- und Calciumstabilitat

Das Beispiel der Weinstein- und Calciumstabilitdt verdeutlicht, dass mit dem Abschluss
der EntsduerungsmaBnahmen oft noch kein Ende in Sicht ist. Leider hat auch 2010 die
Doppelsalzentsduerung nicht immer funktioniert. Sichtbares Zeichen in der Praxis waren
die laut Analyse sehr niedrigen Restweinséduregehalte bei unwesentlich verdnderten
Apfelsauregehalten und die dann starker erhdhten pH-Werte im entséuerten Most. Bei
weitergehenden Analysen erklaren sich dann diese hohen pH-Werte durch erhdhte
Calcium - Gehalte (stammt aus dem Entsduerungskalk) — ein Umstand, der sich wiederum
dadurch erklaren lasst, dass das Uberschissige Calcium aufgrund geringer Rest -
Weinsaure keinen Partner zur Kristall - Ausscheidung mehr finden konnte und somit im
Wein in Lésung blieb.

Die hohen pH-Werte veradndern das sensorische Geflige des Weines, sie erleichtern
§ Weted i unerwinschte mikrobiologische Angriffe auf
- ..~.. | den Wein und die hohen Calciumgehalte
kénnen ihrerseits bei spateren Verschnitten
mit weinsédurehaltigeren Partnern (Weine,
SuBreserven) zu Kiristallausscheidungen

2010er Huxelrebe

Entséduerung DS von 13,5 auf 8,4 im November 2010
Untersuchung vom 02.12.2010

G;’s:r:“ ;’:2 s“:llljcr: gz:': Kalium | Calcium ku rZ Vor Oder Sogar naCh der
pwer| 91 | o1l o1 | o1] o1 | mor Flaschenflllung fahren. Im Extremfall muss
original 3,6 | 84 (53[0,2|2,0/1,12| 553 . . .
+1875mgHo0miDL | 3,1 |10,0|5,2]0,0[2,6/1,08] 50 also nach einem solchen Verschnitt, wie

+282,5mg/100miK2 | 3,6 | 83 [5,1/0,1|]2,2]2,15] 53

DL = DL Weinsaure
K2 = Calciumstabilat

nach einer Entsduerung, eine Wartezeit von
6-8 Wochen bis zur Fulllung eingehalten

Folge: Stabilitat schon nach 3 Tagen erreicht
Erhdhung der Gesamtsaure durch DL Weinsaure

werden! Solche Uberraschung kann durch
eine Calciumsanalyse im Labor vermieden
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werden. Bei zu hohen Calcium- Werten ist eine Calciumféallung mit Calciumstabilat (siehe
unten) oder mit der DL- Weinsadure nach Laboranalyse gesetzlich erlaubt. Die
Ausscheidung der Kristalle dauert anschlieBend ca. 2-3 Tage. In der Praxis bedeutet das,
dass man sich eine exakte Calciumsanalyse vom betreffenden Wein im Labor anfertigen
lassen muss und sich dann die DL- Weinséure (keine L-Weinsé&ure!) auch dort abwiegen
lasst. Eine falsche Dosagemenge kann zu erheblichen Folgeproblemen im spateren Wein
fihren! Je nach Rest — Weinsdure pendeln sich die Calciumwerte bei nicht entsauerten
Weinen um 90 mg/l bis zur Fillung ein. Bei starkerer Entsduerung und entsprechend
geringeren Weinsduregehalten findet man dagegen héufig Calciumwerte zwischen 110-
130 mg/l. Je héher die Werte aber liegen, umso unsicherer werden die Verhaltnisse (s.o0.).
Kurz nach einer Doppelsalz — Entsduerung kann man oft bis zu 400 mg/l Calcium messen.
Die Werte sinken dann aber anschlieBend bis auf die o0.g. Gehalte, sofern noch
ausreichend Weinséaure als Reaktionspartner zur Verfligung steht. Eine exakte Calcium —
Analyse ist Voraussetzung fur diese StabilisierungsmaBnahme. Eine misslungene
Entsduerung ist sehr schnell an den analytischen Daten festzustellen. Zum einen kénnen
die Weinsauregehalte dann sehr niedrig liegen, zum anderen erhéhen sich die
Calciumgehalte deutlich Gber 100 mg/l. Das Beispiel zeigt, dass mit einem Calciumanteil
von uber 500 mg/lI die MaBnahme definitiv schief gelaufen ist. Diese Weine sind flr eine
Abfullung absolut instabil und werden spéater Calcium ausscheiden. Calcium ist durch
Kalte nicht zu stabilisieren. Es besteht nur die Méglichkeit mit der DL-Weinsaure oder mit
Calciumstabilat (neutrales Salz der DL-Weinsaure). Calcium wird durch Kalium
ausgetauscht, bzw. ersetzt. Dieser Vorgang ist nach 2-3 Tagen abgeschlossen,
anschlieBend ist eine Weinsteinstabilisierung mit Metaweinsdure, CMC oder Kalte
notwendig

Umrechnungsfaktoren: 570 mg / 100 mg Ca /I (Praxis reichen auch 500 mg)

Bei einer Stabilisierung mit DL-Weinsaure ist zu berlcksichtigen, dass je nach Umfang
und Menge auch wieder eine Erhéhung der Gesamtsdure stattfindet. Im vorliegenden
Beispiel mit 553 mg/l Ca wurde nach der Stabilisierung die Gesamtsdure um 1,6 g/l
erhoht. Hier fangt der Vorgang dann wieder von vorne an. (Entsduerung — Stabilisierung).
Es ist deshalb empfehlenswert, nach der Entsduerung die Ca-Stabilitdt im Labor
Uberprifen zu lassen, damit man frihzeitig reagieren kann, oder in diesem Beispiel besser
mit Calciumstabilat zu stabilisieren.

Filtration nach Entsauerung:
Bei Kieselgur — Kesselfiltern werden die Siebelemente schnell verbogen, bei hdéheren
Entsduerungs- und Kalkmengen muss mehrfach neu angesetzt werden.

Hefefilter Kieselgurfilter
RahmengroBe | Trubvolumen je Filterflache 2 m? 3 m?2 4 m? 5 m?
Kammer
Kuchen-
‘s‘g g:x ;‘g 22 25 - gg t volumenca. | 40L | 60L | 80L | 100L
X ,U— O, . .
60cmx60cem | 7o—soL | © 1kag Doppelsalz ergibt 6 Liter Doppelsalztrub

o 1 kg Mischung aus Doppelsalz-CaCO3; mit Weinsaure zu
gleichen Teilen zur Erweiterten Doppelsalzentsauerung ergibt 8 - 9 Liter Trubvolumen

Weinverschnitte:
Mit Verschnitten, naturlich im bezeichnungsrechtlichen Rahmen kann in vielen Féllen gut
optimiert werden, wenn im Herbst entsprechende MaBnahmen

getroffen wurden (s.o.). Der Jahrgang 2010 wird in vielen Fallen [Mostgewicht | 85 Qe
vom Cuveé profitieren. Sicher standen hier wahrend der Lese |G€samtsdure | 1319/
viele Fragen im Vordergrund. Apfelsaure 10,6 g/l

Weinsaure 4,9 g/l
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Nachfolgendes Beispiel eines 2010er WeiBburgunders soll einige Gedankenstitzen fir die

anstehenden Fillungen geben.

1. Einfachentsduerung im Most und BSA im Anschluss der Garung
2. Erzeugung eines restsiiBen Weines durch Spontangéarung.

3. Einfachentsduerung im Most ohne BSA

Beispiel:
pH-Wert | Gesamt- Apfel- Wein- Anteil Rest-
séaure g/l| séure g/l saure g/l %o zucker g/l

Most - Entsduerung 3,4 1 3,1 10,6 4,9

Garende 3,5 10,7 7,1 2,1
Wein 1 BSA 3,9 5,7 0,3 1,9 75 0
Wein 2 Standard 3,5 10,7 7,1 2,1 10 0
Wein 3 spontan RZ ohne ES 3,2 12,5 8,9 3,3 15 56,8
|Cuvee Ziel Classic | | 7,2 | 2,3 | 2,1 |

Das Cuveé der 3 Partien kann somit ideal abgestimmt werden. Weitere Variationen im
Bereich Restzucker und Gesamtsaure sind mdglich. Oft macht es auch Sinn weitere
Verschnitte im bezeichnungsrechtlichen Rahmen zu prifen. Ein zu weit gelaufener BSA ist
oft hilfreich flr Partien mit héheren Saurewerten. Die analytischen Werte zeigen aber oft
nur die Rahmenbedingungen. Der geschmackliche Eindruck, die Sensorik, sollte aber
immer im Vordergrund stehen.

Fazit:
Es wurden verschiedene Ansatze aufgezeigt, welche MaBnahmen (Maischestandzeit,
Entsduerung, BSA) gerade im Herbst 2010 notwendig waren, um das richtige

Sauremanagement in einem schwierigen Jahrgang zu erhalten.

Fir den Ausbau der Weine des Jahrgangs 2010 gelten sicher andere Bedingungen als in
den zurickliegenden Jahrgéangen. Nur wer die oenologischen MaBnahmen und
Gedankenspiele konsequent umgesetzt hat, bzw. noch umsetzen wird, kann einen
nachhaltigen, facettenreichen und lebendigen Jahrgang in die Flasche fillen. Bei aller
Thematik der Saureregulierung, darf aber die Jahrgangscharakteristik nicht verloren
gehen.

Weinrecht

Die Entsduerung ist gesetzlich bis zum 15. Marz des auf die Ernte folgenden Jahres
erlaubt. Nach diesem Stichtag ist nur noch eine Feinentsduerung um 1 g/l méglich. Eine
Entsduerung ist nur im Jungwein mdglich. Beachten Sie bitte bei Fassweinverkdufen
diesen Termin und reagieren Sie frihzeitig, bzw. sprechen bei evtl. Verkdufen mit lhrem
Kommissionar!!
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Einfluss der Maischegartemperatur bei verschiedenen Rebsorten auf
Anthocyan- und Polyphenolextraktion und Sensorik

Jorg Weiand, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrtck

Dem Anstieg der Rotweinanbauflache in Deutschland in den letzten 15 Jahren folgte
zeitversetzt eine gesteigerte Investition in Maischegéartanks, die mit Steuerung und
Austauschern zur Temperatursteuerung ausgestattet sind. Wenig Kenntnis besteht in
Deutschland allerdings Uber die anzustrebende Géartemperatur bei der Maischegérung, deren
Auswirkung auf Anthocyan- und Polyphenolextraktion und die Sensorik der Weine. Bei
Spatburgunder liegen bereits Ergebnisse aus anderen Landern vor, dabei wurden allerdings
Rebsorten wie Dornfelder, Regent oder Acolon nicht betrachtet. Diese Rebsorten
unterscheiden sich deutlich in den Anthocyan- und Polyphenolkonzentrationen sowie deren
Verhéltnissen zueinander vom Spatburgunder.

Ein Anstieg der Géartemperatur fuhrt innerhalb bestimmter Grenzen zu einer Erhéhung der
Hefezellzahl und zu einer intensiveren und schnelleren Vergarung. Gartemperaturen tber 35
€ kbénnen allerdings zu einer Garstérung fuhren, vor allem in Verbindung mit héheren
Alkoholgehalten. Dies gilt es bei einer Anhebung der Gartemperatur zu beachten. Dabei ist
auch die unterschiedliche Temperaturverteilung innerhalb des Maischekuchens oder der
Maische zu beobachten. Hier kbnnen durchaus Temperaturunterschiede von bis zu 10 T
auftreten.

In anderen Untersuchungen flihrten hohere Géartemperaturen bei Pinot noir, Cabernet
Sauvignon oder Shiraz zu hdéherer Farbe. Dies war sowohl durch hoéhere Gehalte an
Anthocyanen als auch an Gesamtphenolen bedingt. Die Konzentration der monomeren
Anthocyane und Polyphenole nimmt im Verlauf der weiteren Weinbereitung hin zur
Flaschenflllung ab. Daher tragt eine Betrachtung in verschiedenen Weinstadien diesem
Konzentrationsrickgang Rechnung.

Neben einer Temperaturerhdhung ist auch der Vergleich mit anderen extraktions-steigernden
MaBnahmen wie einem Saftentzug (15 %) oder einer 14-td4gigen Maischegérung von
Interesse, um deren relative Bedeutung zu ermitteln.

Material und Methoden

Daher wurde in 3 Jahren mit den Rebsorten Spatburgunder, Dornfelder, Regent und Acolon
(45 Weine) unter sonst gleichen Garbedingungen Maischegarungen in 150 L Garbehaltern
(Taucher) mit unterschiedlicher Gartemperatur von konstant 20, 25, 30, 35 Grad Celsius
durchgefuhrt, um den Einfluss der Gartemperatur auf die Anthocyan- und Phenolextraktion,
die Farbe sowie die Sensorik zu untersuchen. Auch eine Anhebung der Temperatur fir 2 Tage
gegen Garende (Tag 6 und 7) auf 35 T war Bestandte il der Untersuchungen. Weiterhin
erfolgten Vergleiche mit langerer Gardauer (14 Tage) oder Saftentzug (15 %) als alternative
MaBnahmen zur Intensivierung der Extraktion.

Die Vergarung wurde nach Entrappung von jeweils 130 kg Trauben, dem Auffangen des ggf.
frei abgelaufenen Saftes und dessen anteiliger Rickgabe in 150 L Garbehalter (Taucher)
durchgefihrt. Beim Saftentzug wurden vor der Géarung 15 Gew. % Saft entzogen. Nach
Hefezugabe (15 g/hl Siha 8 bzw. Siha 10 bei Regent) bei 20 T wurden am folgenden Tag die
oben angegebenen Gartemperaturen konstant eingestellt und 7 Tage vergoren (14 Tage bei
14 T MG). Die Maische wurde zu Géarbeginn und nach vollstéandiger Zuckervergéarung 4mal am
Tag untergestoBen, in der Hauptgarphase 6mal am Tag. Die Variante 14 Tage MG wurde vom
Tag 7-14 einmal am Tag untergestoBen. Nach Kelterung (Max.1,2 bar Pressdruck) und
Einlagerung in Glasballons wurde der BSA eingeleitet. Nach etwa 3-monatiger Lagerung in 65
L Polyethylentanks zur moderaten Sauerstoffzufuhr, der Schwefelung und einer CFF-Filtration
erfolgte die Flaschenfullung.
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Ergebnisse

Im Zuge der Anthocyan- und Polyphenolanalyse mittels HPLC konnten beim Spétburgunder
Gallussaure, Protocatechuesaure, Tyrosol, Catechin, Epicatechin, GRP, Caftarsaure, p-CGT,
Kaffeesaure, Coutarsaure, Fertarsdure, Coumarséure, Ferulasaure, sowie Del-3-glc, Cya-3-
glc, Pet-3-glc, Peo-3-glc und Mal-3-glc quantifiziert werden. Bei der Rebsorte Dornfelder
wurden weiterhin acetylisierte und coumarylisierte Anthocyane, bei Regent auch noch Malv-
3,5-Di-glc bestimmt. Alle zun&chst folgenden dargestellten Verlaufskonzentrationen sind vor
dem Pressen der Maische im frei abgelaufenen Saft bestimmt.

Im Verlauf der alkoholischen Garung des Spéatburgunders aus 2007 (ohne Saftentzug) war
das Maximum der wasserléslichen Anthocyane bereits nach 3 Tagen Géardauer extrahiert
(Abb.1). Lediglich bei 20T Gartemperatur konnte di e Konzentration in den Géartagen 4-7 noch
gesteigert werden. Die Summe der bestimmbaren Anthocyane bei 30C Gartemperatur betrug
nach 7 Tagen 65,8 mg/l (56 mg/l Mal-3-gic), bei 20 T nur 53,3 mg/l, demnach betrug die
temperaturbedingte Steigerung 23%. Die Steigerung der Summe der bestimmbaren

N Catechin 20 € Catechin (mg/L) Summe
: Summe 9 Anthocyane(mg/L)
Catechin == ga:ecn!n gg % A y 160 100|
(mg/L) N Catechin mo/L -
120 - ——Su Anthoc. 20 C (mg/L) 120 W Catechin 20T "
Su Anthoc. 25 C 140 =1 Catechin 25°C
===Su Anthoc. 30 C [ Catechin 30C a0

100 ¢ —— ~—_ge 1 100| [r20 £ | = Catechin 35¢C
—— / \ ——SuAnthoc. 20C "

SuAnthoc. 25T
1 78 X SuAnthoc. 30C

—&—SuAnthoc. 35T

60

50

60 +
40
40 + 30

20
20 +
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9.10. 10.10. 11.10. 12.10. 13.10. 14.10. 15.10. 25.9. 26.9. 27.9. 28.9. 29.9. 30.9. 1.10.

Abb.1: Verlauf der Anthocyan- u. Catechinextraktion Abb.2: Verlauf der Anthocyan- u. Catechinextraktion in
in Abhangigkeit von versch. Maischegértemperaturen, Abhéngigkeit von versch. Maischegartemperaturen
Spéatburgunder 2007, ohne Saftentzug Spéatburgunder 2008, mit 15 % Saftentzug

farblosen Polyphenole von 142 mg/I (20C) auf 206 m g/I betrug allerdings 45%. In Abb. 1 ist
die Extraktion von Catechin dargestellt, hier ergab die Steigerung der Extraktion durch 10 C
Temperaturunterschied sogar 92 %. Ein deutlicher Anstieg der Polyphenolextraktion war auch
noch bei 35 T Géartemperatur zu erzielen, die Antho cyankonzentration stieg allerdings nicht
mehr an.

Ein &hnliches Bild ergab sich beim Spatburgunder 2008 mit 15 % Saftentzug (Abb.2),
allerdings mit hdéherer Anthocyankonzentration. Der temperaturbedingte Anstieg betrug bei
den Anthocyanen 62 % (20C:62 mg/l, 30 €T:101 mg/l) bei den Polyphenolen 100%
(20C:77mg/l, 30 T:156 mg/l).

Beim Dornfelder (Abb.3) waren deutlich hdhere Konzentrationen an Anthocyanen zu
bestimmen, aber weniger farblose Polyphenole. Neben den oben genannten Anthocyanen
wurden auch acetylisierte und coumarylisierte Anthocyane (ca. 15-20% der Anthocyane)
bestimmt und in die Summe der Anthocyane mit einbezogen. Im Vergleich zum
Spatburgunder waren geringere Gehalte an Catechin und Epicatechin zu bestimmen, aber
héhere Gehalte an Caftarsdure. Am Tag 6 ist bereits eine Abnahme der monomeren
Anthocyankonzentration durch Ausfall und Polymerisation zu erkennen. Daher betrug der
temperaturbedingte Anstieg der Anthocyanextraktion am 7.Tag der Garung 29% (20T:255
mg/l, 30C:330 mg/l), der der farblosen Polyphenole nur 27% (20T:98 mg/l, 30C:125 mg/l).
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Die Gardauer betrug in diesem Beispiel aufgrund einer Garstérung einer Variante
(20C/Erw.Ende 35C) 12 statt 7 Tage. Vom Tag 7 bis 12 ist bereits eine deutliche Abnahme
der monomeren Anthocyane als auch eine moderate Abnahme der monomeren farblosen
Polyphenole aufgrund der Polymerisation zu erkennen.

Die Rebsorte Regent wies die hdchsten Anthocyan- und Polyphenolkonzentrationen auf.

Es waren sowohl acetylisierte und coumarylisierte Anthocyane als auch Malvidin-3,5-Di-
glucosid zu bestimmen. Bis zu 300 mg/l Catechin waren zu messen, mehr als das dreifache
wie beim Spéatburgunder. Hier lag der Anstieg der Anthocyane aufgrund 10 T héherer
Gartemperatur wiederum nur bei 35% (20C:332 mg/l, 30C:449 mg/l), der der farblosen
Polyphenole bei 161 % (20T:160 mg/l, 30C:419 mg/l ).

Catechin (mg/L)
70 500

Summe Anthocyane
(mg/L)

Catechin (mg/L) Summe = Catechin 20 C
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Abb. 4: Verlauf der Anthocyan- und Abb. 5: Verlauf der Anthocyan- und Catechin-
Catechin-extraktion in Abhangigkeit von extraktion in Abhéngigkeit von verschiedenen
verschiedenen Maischegéartemperaturen, Maischegartemperaturen, und einem Saftentzug
Regent 2008 (15%) bei Acolon 2009

Die Rebsorte Acolon ist wiederum sehr farbstark und weist acetylisierte wie auch
coumarylisierte Anthocyane auf (ca. 10% d. Anth.), allerdings konnte hier kein Malvidin-3,5-Di-
glucosid gefunden werden. Ahnlich wie beim Dornfelder konnten geringere Gehalte an
Catechin und Epicatechin bestimmt werden, dahingegen deutlich mehr Caftarséure.

Auch bei dieser Rebsorte wurde bei 20T deutlich we niger Anthocyane als auch Polyphenole
extrahiert als bei 30C Gartemperatur. Der temperaturbedingte Anstieg betrug bei den
Anthocyanen 23% (20C:281 mg/l, 30T:344 mg/l) bei den Polyphenolen waren allerdings
kaum Unterschiede zu ermitteln (20T:189 mg/l, 30T :191 mg/l).
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Im Zuge des weiteren Ausbaus reduzierten sich die Gehalte der messbaren monomeren
Anthocyane als auch Polyphenole sowie der Farbe durch Polymerisation und Ausfall. Die
relativen Verhéltnisse zueinander blieben aber bestehen. Auf die detaillierte Darstellung wurde
aus Platzgrinden verzichtet.

Temperaturerh6hung im Vergleich mit 15 % Saftentzug oder 14 Tage Maischegéarung

Im Vergleich mit der Vergérung bei 30 € waren durc h Saftentzug von 15 % und Vergarung
bei 25 T bei allen Rebsorten &hnlich hohe Gesamtphenole und Farbsumme (E
420+E520+E620) zu erzielen wie bei 30 T Gartempera tur ohne Saftentzug.

Die Variante Saftentzug 15% mit 7 Tagen Maischegarung wies bei allen drei Rebsorten
héhere Gesamtphenole und intensivere Farbe auf als die Variante 14 Tage Maischegarung
(ohne Saftentzug,25 T). Lediglich beim Spéatburgund er waren nach 14 Tagen Maischegarung
héhere Konzentrationen an Catechin und Epicatechin als bei 15 % Saftentzug zu ermitteln.
Somit fihren eine Vergérung bei 30 T oder ein Saftentzug von 15 % zu der intensivsten
Extraktionssteigerung, die Verldngerung der Maischegarung auf 14 Tage hatte einen
geringeren extraktionssteigernden Effekt.

Summe | Gesamt- Tab.1: Anthocyane und
. Mal-3-| Antho- phen.ole Farb- Polyphenole (%g/l) sowie
Catechin] glc | cyane | Folin | summe |  rasumme in Abhangigkeit

Temp. 25 T 926 | 582] 650 1317 2,89 von Gartemperatur,
Temp.30 T 1640 [ 886 1008 | 1489 4,01 15 % Saftentzug oder 14
Temp 25 C/E Ende 2T 35C| 172,9 | 83,0| 89,5 1408 3,55 Tage Maischegérung,
Saftabzug 15 %, 25 C 132,5 | 86,1 96,1 1530 3,96 Snathuraunder 2009
MG 14 Tage 25 °C 142,3 | 72,9 78,1 1372 2,90

Epi- | Mal- | Acet.& | Summe|Gesamt- Tab.2: Anthocyane und

Cate- | cate-| 3- | coum. | Antho- | phenole| Farb- | Polyphenole (mg/l) sowie
chin | chin | glc |Anthoc.| cyane | Folin |summe| Farbsumme in

Temp 20 T 645 | 52,2 [146,9] 47,0 | 280,0 | 2170 | 23,3 | AbPhangigkeit von
Temp. 25 C 90,0 | 94,5 [199,1| 56,1 | 394,3 | 2582 | 31,8 | Géartemperatur,
Temp. 30 T 86,3 | 77,0 |189.9| 46,9 | 391,8 | 3063 | 385 | 15 % Saftentzug oder 14

Temp.20C/E End 35C | 81,5 81,7 P42.4 | 69,3 |4842 | 3048 |42,0 | Tage Maischegarung,
Saftabzug 15 %, 25 C | 81,4 650 [212,1] 654 | 4392 | 2971 | 36,0 | Dornfelder 2009
MG 14 Tage 25 °C 58,0 | 58,5 [1754] 50,9 | 3415 | 2434 | 285

Epi- Acet. & Gesamt-
Cate-| cate- [Mal-3-| coumar.| Summe | phenole| Farb-
chin | chin [ glc | Anthoc.| Anthoc.| Folin |summe

Tab.3: Anthocyane und
Polyphenole (mg/l) sowie
Farbsumme in

Temp. 20C 58,6 | 48,2[139,2] 205 | 227,9 | 2140 | 16,0 | Abhangigkeit von
Temp. 25C 89,7 | 72,91160,4] 212 | 264,4 | 2645 | 21,8 Géartemperatur,
Temp. 30T 136,4] 72,11178,0] 21,0 | 294,7 | 2847 | 236 15 % Saftentzug oder 14

Tage Maischegérung,

Saftabzug 15%,25C [141,3] 86,1[166,9] 22,3 | 284,9 | 3019 | 21,9 Acolon 2009

MG 14 Tage 25°C | 79,8]77,9]|146,3| 18,6 | 228,1 | 2445 | 17,7

Sensorik

Die mehrfache Verkostung der Spéatburgunder Weine aus 2007 ergab nach der
Rangziffermethode eine signifikante Bevorzugung der Weine mit héherer Gartemperatur.

Die Weine mit 25T bzw. 30T wurden intensiver bei den Attributen Beerenfrichte, Kirsch,
Kdrper/Dichte als auch bei reifen Tanninen beschrieben (Abb. 6).
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Gartemp. 20T, 7 Tage MG
Gartemp. 25T, 7 Tage MG
Gértemp. 30T , 7 Tage MG

Gértemp. 25T, 7 Tage MG
Gartemp. 25T , 5 Tage MG
dann 35 T fir 2 Tage

Ges Alkohol G- Phenole  Farb- Rangziffer
g/l (Folin) mg/l  summe n=53, 7/08 n=13, 1/09 n=52, 8/09
106,6 778 1,1B,1b 3,4 b 3,3 b
109,5 970 1,6 1a 2,05 a P,3 a
108,9 1096 1,712,3 ab 2,05a 1,9a
115,6 1115 1,8R0a 2,2 a P,25 a
112,9 1314 22|20 a 1,8a 1,75a

Tab.4: Einfluss der Maischegéartemperatur auf Farbe, Gesamtphenole und Sensorik bei

Spéatburgunder Spétlese,

2007

Erdbeer Erdbeer
Korper/Dichte***  Beerenfriichte** Korper/Dichte Beerenfriichte
Bitterkeit \ “ . Kirsch* Bitterkeit* Kirsch
iy
reife Tannine* - Oxidat/Acetalde reife Tannine* Oxidat/Acetalde
griine Tannine Adstringenz griine Tannine* Adstringenz
‘ -20°C 25°C 30 °C ‘ ‘ --25°C =25 °C,35°C 2 Tage Ende ‘

Abb. 6, 6a: Einfluss der Gartemperatur auf die Aromaauspragung bei Spatburgunder Spétlese
2007, 7 Tage Maischegarung

Die Erwarmung gegen Ende wurde nicht signifikant bevorzugt (Tab.4), im Rahmen der
beschreibenden Sensorik wurden allerdings die Attribute Bitterkeit und griine Tannine weniger
intensiv, das Attribut reife Tannine intensiver beschrieben (Abb.6a).

4 r
Bitterkeit

reife Tannine —

griine Tannine

Erdbeer*

~ Beerenaroma*

~ Kirsch**

Adstringenz

—Temp. 25 °C

Temp. 30°C -+ Temp. 25°C.E Ende35°C ‘

Auch die Verkostung der 2008er
Spatburgunder  ergab  nach  der
Rangziffermethode eine signifikante

Bevorzugung der Variante 30C (Tab.5).
In der beschreibenden Sensorik wurden
die Varianten mit héherer Gartemperatur
intensiver in den Attributen Erdbeere,
Beerenaroma, u. Kirsch beschrieben.

Abb.7: Einfluss der Gartemperatur auf die
Aromaauspragung bei Spéatburgunder
Spatlese 2008, 7 Tage Maischegéarung,
Verkostung 12/09, n=14

Gartemp. 25C , 7 Tage MG
Gartemp. 30C, 7 Tage MG
Gartemp. 25C , 5 Tage MG
dann 35 € flir 2 Tage

Ges Alkohol G- Phenole  Farb- Rangziffer | Tab.5:Einfluss der

g/l (Folin) mg/l  summe n=51, 8/09 | Géartemperatur auf die
102,1 906 24B,3b Farbe, Gesamtphenole u.
105,4 1300 29[,6a Sensorik bei
105,3 1275 3,1p,6b Spéatburgunder Spéatlese,

Saftentzug 15 %,2008
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Beim Dornfelder 2008 wurde in verschiedenen Priferpanels unterschiedlich bewertet. In der
Verkostung des gereiften Weines im August wurden auch hier die Gartemperaturen 25T und
30 T bevorzugt (Tab.6). Eine Verkostung im Januar 2009 im jingeren Wein favorisierte
hingegen die 20C-Variante.

Ges Alk. G-Phenole  Farb- Rangziffer .
g/l (Foln)mg/l summe n=55, 8/09 n=14, 1/09 T?._b.G: Einfluss der .
Temp. 20C 998 1601 11,4B90b 1,90a Géartemperatur auf die
Temp. 25C 101,0 1920 122p5a 3,25 b Farbe, Gesamtphenol
Temp. 30C 100,8 2101 137p1a D 35 ab u. Sensorik bei
Temp.20T,35T Ende 97,7 1877 135 B5Db ] Dornfelder, Q.b.A., 20

Auch beim Regent wurden die Varianten mit hdherer Géartemperatur bei einer Verkostung im
August 09 bevorzugt. Eine weitere Verkostung im Dez 2009 in einer zweiten Verkostungsgruppe
ergab eine Bevorzugung der Variante mit 20 T Garte mperatur. Diese Verkostungsgruppe
beschrieb den Wein aus 20T Gartemperatur mit mehr reifen Tanninen, die 35 T-Variante
hingegen mit mehr grinen Tanninen und mehr Bitterkeit (Abb.8)

GesAk GPrele Fab Rangzffer Tab.7: Einfluss der

gl (Folinmyl summe n=33, 809 n=14, 12109 Gartemperatur auf die
Farbe, Gesamtphenole

Temp. 20C 95,2 220 113B32a 1,30 a u. Sensorik bei Regent,
Temp. 30C 95,7 270 133P0b 3,15b Q.b.A., 2008
Temp. 35C 95,1 3090 157 p3ab 3,05b

Abb. 8:Einfluss der Gartemperatur Beerenaroma*

auf die Aromaauspréagung bei Regent,

7 T Maischegéarung, 2008 Korper/Dichte Pfeffer
Fazit
Bitterkeit* getr. Pflaume
Gerbstoffextraktion als auch im Hinblick auf

das sensorische Optimum. Ein Saftentzug

von 15 % flhrt zu ahnlich oder intensiverer Adstringenz ™ griine Tannine*
Extraktionssteigerung wie eine Vergarung

bei 30C. Durch Kombination beider reife Tannine*

Aspekte lassen sich besonders dichte und || - Temp.20°c Temp.30°C -+ Temp.35°C |

farbintensive Rotweine erzeugen.
Die Verlangerung der Maischegarung auf 14 Tage flhrte zu geringerer Extraktionssteigerung
als der Saftentzug oder eine Temperaturerh6hung auf 30T.

Auch eine Erwérmung gegen Ende (2T 35 €C) erhéht die Extraktion und damit die
Farbintensitat und verbessert die Polymerisation im frihen Weinstadium. Bei einer Erwarmung
gegen Garende auf 35C muss der Zucker allerdings vor der Temperaturanhebung restlos
vergoren sein. Sonst kann es zu Garstérungen kommen. Bei der Erwarmung der nicht mehr
garenden Maische ist auf gute Durchmischung der Maische und einer Temperaturmessung an
mehreren Stellen im Gebinde zu achten: In einer abgesetzten Maische kann es aufgrund der
geringeren Warmeleitfahigkeit leicht zu einem groBen Temperaturgradienten bis zu 10C
kommen. Ruhrwerktanks sind unter Betrachtung dieses Aspekts gegenliber einem Taucher zu
bevorzugen. Eine Ruckkuhlung der Maische auf 20T vor der Kelterung ist zur Vermeidung
von Alkoholverlusten geboten.

Bei Rebsorten mit sehr hoher Anthocyan- und Polyphenolausstattung (z.B. Regent, Acolon)
kann eine hohe Géartemperatur in Kombination mit einem Saftentzug oder langer
Maischegérdauer auch zu einer Uberextraktion fiinren. Je nach Vorlieben des Weinkunden
kann eine mangelnde Harmonie aufgrund sensorisch zu harter Tannine entstehen, die selbst
ein oxidativer Ausbau durch eine sehr lange Holzfasslagerung und langes Flaschenlager nicht

haecaitint
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Weinrechtliche Anderungen

Mathias Gaugler und Andreas Schwalb
DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrick, Oppenheim

In den folgenden Punkten werden die weinrechtlichen Neuerungen, die am 1. August 2009
in Kraft traten und die entweder unmittelbar galten oder nach Ablauf von
Ubergangsvorschriften seit 1. Januar 2011 anzuwenden sind, kurz zusammengefasst.

Neue Hektarertragsregelung Rheinhessen (Grundwein 20.000 I/ha, ,Deutscher
Wein“ 15.000 l|/ha, Deutscher Wein mit Rebsorten und/oder Jahrgangsangabe
sowie Landwein 12.500 I/ha und Qualitatwein 10.500 I/ha)
Neuregelung der Weinkategorien:
Neue Gruppen
Deutscher Wein; Deutscher Wein mit Rebsorten und/oder Jahrgangsangabe
Wein mit geschiitzter geographischer Angabe (g.g.A.) = Landwein
Wein mit geschitzter Ursprungsbezeichnung (g.U.) = Qualitdts- und
Pradikatswein

e Hinweis: Die Begriffe ,Wein mit geschutzter geographischer Angabe“ und

~Wein mit geschitzter Ursprungsbezeichnung“ dirfen erst nach dem
31.12.2011 verwendet werden.

Wegfall von Tafelwein
Der Umrechnungsfaktor von Most zu Wein wurde zunachst nur flir die Ernte 2010
vom Faktor 0,95 auf Faktor 0,97 angehoben (Beachtung im Herbstgeschéaft beim
Mostver- oder zukauf).
Bei der Verwendung der geschitzten traditionellen Bezeichnung ,FederweiBer”
muss dies beim Hektarertrag vom Landwein (12.500 I/ha) abgeschrieben werden.
»1eilweise gegorener Traubenmost® kann beim Hektarertrag von Deutscher Wein
(15.000 I/ha) abgeschrieben werden.

o e} o

Oenologie
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Die Anreicherungsspanne wurde um 0,5 %vol. gesenkt auf 3%vol. (24 g/l Alkohol).
Die Anreicherung ist auch weiterhin mit Saccharose zuléssig. Achtung: Ende 2010
wurde eine Ausnahmegenehmigung erteilt und die Spanne auf 28 g/l Alkohol
erhoht. Dies gilt nur bis 16. Marz 2011, da danach keine Anreicherung mehr
moglich ist.

Die SO, - Grenzen wurden um 10 mg/l gesenkt, d.h.: Weine, mit einem Zucker-
gehalt < 5 g/l unterliegen folgenden Grenzwerten: Rotwein: 150 mg/l, Wei3- und
Roséwein: 200 mg/l. Weine, mit einem Zuckergehalt = 5g/l unterliegen folgenden
Grenzwerten: Rotwein: 200 mg/l, WeiB3- und Roséwein: 250 mg/l. Die Grenzwerte
fur Spétlese, Auslese usw. haben sich nicht verandert.

Holzchips durfen jetzt auch wahrend der Garung eingesetzt werden (Beispiel:
Rotwein Maischegérung).

Zur SuBung darf jetzt auch SiuBreserve verwendet werden, deren Gesamtalkohol
hoher ist als der des Grundweins.

Die Einstellung der RestsuBe bei Landwein ist nur mit Traubenmost (kein RTK)
erlaubt.

Die StiBung von Weinen ohne geographische Angabe mit RTK ist zulassig.



Stichtage / Meldungen

Neuer Stichtag zur Abgabe der TEM, WEM und GHE ist der 15.01. des auf die
Ernte folgenden Jahres.

Das Kellerbuch muss weiterhin spéatestens bis 15.12. des Erntejahres geschrieben
sein.

Eine neue Meldeverpflichtung fiir die Ubernahme und Erzeugung von Produkten
aus fremden Erzeugnissen wurde eingefuhrt. Anzugeben sind:

o Im Lieferantenverzeichnis die Ubernommenen Mengen nach Herkunft /
Anbaugebiet

o Die Weinerzeugungsmeldung und die Meldung der Angabe, Verwendung
und Verwertung.

o Hinweis: Ubersteigt die tatséchlich erzeugte Menge aus den iibernommenen
Erzeugnissen, die nach den Umrechnungsfaktoren ermittelte Menge, ist die
Ubersteigende Menge bis zum 15.12. des auf die Ernte folgenden Jahres zu
destillieren.

Bei der Ausstellung von Begleitdokumenten wurden neue Kennziffern eingefthrt.
In der Weinbuchfihrung ist die Schwefelung (Zeitpunkt, Art und Menge) zu
dokumentieren.

Etikettierung / Bezeichnung

Alle obligatorischen (gesetzlich vorgeschriebenen) Angaben missen in einem
Sichtbereich (entweder alle horizontal oder alle vertikal) angebracht werden.

Die Verpflichtung zur Angabe der Betriebsnummer oder Abfillerangabe auf dem
Verschluss ist weggefallen.

Auf dem Etikett muss der Hinweis auf den Mitgliedsstaat erfolgen. Zum Beispiel:
.Deutscher Wein“, ,Deutsches Erzeugnis®, ,Wein aus Deutschland®, ,Deutscher
Qualitatswein Rheinhessen®. Bei Pradikatswein, Qualitdtswein oder Landwein wird
als Herkunftsangabe auch die Angabe ,Produce of Germany*“ akzeptiert.

Bei der Geschmackskennzeichnung fir Sekt wurden neue Restzuckergrenzen
definiert.

Es werden jetzt auBerdem Toleranzen bei den Geschmacksangaben fir Wein von
1g/l und far Sekt von 3g/l akzeptiert. Dies gilt jedoch nicht fur Classic und
Selection.

Der abweichende Abfullort fir Wein oder Perlwein muss auf dem Etikett angegeben
werden, wenn der Abfullbetrieb auBerhalb eines 15km Radius liegt.

Die Bezeichnung Dornfelder darf in der Etikettierung verwendet werden, wenn der
natlrliche Alkohol von 68 Oe erreicht wurde. Die Mindestanforderung von
12,0%vol. Gesamtalkohol wurde aufgehoben.

Landwein mit der Gebietsbezeichnung ,Landwein Rhein“ unterliegt keiner
Einschrénkung bezuglich des Restzuckergehaltes. Er darf auch mit der
Geschmacksbezeichnung ,lieblich® oder ,siuB“ bezeichnet werden. Landwein mit
der Gebietsbezeichnung ,Rheinischer Landwein“ darf auch weiterhin nur mit
srocken® oder ,halbtrocken® abgefulllt und bezeichnet werden.

Nur bei Weinen mit geschutzter Ursprungsbezeichnung (g.U. d.h. Qualtitatswein-
oder Pradikatswein) oder geschitzte geographischer Angabe (g.g.A. d.h.
Landwein) durfen die Begriffe ,Weinbau®, ,Weingut® und ,Winzer” verwenden.

Die Weingutsbezeichnung ,Hofgut* darf weiterhin bei Weinen mit geographischer
Angabe verwendet werden, soweit die Bedingungen fir Verwendung des Begriffs
~Weingut® erflllt sind.
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* Die Bezeichnung ,Deutscher Tafelwein Rhein Hock “ wurde durch die Bezeichnung
,Deutscher Landwein Rhein Hock “ ersetzt. Das Geschmacksprofil ,lieblich® bleibt
bestehen.

* Kennzeichnung von Allergenen (Lysozym, Ei-Albumin, Milch (Casein)-Erzeugnisse):
Fristverlangerung der Nichtangabe bis 30. Juni 2012.

Perlwein

* Das Verschneiden von Rot- und WeiBwein bei der Perlweinherstellung ohne
Herkunftsangabe ist erlaubt und kann als Rosé bezeichnet werden.

* Bei Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure darf zukunftig die Rebsorte und der
Jahrgang angegeben werden (max. Hektarertrag 12.500 I/ha)

* Die Rebsortenangabe bei Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure, Schaumwein ohne
Herkunft und Deutscher Wein darf bei allen Burgundersorten, Blaufrankisch und
Rheinriesling nur noch durch die jeweils zugelassenen Synonyme erfolgen.
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Rheinhessen — ein Weinmarkt voller Gegensatze

Bernd Wechsler
Kompetenzzentrum Weinmarkt & Weinmarketing Rheinland-Pfalz

Das Weinjahr 2010 war ein Jahr der Extreme. Dies nicht nur aufgrund des Witte-
rungsverlaufs und dessen Auswirkungen auf das Geschehen im Weinberg, auch der
Markt war heftigen Turbulenzen unterworfen. Nach der moderaten Erntemenge im
Jahr 2009 folgte mit dem aktuellen Jahrgang die nachste, diesmal extrem kleine Ern-
te (in Rheinhessen unter 2 Mio. hl). Die kleinste Ernte seit 30 Jahren.

Alles nur eine Frage der Menge?

In der Folge stiegen die Fassweinpreise in nicht mehr fir méglich gehaltene Héhen.
Im Dezember wurden in Rheinhessen fiir Riesling 115 €/hl, fur Grau- und Weil3bur-
gunder Uber 110 €/hl notiert. Der Dornfelder kostete 150 €/hl und damit ann&hernd
das Doppelte, wie noch vor zwei Jahren.

Schaubild 1: Entwicklung der Fassweinpreise von Dornfelder Rotwein und Riesling Qualitdtswein in
Rheinhessen 2002 bis heute

il | RheinlandDial:
RHEINHESSEN l‘f" Ep-
Fassweinpreise (enionhne Mwst,)

Januar 2011 (€/hl)

Riesling: 110-120

WB/GB: 110-115
250 Dornfelder RW: 150

Portugieser WH: 100

200 Dornfelder
Rotwein

150 150 €/hl

= QbA

()

100 \M /A Riesling

110 €/hl

50

rrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrr

oL po
bbouer

Quelle: Eigene Erhebungen

Stand: 11. Januar 2011



Der 2010er Dornfelderpreis liegt nahe am derzeitigen Eckpreis der Discounter. Im
Moment kostet die 0,75 I-Flasche Dornfelder bei ALDI, Lidl und Co. gerade mal 1,49-
1,59 €. Diese Kalkulation kann im neuen Jahr sicher nicht aufgehen. Deutliche Preis-
anpassungen werden die Folge sein und Marktbeteiligte flrchten, dass es zu massi-
ven Auslistungen der Einstiegsprodukte kommen kénnte. Wegen der grolden Abhan-
gigkeit vom Lebensmittelhandel stehen fiir Rheinhessen wohl unruhige Zeiten ins
Haus. Nicht heute; aber sicher nach einer normalen Ernte 2011, denn verlorene Re-
galmeter missen dann vermutlich miihsam wieder zuriickgewonnen werden.

Ist die Marktkrise liberwunden?

Der Weinkonsum in Deutschland wurde bis ins 3. Quartal 2010 deutlich von der welt-
weiten Wirtschaftskrise beeinflusst. Gleichwohl waren die Auswirkungen der
schlimmsten Rezession der Nachkriegsgeschichte auf den Binnenkonsum weit ge-
ringer, als erwartet. Die Verbraucher sparten beim Weineinkauf und zeigten sich wei-
ter sehr preisbewusst. Laut Zahlen der Nurnberger Gesellschaft fir Konsumfor-
schung (GfK) lag der mengenméaRige Riickgang des Weineinkaufs privater Haushalte
in Deutschland aber nur -0,3 % (Jan.-Sep.) unter dem Vorjahreswert. Dies zeigt ein-
drucksvoll, wie stabil der Weinmarkt hierzulande ist. Verschiebungen gab es aller-
dings wieder zwischen den Einkaufsstétten. Verbraucher kaufen laut GfK immer we-
niger direkt beim Winzer und im Fachhandel ein. Stattdessen decken die Deutschen
ihren Weinbedarf immer mehr im Discount. Dies wirkt sich natlrlich auf die wertma-
Rige Entwicklung aus. Die Verbraucher gaben 3,1 % weniger fir Wein aus und kauf-
ten entweder ginstigere Weine oder Aktionsware. Andererseits ist ,Discount® nicht
immer gleichzusetzen mit niedrigsten Preisen. Gerade ALDI Sid hat in den letzten
Monaten einen deutlichen Wandel in der Preisstellung seiner Weine vollzogen. So-
wohl im Aktions- als auch im Dauersortiment tauchen immer mehr Weine im mittleren
bis gehobenen Preisbereich auf. Beispielhaft seien hier die Editionsweine von Fritz
Keller, Baden (Spat- und Weillburgunder) genannt, die fur 5,99 €/Flasche gelistet
sind. Wer ein gutes Konzept hat, kann offensichtlich auch im Discount gute Geschaf-
te mit Wertschdpfungspotential machen.

Qualitdtswein aus Rheinhessen - eine Erfolgsstory?

Die Anstellungsmenge an Qualitdtswein aus Rheinland-Pfalz bei der Landwirt-
schaftskammer ist im Zeitraum von Jan.-Nov. 2010 gegentiber dem Vorjahr um 0,4
% leicht gestiegen. Wahrend die Anstellungen der Kellereien um 1,5 % zurlck gin-
gen ist der Anstieg bei den Winzergenossenschaften (+8,4 %) sehr deutlich ausgefal-
len. Weinguter haben bis Ende November fast 2 % mehr Qualitatswein angestellt als
im Vorjahr. Die Gesamtbetrachtung der Anstellungen bestétigt die gute Stimmung am
Weinmarkt.
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Schaubild 2:  Entwicklung der Einkaufsstatten flir Wein in Deutschland von Januar bis September
2009/2010

Entwicklung der Einkaufsstatten
(Wein gesamt, Jan.-Sept.)

& ‘ RheinlandDfalz
i .

— . T

mSBW/VM

mAldi

mandere Discounter

mWinzer

mFachhandel

16,2 15,1

7,0 68 [jandere
a3 35 54 a7 Einkaufsstatten

2009 2010 2009 2010

Menge in % Wertin % 'd o s B
Quelle: 6K k;-'ﬁ [jrartage

Bernd Wechsler, Kompetenzzentrum Weinmarkt & Weinmarketing Rheinland-Pfalz 28. Januar 2011 Hheinhess_en

Im Jahr 2010 ist die Nachfrage nach deutschem Rotwein aber zurliickgegangen. Dies
zeigt sich auch bei den Anstellungen zur Qualitdtsweinprufung, wo die rheinland-
pfalzischen Winzer 4 % weniger Rot- und Roséweine angestellt haben. Mit dem An-
springen der Exportmérkte und dem stabilen Inlandskonsum im Ricken haben sich
die Anstellungsmengen von Weillwein aus Rheinland-Pfalz positiv entwickelt (Jan.-
Nov. + 3,3%). Dennoch gibt es beim Weillwein im Jahr 2010 Gewinner und Verlierer.
Die extrem niedrigen Fassweinpreise im Jahr 2009 und Anfang 2010 an der Mosel
(z.T. 50 Cent/l) haben sich die Kellereien nicht entgehen lassen und kraftig einge-
kauft. Auswirkungen hat dieser Ausverkauf dann bei den Qualitdtsweinanstellungen
im Jahr 2010, wo die Weillweinmengen fur die Mosel um rd. 15 % gestiegen sind.

Neben der Mosel sind auch die Anstellungen von WeiRwein aus der Pfalz gestiegen
und das um deutliche 7,2 %. In Rheinhessen hingegen sind die Qualitdtsweinmen-
gen im gleichen Zeitraum um 1,7 % gefallen. Worauf diese Entwicklung zurtickzufuh-
ren ist, kann nicht mit absoluter Sicherheit gesagt werden. Soviel wird aber deutlich:
Auf einem engen Weinmarkt hat sich die Pfalz Uber Jahre hinweg als innovatives
Anbaugebiet mit einer guten Positionierung und Produkten mit Zukunft etabliert. Das
gilt sowohl fur das Erfolgsprodukt ,Dornfelder®, als auch fiir trockene Rebsortenwei-
ne, wie z.B. Riesling und die weillen Burgundersorten. Hinzu kommt die stabilere
Vermarktungsstruktur mit einem deutlich héheren genossenschaftlichen Vermark-
tungsanteil als beispielsweise in Rheinhessen. Das gréf3te deutsche Anbaugebiet
Rheinhessen leidet aufgrund seiner hohen Ausfuhrquote besonders unter der



schlechten Entwicklung auf den Exportméarkten und den von Jahr zu Jahr stark
schwankenden Bezugsmengen der Kellereien. Die mengenméaRigen Ausschlage sind
in Rheinhessen einfach zu grof3. Es fehlt an Konstanz. Daran mussen Kellereien und
Winzer gemeinsam arbeiten. Hierzu gehort sicher auch, das Wein- und Gebietsprofil
Rheinhessen weiter zu scharfen.

Mit Terroirkonzept aus der Imagefalle?

Trotz einer fulminant durchstartenden jungen Winzergeneration, trotz herausragen-
der Betriebe, die bei den einschlagigen Bewertungsportalen immer wieder Spitzen-
range belegen, scheint das Image Rheinhessens beim Verbraucher noch immer be-
lastet. Eine Umfrage bei Fachhandlern, die in der Weinwirtschaft (Ausgabe 23/2010)
verdffentlicht wurde zeigt, dass noch eine Menge Arbeit auf die rheinhessischen
Winzer und deren Werbeinstitution wartet. ,Die Qualitdten kommen sehr gut an, sind
aber immer noch schwierig zu vermitteln®, so das Extrakt der zugegebener Mal3en
schlaglichtartigen Meinungsumfrage.

Schaffen wir die guten Anséatze zu transportieren, das Profil zu scharfen und Spiel-
réume zu nutzen? Hat die Herkunft Rheinhessen Zukunft? Mit Sicherheit, ja! Dazu
mussen die Anstrengungen, die Positionierung Rheinhessens zu verbessern, weiter
vorangetrieben werden. Die Profilierung als Marke im Weinsektor und im weintouri-
stischen Bereich z&hlen hier genauso, wie die Diskussion um eine nachhaltige Wirt-
schaftsweise.

Auch das Herausarbeiten der Terroirs in Rheinhessen ist noch nicht abgeschlossen,
die rheinhessischen Winzer sind aber auf einem guten Weg. Terroirweine sind bei
vielen Weingitern ein fester Bestandteil des Sortiments und preislich hoch attraktiv
positioniert. Betriebe sehen neben dem Riesling vor allem den Silvaner und die Bur-
gunderfamilie als terroir-fahig an, woraus sich fur die Versuchs- und Beratungsinstitu-
tionen sicher weitere Arbeitsfelder ertffnen. Die Gruppe der Terroir-Betriebe wird
weiter wachsen, dies wurde in einer Online-Befragung des Kompetenzzentrums
Weinmarketing deutlich.

Terroir ist und bleibt ein kommunikationsintensives Thema, mit einer enormen Chan-
ce sich betrieblich zu profilieren, Einzigartigkeit herauszustellen und unverwechselbar
zu werden. Terroir-Konzepte umfassen Weinbau, Kellerwirtschaft und Vermarktung
und kénnen mafigeblich zum Markenaufbau von Weingitern und damit einer Region,
wie Rheinhessen, beitragen.
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Nachhaltigkeit — eine Strategie zur Zukunftssicherung

Prof. Dr. Ruth Fleuchaus, Hochschule Heilbronn, Studiengang Weinbetriebswirtschaft und
Vorstand des Deutschen Instituts fur Nachhaltige Entwicklung e.V. (DINE e.V.)

Die Weinwirtschaft ist gepréagt von globaler Uberproduktion, trotz regional mengenmaéBig
schwacher Jahrgange wie dem Jahr 2010 in Deutschland. Deshalb sind austauschbare
Weine mit austauschbaren regionalen Herklnften unabhangig von ihrer Qualitat einem
Preisverfall ausgesetzt. Nur wer mit seinen Weinen einen Mehrwert bietet, kann heute auf
Ubersattigten Markten gute Preise erzielen. Ein solcher Mehrwert bedarf einer eindeutigen
Positionierung und einer klaren strategischen Ausrichtung. Dies gilt fur einzelne
Unternehmungen genauso wie flir Weinbauregionen als Ganzes.

Vor diesem Hintergrund haben sich einzelne Produzenten, verschiedene
Weinbauregionen und gar ganze weinbauproduzierende Lander an die Spitze einer
Bewegung gestellt, der sich auf Dauer niemand mehr verschlieBen kann: Garantie einer
nachhaltigen Produktion.

Nachhaltigkeit ist international im Weinbau seit vielen Jahren ein wichtiges Thema. Vor
allem im englischsprachigen Raum wird nachhaltig produzierter Wein immer stéarker in den
Fokus der Kommunikation gertckt und wird damit auch immer mehr zu einem
Vermarktungs- und Positionierungsinstrument. Mittlerweile beschéftigen sich auch einige
romanische Weinlander mit dem Thema nachhaltig produzierten Weins. Beispiele flr
Nachhaltigkeit in der Weinwirtschaft sind:

Sustainable Winegrowing Practices, California USA
Integrated Production of Wine, South Africa
Sustainable Winegrowing, New Zealand

Australian Wine Industry Stewardship

Bilan carbone, Champagne

Bordeaux Demain, Bordeaux

Nachhaltig produzierter ésterreichischer Wein

Nachhaltigkeit ist also auch in der Weinwirtschaft langstens keine Modeerscheinung mehr,
sondern ein Megatrend. Deutschland darf hier nicht l&nger abwartend bleiben, sondern
muss sich positionieren, um nicht in naher Zukunft dem Druck auslandischer Anbieter und
des Handels ausgesetzt zu sein. Wer jetzt agiert, erreicht nicht nur die notwendige
Aufmerksamkeit, sondern kann auch mitgestalten.

Nachhaltigkeit wird leider oft noch missverstanden oder als auslegbares und modisch
besetztes Wort bezeichnet. Dabei ist Nachhaltigkeit eindeutig definiert und bedeutet die
Entwicklung zukunftsfahig zu machen. Das hei3t, dass die gegenwartige Generation ihre
Bedurfnisse befriedigt, ohne die Féhigkeit der zukunftigen Generation zu gefahrden, ihre
eigenen Bedlrfnisse genauso gut oder besser befriedigen zu kdénnen. Nachhaltige
Entwicklung bedeutet also: gutes Leben und erfolgreiches Wirtschaften zugleich - sozial
gerecht und dauerhaft méglich.
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Abb. 1: Die Saulen der Nachhaltigkeit

1010

21b0

Quelle: eigene Darstellung

Um Nachhaltigkeit transparent zu machen, besteht die Notwendigkeit der Entwicklung
eines Kennzeichnungssystems fur Wein aus nachhaltiger Produktion, das die Bereiche
Okologie, Okonomie und Soziales abbildet. Damit erhalten Betriebe nicht nur eine
Nachhaltigkeits-Bewertung des von ihnen produzierten Weins, sondern auch Ideen fur
weitere Verbesserungen in Richtung Nachhaltigkeit. Aufbauend auf bisherigen
Vorleistungen im Hinblick auf umweltgerechte Produktionsweisen, wie biologische oder
integrierte Produktion von Wein, soll eine verstarkte Positionierung deutscher Weine in
Richtung Nachhaltigkeit erreicht werden. Zu diesem Zweck wurde an der Hochschule
Heilbronn das Deutsche Institut flr Nachhaltige Entwicklung e.V. (DINE e.V.) gegrindet. In
einem Netzwerk mit verschiedenen Projektpartnern werden zunachst die Daten einzelner
Pilotbetriebe im Hinblick auf Nachhaltigkeit erhoben. Daraus werden gemeinsam mit den
Betrieben Verbesserungsstrategien und eine Nachhaltigkeitsberichterstattung entwickelt
und implementiert. Eine Kommunikationsstrategie zu Informationszwecken wird innerhalb
der Marketingstrategie ebenfalls entwickelt und umgesetzt.

Die Aufgaben umfassen im Einzelnen:
+ Grundlagen- und anwendungsorientierte Forschung zur Nachhaltigkeit
« Erarbeiten von Kriterien (Okologie, Okonomie, Soziales)
+ Beratung der Betriebe bei der Implementierung und Zertifizierung
+ Begleitung von Leitbild- und Umsetzungsprozessen
+ Begleitung von Unternehmen in ihrer Nachhaltigkeitsberichterstattung
+ Aufbau von Netzwerken
+ Beteiligung am wissenschaftlichen Diskurs
+ Veranstaltung von Seminaren und Workshops
+ Veroéffentlichung von Publikationen
«  Plattform fiir die Offentlichkeit
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Zur Kommunikation nachhaltigen Wirtschaftens hat das DINE e.V. ein
Nachhaltigkeitssiegel erarbeitet und auf seine Marktfahigkeit hin bei Verbrauchern
getestet. Es zertifiziert

Betriebe der Weinwirtschaft ab dem Jahrgang 2011 und soll die internationale
Wettbewerbsféhigkeit deutscher Weine verbessern und vorantreiben, sowie Verbraucher
fir das Thema Nachhaltigkeit — insbesondere fur nachhaltig produzierten Wein —
sensibilisieren. Unabhangige Gutachter prifen vor Ort die Einhaltung der Kriterien.

Vorteile, die sich aus dem Projekt ergeben, sind zusammengefasst:

+ Erhéhung der Nachhaltigkeitsperformance von Betrieben, die mit dem
Zertifizierungssystem arbeiten.

+  Prominente Positionierung von nachhaltig erzeugtem Wein im internationalen
Wettbewerb.

- Die Moglichkeit einer geblndelten Kommunikationsstrategie an die relevante
Offentlichkeit und dadurch eine hdéhere Aufmerksamkeit im Vergleich zu
MaBnahmen einzelner Betriebe.

Abb. 2: FairChoice — NACHHALTIGerLEBEN!

FairChoice ©

Quelle: eigene Darstellung nach www.dine-heilbronn.de
Weitere Informationen zu den detaillierten Kriterien und der Arbeit des DINE e.V. unter
www.dine-heilbronn.de
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Nachhaltigkeit in der Weinwirtschaft
Chancen und Herausforderungen fur die Aus- und Weiterbildung

Oppenheimer Thesen zur Nachhaltigkeit

1.) Unter Nachhaltigkeit in der Weinwirtschaft verstehen wir soziale, 6kologische und
O0konomische Fragestellungen bei der Produktion und Vermarktung, die zu tragféhigen
Lésungen far die Zukunft fihren.

2.) Die Weinbaulé&nder der sog. ,alten Welt“ fihren diese Diskussionen selbstbewusst und
beziehen sich dabei auf ihre tausendjdhrige Weinkultur in einmaligen Kultur- und
Weinlandschaften Europas.

3.) Bei der Tagung der europaischen Weinbauschulen wurde das Thema insbesondere
auf die Nachhaltigkeit bei der Aus- und Weiterbildung als Erfolgsfaktor der
Weinwirtschaft fokussiert. Ubergreifendes Ziel ist, "die Prinzipien, Werte und Praktiken
nachhaltiger Weinwirtschaft® in alle Aspekte der Bildung und des Lernens zu
integrieren

4.) Die nachhaltige Weinbauausbildung bezieht sich nicht nur auf die Produktion sondern
berucksichtigt auch die verantwortungsbewusste Vermarktung mit dem Leitbild eines
gesundheitsbewussten Weinkonsums.

5.) Die Nachhaltigkeit bezieht sich auf lebenslanges Lernen mit stetigem Aktualitatsbezug,
genauso wie auf generationsubergreifendes Denken und Handeln in Bezug auf die
Betriebe und auf die Erhaltung der Kulturlandschaften.

6.) Nachhaltigkeit bezieht sich auch auf strategisches Handeln, auf Fairness unc
Kollegialitat.
Dieser Aspekt ist wichtiger Gegenstand bei nachhaltiger Erziehungs- unc
Bildungsplanung und damit Qualitatsfaktor bei der Weiterbildung.

7.) Nachhaltigkeit bezieht sich deshalb auch auf strategisches Handeln, auf Fairness unc
auf Bereitschaft zur Kooperation.
Dieser Aspekt ist wichtiger Gegenstand bei nachhaltiger Erziehungs- und
Bildungsplanung und damit Qualitatsfaktor bei der Aus- und Weiterbildung.

8.) Es besteht Einigkeit dartber nationenlUbergreifend an dem Nachhaltigkeitsbegriff
weiterzuarbeiten und ihn weiter zu prazisieren.

9.) In einer globalisierten Welt liegen die Herausforderungen im modernen Lehren unc
Lernen in der Riickbesinnung auf Regionalitat und Authentizitat der Produkte.

10.) Der Kongress der europédischen Weinbauschulen 2010 sieht in der Nachhaltigkeit
auch den Auftrag den Ausbau und die Pflege des Netzwerkes der européischen
Weinbauschulen weiter voranzutreiben. Seit 20 Jahren ist das Netzwerk ein
funktionierender Rahmen fur Zusammenarbeit, gegenseitiges Lernen und Austausch
von ldeen, Erfahrungen und Ergebnissen.
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Besuchen Sie uns in Zeilt D S5tand 38

INCUSTREIAL BUILDINGS

-

infofaltez.be www.altez.be

AUSSENDIENST DEUTSCHLAND:

Dipl.Ing. (FH) Frank DaBen
Am Hellenkamp 50 - D-52525 Heinsberg

Tel. 02453-38 30 19 - Fax 02453-38 30 18
frank.da@altez.be
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26.01. bis 28.01.2011

Besuchen Sie uns am

Stand D 25;

lhr LVM-5ervicebiiro

Ariane Dohler

Rieslingstrafe 9

55270 Jugenheim i. Rheinhessen
Telefon [06130) 81 08
infoi@doehlervm.de

LV

VERSICHERUNG
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Tubex -

Der fijhrende Name
fiir Rebschutzrohre

Gesteigerte Wachs-
tumsrate durch das Mi-
kroklima in den Rohren

Arbeitszeit-Einspa-
rung in der Junganlage

Erhohte und frihere
Ertrage

Verringerter Krank-

heitsbefall

Schutz vor Wildscha-
den und Herbiziden

Otubex

Y1ITI1CULTWURE

Beck & Boder GmbH,
ZeppelinstraBe 3, 71332 Waiblingen
Tel. {(07151) 600876
Fax: (07151) 61439
www.beck-und-boeder.de

Erhiltlich tiber RaifTeisen

oder Landhandel
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Neben Phosfik® und SprintAlga™
fluhren wir weitere Sperialdiinger
fur den Weinbau:

» Blattdiunger

F Spurenelementdiinger
Fllanzenstarkungsmitiel

Hufen Sie uns an.
Wir erstellen Ihnen
geme Konzepte flr
die Blatidingung
und Fertigation.

i W, e
Biolchim Dettschiand GmbH  Fhone 440 1061 168 56 6450 Biglchim
Reisbiner Strafa 5 Fie A3 ICIS15/E 86 B4
0G5 Harrover ik, i - W o de Spezialdiinger

Sterilisator Typ ST1/18 und 5T1/24

Etiketliermaschine
Typ EH73 Aund

Automatischer Sterilisator EMIaB

LUDWIG BRUCHER Typ ST 2001 -
ambH & Do, KIG  Maschinenigbrik :

Wiasensir. 15
D=42477 Radewvarmwalc

Telefon: © 21 95 91 950
Fax: 02155791 03-10

a-Mail: irfo@icdwigbruecheor de
Internet; wwaw. udwigbruecher.de
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THE BEST FOR FARM AMD FOREST

MULCHGERATE FUR PROFIS
ZENTRAL-ERSATZTEILLAGER
Seppi m. HOWARD, Scharnag-Weidemeister

K-L-BENDORF

Mulchgerate-Vertrighs-GmbH
Glutenbergsts 1b ® Indushrisgabist 1
54516 Wittlich

Tel. (065711 47 2880

Fax. (065371)147 2583

Erfahrungsbasogens Technik,
hergestell fils hohe Snsprichs,

Varkauf mit Enrgaiz. singasatzl mi Verrauen,

imemer geschalzl, | Zuverkassigern Fartner,

WIWW. ﬁm;{é?

'mrm.n..-ulggﬂ

Warkauls- Cilgglays .{
|

Fenbaie werkuules s

Sl Welsapae Gl & S kG Aroe] Wl g Ak
Aok i I SAredlc [t [

-AGTET Kurean F-AH8 6 Wi b e
N B R L Tl AR T -3

Futs, | 0 aiES 1 H 20 Fde +~A0CIEST]- 206

VERPAGKLINGELOS UNGEN LND LDGISTIK

enpaekurgen fr Expoet und PT2-pepritfoen Pokebrersand

innedrridusll Sumdi s tipnyin

Giptzh g

.de

Varkiushdmo

e el & Kaghcbrik Grobik
Fasdmued o shesiie 15

LR AMEGHn s

T, Lo 53 S JOTT

Fag  —vOFXa 0. J80Y

www.wellpappe.de
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La ndtenhmk

Walter Binger
55270 Zornheim, In der Bein 10

CASE Wi

Tel. 06136/46105 Power by tradition
CASE JXV/JXN TRAKTOREN
Motoren in der Leistungsklasse Hochleistungshydraulik mit 104 |
von 60-92 PS, 3- und 4-Zylinder, Forderleistung und bis zu6 Zusatz-
wassergekuhlt steuergeraten lieferbar

Robuste Technik — wahlweise mit
Wendeschaltgetriebe ohne zu kuppeln — oder ohne Elektronik
bisher einzigartig indieser Klasse,
leichtgangiges Synchrongetriebe mit Vorfuhrschlepper stehen zum Einsatz
32 oder 16 Géangen, sanftschaltendes  fur Sie bereit !

Lastschaltgetriebe Besuchen Sie uns und lassen Sie sich
von dieser hervorragenden Technik
AuBenbreite des Traktors von Uberzeugen.

1,07 - 1,60 m, extrem wendig durch 60°
Lenkeinschlag der Vorderachse, Allrad-
antrieb mit 35 ° Lenkwinkelsensor,
geraumige und komfortable Kabine mit
leistungsstarker Klimaanlage



GEHT DEM
BAUM IN
DIE KRONE

ETIHL HT 131. Kappt Aste bis in 5 m Héhe Leistungs-
stirkstar STIHL Hoch-Entastar mit gutemn Anschnitt-
varhafan, hoher Kettengaschwindigkel und
leistursgsstarkem £-MEX-Matar.

STIHL

schultheil®

|_ _ |'E“|ﬁ',"::T"':J'|_'E'CLIFIi:={

-+ l -l:’ﬂr"-:’.:lE;

Ihr Melsteroatnat, mit Sichamhat!

Temperaturgesteuerte Garfuhrung
Kaltetechnik, Industrie- und Gewerbekalie
nlagen zur Mostkuhlung & Mosterwarmung

Lager- und Kellerklimatisierung
Steuerungsbau

SChufthall Clektorachnde & Handel  Bifkening 7 S55%7 sumishain
Tel DEFO3301A70 Fowd BEF0E039192 0 MOl osiimefekirotesc hinikSChot R iss, de

e i rCts k- s bl s s chee

119



'BRANDT

hﬁimamhinaﬂ
e ST
Tel. + 49/ [GIST01 / 950035 - CARBOFRESH - C; GERATE
Fre + 49| (D701 { S60013 EOUETEABEIRLAN AN
e-Mail: mmrm& ik
i

Eﬂrﬁaﬂmmﬁmnw reighart im Tank nomales
Wdﬁlﬂuﬂ Tdenl zor Steriksalion beim Abfillen.

Oberachisslges Dzon wird vemichiet, s entstehen keine prob- |
lamatischen Abwisear B

w}fm%wiﬂé*aﬁqu;ﬂ&mwta ¥ =1
b = = — — _
zhmammlmnﬁ?;gtemahﬂ- ?5"' | N4

charung. W" +  Siawies Gensuse sus rostielen Sel
Eiieas it v mﬂmmmmmwﬂmn

777 asmenras ¢ Druckmauerung der Pumpe fr SO2
v 100 varschisdonen Reinigungs-

gersten, die far m werscikede-

nen Reln- iz
gungsauigaben in der Le- &
benstittelincustrie und aul =
anderan Gebietan, auf denen i
hohe Anicrderungen an dis g .
Hygiens gestelll werden, A

Emmhnﬂecr sind. %‘:‘
A

Elaktro-Dampferzeuger : B

(4
O
e

=
©

j -
O

B
=

2
=

dJetzk optiomal mit PUmpe Zur
Warmwassaryarsorgung
Iy Refler llefiarhar]

Il :uf-‘ml’l'r..:rl
Iretui i b,lth._
l\rl-:h'run; 'rrl-flih:":l
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¥’
ﬁ‘;“‘;’ GEBHARDT STAHL”

FASGEWALITE SRE AL FREFILT

izt Fom fir wn hidhss
M2l i Fegt gl
D-'dﬂll:dwl-rl ﬁ.l'l'lh-l'ltv.‘frﬂ'l:w
w=hiriilaa I'l-lndLm

Eerghbeg ol mariungsioe
Einz keesgunange Lisung
Fursbie Brdenntan geeynet
Fizechirall aoar=Eedinch im
Eadlan s ‘.I-hil:'g_m

FRUCTUS C UND FRUCTUS Z G e A

DIE WEiHRERSP LD M OEM HHOWATIREN HAKEN FivERI s e

1135_\ x3

Klagie |

Wednwerhaf inselmeer schifinsten Fonm

Kiogle presenfiest rad dern W2 Lind demn WA 2w spezkal
T Dl Wedrvesimnu] entwicisdha .fd"l"‘:c':l’ml.

Dz Wa2-shelen vt auf den Agrorsagsn: 20011
irs Miecar-Cirm (Freigslande Fod) v

Do neus Desgn wik? durch ssire wrden Eckssuien
sthicl uret bieret clrch s absandones SysteT elren
chrekien Koo Puges el s Bunden an,

Pt clor KEmrsgen in Jete Langsinaean B b Waln mirwe
aud Etimoker Tar-sgaancran )

I W2 und W sind eine Sodimaschine, =in Spllbecksn
L edne Kresenschubiods snwle sine prokdiache
FEserouingngang megrad,
Wvinitenog Ut Ardrone,

Souerond St 8 54741 Maosburg Tel. 02453-99930 infod@klogle.de www.hkiagie de
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Braun Maschinenban GmhH
Am SchloBberg 5
I} - 76835 Burrweiler
¢-mail: info@ braun-maschinenbau de

www.hraan-maschinenban.de

K. —
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Technischer Kundendienst
fiir Kellereimaschinen mit eigener Werkstatt
und Kundendienst-Service.

Verkauf von Neumaschinen folgender Hersieller:
Kranes, KHs, Dr. Datz, Bertolaso, Robing
& Galandrino, Mecamarc, Langguth und MAG.

B General- und Fachiberholung von Maschinen

W Fertigung neuer Garniturteile fiir Etikettier-
maschinen

W An- Verkauf von gebrauchten Maschinen

M Eigenes Ersatzteillager mit den wichtigsten
Verschleiiteilen fir Kellereimaschinen
diverser Fabrikate

Roland
Hlavac

Inh. Markus Hlavac
Morschheimerstr. 17
67292 Kirchheimbolanden

Tel. 06352/8038
Fax 06352/5534

Internet:

www. firma-hlavac.de
g-mail;

Holand.Hlavac @1i-online.de

Gth
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Traubemesarheitungsanlhgen

Se 156 fannen |5t Bucher vastn spegallsler aut

wir kemnen die Hesandedheiten de= Tmrhenasanahme
urd die Becdignisse der Winser: Dig tedbmeiaglscher
kanzepie, dlefir dis opliselwe sortienanlage

Dielea vistabes ermacchels wisrdan, bringen thnch
wormundie Marteiia, am 160 % ihrer frnoe nzch thran

cualitdsskarerien 2y sertieren,

wihlen 5= optische Traubensorberarlage Delta
vistalys Fiireine hdihere Leseiteilatitat.

Nieder-Olm: Aufbengeldnde F20

ihr Arsprechparzner: Klans sindnlcn
klzas maindnichih chervasiinenm
el SR eI

BUCHER

vaslin

wwa, B hervastin, oo

Ihr ErfcdiT en unsere Frgalcir




Mit Pilanzenschutz-
produkten von DuPont,

BiFunt™ DiPat™

TALENDO® | S8 T STEWARD®

=2 GALACTICO®

I-E:_hl:nr.ldnhta.l 1 o EEGELILEmﬂP“ P_FHﬂl:h:H' Ml;mrau

Hotline: 0Boo — 700 60 60 Oder Www.a JAdupont.de

WEINWIRTSCHAFTSSYSTEM

UMFASSEND
BENUTZERFREUNDLICH
INFORMATIV
PROFESSIONELL

Cberstr. 11 , 56751 Polch
Teleton 02654 - 860 282 Fax 960 208

Internet: emssoft.de
eMail:  vertrieb@emssoft.de
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Zahlt dieser Mann piinktlich seine Rechnungen?

Wir sagen es lhnen!

redgl= i ik TETtECs. scbwienipen  Jeilan il die eipes
Lupad LA enlsthewdiried Tar gon Cricg Peg Untoreschmirs, Dig
ROREEL Feanitilsaunkiint e “wlien thiren, i ErsditwinEpkeidr
Py GekshAMsparine el das Pakbangsansallnsk v Bagdy
Al man 2 kG ren, 5ol 138¢ I SIRSEL foss dir fommn-

Frirge el chaf it malinney
VerlriEagesaischialt mbs 3L Frivkdoet
Fonogn Bz gqood SFRdobgliBranuk T
imfaErhegel-drankfun de

www, buergel-Fankferdde

ten Grriershensm foe Wl sohafisinfeerma Usasey it The Bard-
ney T sichem Trfschgiduegen, 2o jodeim Infesmial posbdart
haben wir die rpBpeschneicdkr e Liisong mfurmises S sich
nod e hendta gl v teeten acl Wanack pleh il seem
Arepies liparsar in 1o ikl ie Kanlakr)

EIBURGEL

NEIETEC T R R PR s T I T
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Technik AROPUR' K.

Iy Sl 71 0 TTR54 Glfenliry
Tl wd B E1TE1 35036 Fax 4 {01731 81718
E-hiae i aropir. 00 hi mws s cam




H427 & H436 sf"z'vm;f:f

Thermotransferdrucker

Leistunesstark, prazise und preiswert

- ideal Tir nachiedglichen Eindruck aul

vorgedruckie Etiketten mit Blonkoteld
- fiir Selbstklehestiketten
- stondardmalig mit Echtzeituhr flr
i Zgit- und Dotumousgohe

. : - kein PL netwendig
:uEil:Efd*g‘;n! SR Bl i | - brsonders prefswert

: - tobustas Metallgahdise

elvo

s ® & c 0 d 1 I g Tﬂﬂl‘;;;ﬂﬁﬁh;;iﬁ?ggaﬂnén F—rﬂuil: il'lftl@ehl:l-:ﬂd!ﬂg.de

Kerrznkhrpricgs e Slikeiieiabrk '|'||-;||;_. OATE] /08 30y IFIrHFﬂH'I'! m.ﬂl'u'n'{ﬂ-dli]ﬂ.dﬂ

Die Fflanzenernahrung des 21. Jahrhunderts!

s A rsel Gunci Mik e der Mabaskotle
& filr geringe Suf &
rig und Handhabung durch sshe guts Misahbarksi
z- und Haftwarkung

- ® [ ] [ ] ¥ & @ [ ] L] .
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Goldenes Rheinhessen

1

Bormheim/Rheinhessen

Der verlassliche Partner fiir Winzer/innen in Rheinhessan

- bel der Abwicklung und Organisation von Qualitatsprojekien

- bei der Ubernahme von Trauben in einer leistungsfiahigen
Traubenannahmestation

- zur Lieferung von fiillfertigen Partien aller Rebsorten und
Qualitatsstufen

Sprechen Sie uns bel Interesse einfach an!

Erzeugergemeinschaft Goldenes Rheinhessen w.V.
Mainzer LandstraBe 21 - 55237 Bornheim/Rhh.

Tel.: D6734/9440-0 - Fax: 06/734,/9440-19
eMail:info@goldenas-rheinhassen.com

HONDA Stromearzenger * Rasenmiher * Motorhacken * Wassarpumpen

STIITL Motorsdgen in grofier Auswahl
- KettenschinTdienst -

SDMO Zapfwellen-Generatoren

FET.CO Luftscheren
FELCOTRONIC Akku-Scheren
LOWE RBebscheren

Verkaul * Vermietung * Ersatzteile * Service

H. BECKER Anhéingervertrieb 55239 Gau-Odernheim
Wormser Str. 49 Tel06733-215 Fax 06733-7507
www.anhaenger-becker.de
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-
BERATUNG CI. E M E H s

PLANUMG

FORSCHUNG

ENTWICKLUMNG

PRODUKTION

REALISATION

INSTALLATION

o e

HUNDENDIENST

Clemens GmbH & Co. KG
Maschinenfabrik
Rudolf-Diasel-Strafe B
D - 54516 Wittlich
Tel; 65 71 -929 00
Fax: 065 71-929 192

info@clemens-online.de

www clemens-onlfing. com
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4 Etiket Schiller GmbH

Kronen Sie lhre muhevolle Arbeit
mit einermn Schiller-Etikett

Entdecken Sie unsere Vielfalt!
Halle Stand A/19

Wir freuen uns auf Siel

PS¢ Wir laden Sie ein, <ich mit uns Gber lhre Etiketten bed einem Bier aus Wirttemberg 2u unterhakten.

Esiket Schitler GmbH .
Hawges 14 |i-'|I:+F_l:]."| 071 81/ BLAa-0 infetietiket-sohillernde
73455 Pluderbausen Teletax: 71 81 780 ¥6-30 sy etiket-schiller de

3

Sanving™

!*.ﬂn :lll

L . e
S _.: i \'%I:
§ | risRoN.: ;

PERFEKT GEGEN PERON

..........
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Weingenuss
neu erleben.

CTR Fahrzeugtechnik GmbH
Am Rosenberg 2 - 54518 Osann-Monzel
www.ctr-fahrzeuge.de
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Verankerungstechnik

fiir die Landwirtschaft

Glienke Geratebau GmbH
Heilbronner Str. 93
D-74348 Lauffen/Neckar

Tal: =49 37133797473 0

wwwwy. glienie-gmbh.de

Kellertechnik - Kellereibedarf
Hygiene Reinigungs Systeme

Kieselgurfilter
Hefefilter

50 2 Anlagen
HeizstGbe
Pumpen
Amaturen
Korken

Internet: www.feidner-shop.de
Email: info@feidner-shop.de
Jurgen Feidner Weinbautechniker
67822 MUnsterappel

Tel.: 06362 5071 Fax: 06362 5072
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DACHSER

Intelligent Logistics

BEDARFSGERECHT SERVIERT.
AUF IHR WOHL.

DACHSER Food Logistics

wwvndachsercom

BAGHSER GmibH & Hicdedaasung Offenbech = Car-Leglen-Strofle 223
LELE l'frrm-lbi-_q:.h ] S0 ULl = E-Mall: dachsenofenbach@Edachsern com




Euisiuxs Gk

Hefhe mostiiog 3-7

D- 97753 Karlstadt-Karlburg
{bei Wilrzburg) Germany

A8 ] H g AT 4453 BGhs-0
v Q143 0] 9331 90003 32
et T [ e R

Production | Dastribution W 2UrGlR-Eccom

.
e

KOMDRUCK ILP (Ink-Label-Printer)

KOMDRUCK AG
Eonzsirasse &=

E2E4E Feppeahein

T NEIRITAN 0
Fiate: 20273 111

Bestichen 3ie uns auf unserem Stand AT0 auf den Agrartagen 201! Emai  haghoendiock o

Wab: o komd nack.do
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@efranceschi

ADVANCED BEEVERAGE EQUIPMENT WORLDWIDE

Beratung, Planung, Fertigung
und Installation von kompletten
Kellereianlagen aus erfahrener Hand.

en aus-

Wir stell ¢ Stand F 2T

gesuchen

Sie uns a4

e

7

defranceschi dewtschland grvbh

Rudcdf Diesed Btr. 25 - O - 68165 Mannhesim

Tel. ++45 (621 322 21 0 Anlagen. wnd
Fax, ++49 [ﬁ]a_:“ b g el e | Annahmosiatiaonen

: Erm Aormizn der
infodddefranceschi de De'rarceschi Souppe




Schnell, Einfach und Sicher

Das Gripple Systerc schnell installiert, einfach
im Handling, sicher im Hal't
» Dhe Fppte Plus Drahtspanner

flir dig Sparlr:ur'rg BN

ot Shaleid B4 TN LK
i e, D WA SR, OO

Elektrotechnlk GmbH

Elektrische Ausriis .__,:!;':g
fur die Kgllﬂgm rt:

oy o -"11

Ao o oh 4 3

. = ..5, ek
7 o § - e o 7

Nnrdheelmer Sir. 10 Tel. 0?1 31 /900 EE?
74211 Lerngarten WWW. haugalakh'ntachnik.da

'.-n--

=y '. i

A K

5:'-.-.. N, .“'ri"-l.!ll .
|
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DEXMHEIMER

TRAUEBENVOLLERNTER

GR E @‘ O’R E Selbstfahrer + gezogena

SHAET TO THE EFEUTURE Modelle = neue MODELLE

SUTTER

Volledelstahl Pneumatikpressen von
1.500-15.000 Itr - offen/geschlossen

DEXHEIMER - Agrar- und Weinbautachnik
55578 Wallertheim Tel 0673294180

www.dexheimer-traktor.da
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TITITIT

Havhhsigar dzm= bam Pard

67269 GRUNSTADT - INDUSTRIEGEBIET -
FERDINAND - PORSCHE - STRASSE 23

TEL.: 06359/2545 FAX.: /82851
Email: info@leitern-kuehn.de

LEITERN = LEITERNPRUFUNGEN = FASSADENGERUSTE
AUFSTIEGE =* FAHRGERUSTE = SONDERKONSTRUKTIONEN

www.leitern-kuehn.de

LER-GmbH
Steuerberatungsgesellschaft

lhr Steuerberater in Rheinhessen fir
Weinbau, Landwirtschaft und Gewerbe

Lohnbuchhaltung: Saison-/Aushilfs-/Festidhne
Kellerbuchfiihrung und DVO

@
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Selbstklebende Digital-Etiketten,
Druck von Kleinmengen zum kieinen
Preis, in Profiqualitat!

| MﬁFtlgm \

Baumgur ner’ Hassgemacker
S el m,'.h{'_i'g'_mﬂn AN 'a ?ruchfﬂn!:fneh '
Ten-Bambe ETEE.E . Frischia 108% Goinrmecim 5
Vielbliitenhon il ¥, s — /
sl mildes Aroma- S00ar SO L S R e /
Pl G708 SEGGEY . Mindesthakearok: ois 1520008 .Z gs it

Hau:-;n‘.‘mher

Preflkopf

_ Bpangnl Musiarmant

5 L Agenpreirails 1- B1200 Muglerhmm
5 Tel. 0GH3GAGS0

Fou OG038%217

Mir abellemvbrand

Martha Eifert i,
Hamburger Allee 54 - 50486 Frankfurt R on 33,

Telefon 069/ 97824037 Fax 0689/ 7895096
info@etikettendruck-direkt.de
www.ektiketiendruck-direkt.de
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Harald
_Walser'

Produkte fiir hygienischen Innenausbau

Wertrieb und Montage

Drechken- und Wandverkdeidungen

PV, und GFE-Paneelen

Iselierelernente fiir Hallen und Seélle lsenburger Strafle 23

. - - pa LeE6A Meuwied
Betriahs-, Kihl 5, 1. Pandait
i set i Bl il i Tel. 026 22 / 90 34 62

SUE'IEEI'WQI"hE“g_E _Fa:‘: D 16 2-1 ll| gn_ 3,4 &3
Kiihlzelen www._harald-walser.de

1 NN

= [ F =
sl e B aome, ol I SR,
i sartorius stedim

biotech
Filterschichten

Die glnstige Art, schonend Wein zu filtrieren

Sartorius Filterschichten erhalten Sie
Direkt nebenan bei lhrem Fachhindler!

WINZER-BEDARF ENKIRCH
Carl-Benz-Stralie 19, 56850 Enkirch
Tel 06541-1608, Fax D6541-5175
www. winzer-bedarf.de
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Bodenbesc
for Weinbaubetriebe

IHR VORTEIL

B pipmolaglech unkeceskich & lpbansr Anlndd W bal Magbao & Socdeiing sinsatcoor
B Fyplanisch n!-. leicht o fEmigen m schredie Waraqung und Aushafondsesen (ea, 2 Sid.)
B weins & fruchfdunebestindag B docemossbesdndig
B yon glod bisdritsicher (retschless gem. BiA ® figifwossebestindio b mox, - 80°C
& sapler # huwngerselfchebar ®msnuben und dichie Anzchlisss an Winde und Socks!
¥ disinkakmaland durch Drelecks oder Hohlkchle
W [eaglabia & Revanginalig W saubune & dichte Aeschlise an Rinnen [ Bodeesinlfulen
B Fogarlos & pioendichi ® epschislarm & chrabfes fein Cinstauben derFlasches)
[ ] wrlnu".nr wul mmhans 'rn:|rp11 I|:rg|:'||'|i[|u|| Lirder hizibar, W godape Cinbeibbha oo, 3dem)

a@imr.E Bakow:. Eslrich, Flssss ake. - l"_.-'lﬂr!lnHml an anjhrsacancda Resdunllachnn whan
B basbéeniy gegestar nokezo ellanim Wainboubab nb I-II'“"'E'l“E""':l' v ﬁlﬁlpﬁ:ku-‘.‘uﬂ

pEnigan Chamikals ® individunlbs faraliches Gestaliung noch Weaseh

DUDAFOOR GmbH & Co. K

thrFrodi Hie Rubstharz Systerse & Bodenbeschscahongan

EEEE
—_—

ior-Fanttelmr-Stralle 13 Tal, 10 62 421 50 30 105 i ihesain MY
7550 W Fo40 62 421 56730 110 s il
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E_"-:::l-'.i-‘"'}
L"IJ:J" Fﬁrf.ﬂ.ﬂ'."' fﬁ}- - GLASYEREX NG
ddap s d i a KAIRI N KNOD
2 FLASCHENVEREDLUMG
GLAS-GROSSHAMNDEL

INDIVIDUELLE
FLASCHENAUSSTATTUNG
Fensterflaschendekoration
ein- oder mehrfarbige Dekare
Direktprint - mattieren und einfarben

Wein-, [

Sekt-, Lv Biergldser,
¥ Spirituose-, % Pokale,

gt
Gldhwein- i Bierstiefel, _L

L glaser Souveniers ...

Glas- und Flaschenverediung Karim Knod - i Har el Knod
E6841 Traben-Trarback - Fwlustomgeinel Ment Sopa’ - Festurg s,
Inpernen: woowl g lag-kood.de - vwie alas-llasc henversslung de

Telefon: 065 41/8169-0 - Fax:05541/6274

IN OVA

M e el energiecanceple GmbH

Lass die Sonne fiir Dich arbeiten!

Photovoltaik - Holzheizsysteme
Solarthermie —— Blockheizkraftwerke
= Warmepumpen

INOVA energieconcepte GmbH Weinsheimer Str. 65, D-67547 Worms
Fon: 06241-5061380 - www.inova-energieconcepte.de
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Vollautomatische

"lr

Etikettiersysteme Ps 27, Zialjs ¢

und Eike Hlﬂf:rfrI e rr.n'rdru ck

. Halbautomatische
Etikettiersysteme

- lile e Badee doy ciecnige Sysden

ancoch 70 hEdenen

kieine kompokrs Bouweise

Exikal liii .i.--ln".l- Firi lsig an 15 Enkattanlarimati
F | fhan ity shne Formotwedhsed
liir | ,1 .:I':-wm! i M0 16 imi

Haben Sie Fragen, winschen

Sie eine ausfihrliche Beratung?
Eesuihem 5o wnvere Somt, Tell A Stand 52

wder rwfen Sie unz ont © 67 61-96 1% 90

PR A i Dleine L, 55495 Argesthe O R s B
. ot d LINGQ  weionosre spmm 5ok mo@ehocins

Tefen: 0GP E| PR35
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SPAREN - ANALYSEN SELBER MACHEN

mit unseren genauen Mess-Systemen fir:

e Schwefel e Zucker e Gesamtsaure
e Flichtige e CO, e Alkohol
Sauren Schnelldestillation

Titration wie Ublich, aber ohne teure Blretten, Stative
und ph-Meter. Deutliche Endpunktbestimmung auch bei
dunkelroten Weinen. Langlebige Reagenzien.

E.@ @@ GmbH  Stephanienstr. 42-44
= D-76133 Karlsruhe
Ariometer- , “ Thermometerfabrik Tel. 0721/22491 « Fax 0721/27903

Nieder-Olm, Stand A47

— KUOFEREI KURT WEISERODT & SOHNME
E, = INH. K.-M. WEISBRODT

PEAFFENPFAD 13
67127 RODERSHEIM-GRONAL
eteFoN (062 1) 79 60 - Fax (062 31) 3143

wiwww HOLAKUEFERELDE
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PERFERTICHN I WENBAL

Investitionen, die sich rechnen!

Immer fir Sie erreichbar:
ERC-Geratebow GmbH | Simmnerner 5tr. 20 | 559869 Miederkumbd
Tel.: DATSHT-9440-0 | Fooc: O6TAHT-F40-50 | Infemero-wainbau.de | www ERD-Weinbou,de
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den inbau

KUEHNE+NAGEL
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Jonter Feuer® haben, Hierbei

WINZER HEIZEN
SCHLAUER

Wir freven uns darauf, Sie bei
den 62, Agrartogen Rhein-
hessen in Nieder-Olm
begrilen zu dorfen, Sie
finden unseren Messastand
ouf dem Freigeliinde, wao
wir elne Heizungsanlage
von Heizomat live fir Sie

kommen Brennstoffe wie Rebholz,
Weinbergpfdhle, Traubentrester, Hackschnitzel,
Miscanthus oder Rapsstroh zum Einsatz,

ateige 12 - 75031 Eppingen
Telefon: 07262 7 92 49 90
www. innaotec-heame.de

“Heize\mat>

h —
T.

Sparflex

:bmmw—

PACKAGING SOLUTIONS

—
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:’nﬁ ﬂ:ﬁﬂ.ﬂf e JF _FlSC HER
e Landmaschinen und Motorgerate
Josef Fischer

Landmaschinen
Im kleinen Feld 1
67120 Niederkirchen
Telefon: 06326/8940

LULILASTI IR Y PY

AERA b P e i e,

ot | G Mobil-Telefon: 0170/7741384
' = Fax: 06326/8240

e-Mail: fischer_armin@t-online.de
Homepage: hitp://www.josef-fischer-
landmaschinen.de/

JFFISCHER

Landmaschinen und Motorgeréate
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/'——\ Alarmanlagen

Fenster-/Tursicherungen

H E I M Videouberwachung

schlieBanlagen

SIGHERHEITSTEGHNIK  wesore

Am Sonnenhang 4 - 55437 Appenheim Hausnotruf

Telefon 06725-919 55-0 Rauchmelder

www.helm-sicherheitstechnik.de

Tel.:06701-960324 Fax.: -960326

www.maftec.gau-bickelheim.de  maftecunigb@aol.com

QUALITAT MADE in GERMANY

- Bandspritzgestange fir Wein- und Obstbau
= 12V Pumpen- und Antriebstechnik

-Technische Ersatzteile

- Sondermaschinenbau
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WiOLFGRAME EIFGER

E&AAT- UMD ERMNTEECHUTEZEEGERATE

=T STFACIER [CITTEASE RS

Wild - und "I_':.:.I.L:":h’l"-'_ DEA4ED Fax: /OEASa0
Vogel-abwehr

), mit Knallschreck- =
L graten sowie L=
% optischen und ' Ll

Y akustischen =9
1

ﬁb Systemen i

Wetterstationen 7

Fur Krankheilsprognose -
und Bewasserung B

Herbizidsprihgeréte g 4 .
i

tragbare und Anbaugerate

n Gold

Die neue Stdrke
gegen Peronospora

B e W N T T
(£t TR EE LS Ty S TRC S g = ¥ ]

W3 st Wiy ﬂ"m

i ik 1o fdeaidnicic i-.n._ﬂ'-nnrm;':.r;-f

BVl e WLEERI RTINS
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feine mobel

handwerk vom feinsten

1

Fir Kenner und Genief3er...

Zu einem hervorragenden Wein gehort auch die passende
Prasentation, denn eine zeitgemadl3e Weinprobe verbindet
Genuss mit Kommunikation und Ambiente, Die Anspriiche
an eine Weinverkostung sind so individuell wie unsere ldeen
diese Lebensgefihle in Einklang zu bringen,

genuss erleben

OB | T i v {? 1
- i e A
' WT E hﬁ.ﬁ’f

Rt

feine mabel GmbH = Hmuﬂﬂaﬂ% 20+ 67583 Guntersblum
Fon 062 49-8675 » Fax 062 49- 14 89 » vaww feine-moebel.de
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WEIN- & OBSTBAUTECHNIK
ADOLE MENIK

)
I LANDMASCHINENMECHANIKERMEISTER
Lidsiectine] Wi Meisterbefrieb in Ingelheim |rErrEESE

Fachbetrieb : ; : ; FACHBETRIEB
Maoirzer Sfrade B4 - 55218 Ingethein - Telafor: [0 6] 32) 7 5002
Fosxr (41320 31 02 -eddoil: infomameank.de - Internet: www amenk.de

Veririeb und Service der gesamten Technik fir...
Landwirtsc haft
Weinbau
Cbstbau
Gartenbau
Brennholzaufbereitung
...von namhaften Herstellemn

b

wochentliche TUV-Abnahme
von landwirtschaftlichen Fahrzeugen

ganzjahrig Uberprifung von Pllanzenschutzgeraten
fur Wein- und Obstbau

MK-Eurostahl

Inh. Markous Kihm

P Edelstahl-Weinlagertanks = Maischetanks

¥ Edelstahlverarbeitung B Kellereizubehir
Moselbahnstr. 317 54340 Kowerich®Tel, 06507/703088
www.mk-eurostahl.de # info@ mk-eurastahlade
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MARCO

&b SASSIN

Motorgerate- und Kleintraktorenvertrieb

MKV - Marco Sassin @ Tel. 03 64 24 - 820 45

An der Trebe 2 Fax 03 64 24 - 820 79

07751 Rothenstein mail service@ferrari-traktoren.de
web www.ferrari-traktoren.de

Werksvertretung

i Moeschle

* Gartanks in Rechteck- und Zylinder-
form mit Kiihl- und Heizsystemen Behalterbau GlTIbH

* Maisihetanks Perfektion In Edelstahi
* Rotweinmaischegartanks -
% lsalients Tanks mit Kinzigtalstral3e 1a

Kiihl- und Heizsystemen D-77799 Ortenberg

* Drucktanks
Telefon: 07 81/ 83 86-0

* Vor-Ort-Montage iy
_ Or81/31668
von GroBtankanlagen E-mail: info@moeschle.com

. Freigelande Stand F 23

* Laufsteganlagen Internet: hitp:/fwww.moeschie.com

Bl
-

bl
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freilatiber

clevers Weinbasugearats

Sie wollen solche Trauben?
Dann arbeiten Sie mit
unseren \Weinbaugeréaten!

o dJabre Erfahrung und stdndige Weiterantwicklung haben unsere Produkes
ZuU gem gemacht, was 3ie heute sind: Einfash clevere Weinbaugerite!

Laubschreidar, Entiauber, Spruhgarate. Streder, Varschneidan, Piahldrdckar,

wwnw freilauber.de
Hiof bei car Huf'll.—l‘.*_ll'-:ll!-:l 4= 855440 Feei-L=ubaiehsir = Tal: +48 [ 6708 95 00 B = o b g




Verpackung aus Jute
Sie finden uns in Halle & Sfand 72
AUl Glie Arikel 20 % Messerabont

o Tl
LIt 1

Verpackung fdr 2 Floschen

TIT

LR J:“:}‘f" D
e ol § WP

'-":E."IFL'IGGKLJI"I{; fur 3 Flasshen

Haknr Mol 2:X-* Mingstasse 8
C-G7 300 ROgs pgeet * T OERST50900 = Fopg: DGIESREIR0-20
£ 0l ) e e ey ) b ] el 0 e I TR ESRIE
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ginfonie

Gezielte Chlorosebekampfung
und Qualitatssteigerung

WUXAL® Blattdiinger

= Schnell wirksam und hoch pflanzenvertréglich

= Hochwertige Additive fir eing hohe
Pflanzenverfiigbarkeit

= Mehr als 40 Jahre Blattdiinge-Erfahrung
weltweit

= Ausgereifte Produkte mit sehr 1

Innovation & Kompetenz
in Fliissigdiingern und Suspensionen

MANNA*~

Wilhelm Haug GmbH & Co.KG - Pfaffingen + D-72119 Ammerbuch
Postfach 27 01 25 - 40524 Diisseldorf - Tel. 01805/6266 28 (14 Cent/Min.)
Fax 0211/5064-102 - www.manna.de - e-mail: duengerprofi@manna.de




Mobel m,.n?(}utshﬁf

indivicue!! handwerklich

Ausfihrung

lhrer Vinothek, Weinstube, Gastradume
Wir sind lhr kreativer & kompetenter Partner

Mit allen Sinnen Holz erleben auf uber
1000m?2 Ausstellung.

Gerne besuchen wir Sie auch in thrermn Weingut,

Sie finden uns: Zelt A , Stand 37

www.moebelvomguishof.de
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Sichere Ertréige.

H@;ﬂ.ﬁmﬂa
T

A Ehrm,i?rdﬂrwn!kgnhwh

Meve Traubenvollernter von Pellenc,

Gezogen und Selhstiahrend.

e ol )



FUR PROFIS
VON PROFIS!

ROBUSTE KRAFTPAKETE MIT MINIMALEN ABMESSUNGEN

+ i

% for oY L . =Pk —_ o'
e T e

3600 VSF

55288 Partenheim - Heerstr. 55-61 + Tel. 06732/91640 - www.freund-garten.de

v
Landmaschinen GmbH & Co. KG v©Y
ANDTECHNIE, WEINBAUTECHNIK MASSEY FERGUSON
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region Nahe-Rheinhessen

Stroh, Kompaost oder Mist
Einbringen in Weinberge
Komplettkette moglich
auch Unterstock

1,}“3_1 -ﬂ %‘j‘ﬁ o
ik Imaj} ﬁfﬁﬁi'-_—.,'t'-jv"ﬁ

r:-:-.i'

Komplette ma schmelle
Bewirtschaftung Aufenbetrieb

Klaus Raeder

Landwivtschaftiiche Lohnarbeiten

Fyzawainre Joe Loty Rormansaie
'Ih LR ".l

Fis: 1 iR R | e

Rddaly A1 TES L0 |'-¢'

Messestand

OENOrieflin

Oenologie - wnsere Paisior

Albé

lhi Ansprechpariner in Daulschland
Hir cie innovotiven Produke von:

P~ Main STATION
AV tase id ENOTECHNIQUE
SEghmie de CHAMPAGNE
Dhic Gowiagie e Gubun? lie Enperten der ehthersitung

www.oeno-rieflin.de

07662 / 94 75 80
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FachgroBRhande fir Kellereibedarf

]
in Bad Kreuznach

T

Gauch OHG * Mainzer Strafie 29
55545 Bad Kreuznach * Tel. 0671-8 89 06-6 infoitgauch-kellereibedarf.de

o Wein- & Sektflaschen W b

in verschiedenaen
Farben und Mindungstypen,
sowie Sonderflaschen

N Kurzlistige Auslieferung threr Bastallungean e
durch unsaran mademan Fubrpark

BVS 30 x 60, LCW 28 x 44, MCA GD28

® BVYS Schraubvarschlizsse in 20 verschiedenen
Standardfarben kurzfristig, Sonderfarben
ab 48,000 Stick lieferbar.

@ Mit Inkjet-, Tampon- und Heilfpragefoliendruck
in verschiedenen Farben auch mit erhabener
Kopfpragung moglich.

® Bedruckung in Rotation- und Kopfdruck
in verschiedenan Farben.

Kunststoffstopfen
=  Vinotop & Microcell

mit HeiRpréagedruck auf elgenan Maschinan

® Colombin Verbundkorken
& Naturkorken

in verschiedenan Qualitatsstufen mit
Firmenaufdruck

Kartonagen mit
eigenem Firmenaufdruck

& Individuell gestaltete Einwegkartons, die auf
lhre spezielen Winsche abgestimmt sind.

FlUrweitere Fragen stehen wir lhnen jederzeit geme zur Verfigung. rufen Sie an oder besuchen Sie uns.

163



Kunststoffteile

Innovative Produkte zur Erhéhung
der Effizienz bel der Bindearbeit im
= ODhst- und Weinbau

= Garten- und Landschaftzhau

Schnellbinder

2 K

REMA-Hunststofftelln Gmbh & Co.KG, Lelchselhart 7, T4376 Gemmrigheim, Tol. 07143942848,

Fax, 071439907, cmail: info@rema-kunststofficile. com, www.orema-hiunsistolfftcile.com

Sanierung von Beton-

Kunstsioff- und
Stahlweinbehdltein
e Beschichtung mit
Kunstrioff
- Erncverung der Firma R
Glasauskicidung 5. Sehwall 7" TTEEE
« Umbavu ven Helz- avf ;!:::E:lmﬁ: !illl.'l
€delrtahltiren e e
‘ Tel./fan O07272/9297119
« Ein-vund Umboauvon Mobil O01b60/52536063
fiematuren www.zementfassrranieng.de
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Neue Energien
fiir eine bessere Z U k Un ft

< Vom Landwirt zum Energiewirt; profitieren Sie von unserer langjshrigen
Erfahrung mit Erneverbaren Energien.

= Mit der Sonne Geld verdienen: wir planen, bauen, iberwachen und
warten ihre P¥-Solarstromanlage.

2 Wir beraten Kommunen zur dezentralen Energieversorgung der Zukunft
und entwickeln auf ihre Bedlrfnisse angepasste, schliisselfertige
Konzepte. Sprechen Sie mit uns!

GEDEA-Ingelheim

Bahnhofstrafte 21 :

55218 Ingelheim

Tel.: 0 6132-710 01-20

Fax: 0 6132-710 01-23
info@gedea-ingelheim.de
www.gedea-ingelheim.de

= Bisgerberelligungen »P-Selarstom -+ Windloart -»Wasserkralt sBlomasse =+ Kommanale Beratung

T &)
Gedea

-Ingelheim
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Weingdrung ~ fm ~
A ﬂ.’l‘l‘-ﬂhﬂl" - Trackenraeinzuchthefen Sl Ml il il

WINE YEAST - Hefandhrprasarata POl artae i green hlotachnology

- Bialogisther Saurzabbau

Kilarung und Schdnung

= MTAFR - Tesl

-Enzyme S
TR Slabilisigrung W i r. Weinanalytik
- Kiggalsol Schwefzl Refrakiamerar, Ardomelar
= ielaling - lannine -Or. Rebalzin-Methoden
-I.E"I,FF'F' -GUI'I'II'I'IIH.F-.B.DMU-H'I s TE I I E sLabargrrals, Laborglas
- Birigdallweinstein - Sahnel beais
- i ZE. PHEMOLF IX-Tesl,
Lagerung au s I CLINI-Tast, CUYI-Tas!,
- Helzisazar . ] )

- Eichenhalzch ips

Hhamhessi&cha Agrarlage Nigder-Olm, 26. -28.1.2011, Stand A 14

E£h1iaﬁfsm_ann__fﬁ'mbH&Eﬂ. KG Auwiesenstr.d 74523 Schwabisch Hall
Telefon (07F91) 971091-0 Fax -25 E-mall: service@e-schllessmann. de

Es gibt immer nur ein Original: VI C A R Turbo 6
Uber 40 Jahre Erfahrung im Turbinenban

= mehon 2 Jahvee 90 5 abrifiosinder nd eingesdull, & Foa ppdindiche, verstelflore

il dem Fimoyatisnspreis 2000 susgeavichnel wnd 1
v der BBA 2002 anerkannt. Achion Sie boeim Eauf & Wisenthich vearingerie A barifi
ganmand dhess Kritarien ".‘.-'i'-::lil'ig hej Anshringume peich odbeeny

s ke Abstandsee ze lungen bestinmmter Spriteamitis]

= [rsere fechoizeh amsgéene Turline sacannart dorch
cingeluade Teilspirwlen cinen oleichméltimen Loft-
austritt, wodurch eine hervar-
r:u_g:-ml-re ."'||1p|i|i'.,:!‘.'ir_'||'| "*.'
{Befagsbildong an Blifed =
wiwd Tranben ) selbed- noch | Flf%ﬁ ‘% y
m der 2 Beihe vorhanden | i -
sl Drshonmnenian duich '-t " % 1
fir-lu:.'_hl:lw.-:::ung-:n WAl
Wersnehanrstalien inoden
Jabren TINAZERL,

= Moeprssn Sie nwche billig
aagehotenen Mackalumangen,

= Chsalicht hot ihren

Freis = auch beim spéiteren
Wieche mverk anl.

8 Dol e Wirkstadi-
Subrenag sivle XTW-Risiche 112

@ GlrichwdSlar spmanietrische
Ladefulruns

B Ressom Diedsdrmpisg durgls
tch grifieres Lulovnlumen

#® Fur urderschisdhiche Kolturarten
I b in Herbemhireile urel 15 m Hahe

Import:

PETER SEXAUER

78235 Bischollingsn
Tel. 076627233 - Fax 8384
e vlcande
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e e~

STAHLHALLENBAU

- Normhallen, sowie
- Sondermafe, Holzkonstruktionen
- AuBenboxen
- Komplettausfuhrungen:
Mauerwerk, Fundamente, Bodenplatten und
Betonwénde, Tore, Turen, Fenster.

- Bauantrage und Statik

- Dachsanierungen

- Vertrieb von Trapezblechen und

Sandwichpaneelen

Vor jeder Auftragsvergabe sollten Sie
mit uns gesprochen haben.
Unser AuBendienst ist immer flr Sie
erreichbar:
Herr Ewald: 0162-2540155
Herr Gehrisch 0162-2766660

W/lzehrisch &

Industriegebiet 2 / DieselstraBe 6
64372 OBER-RAMSTADT
Tel. 06154/2071 + 72, Fax 06154/4935
www.w-gehrisch.de
e-Mail: w.gehrisch@web.de
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S1OWINEETEeCH

SPROHGERATE + WEINBAUTECHNIE

ENRTRET . ECHM[ME 1r-'.-'- FER

arrrscerin 1 | S3NF0 SR HENERAHN-BARWED LZE
TELEFOk: UTENT SGERY. | TELERaE: DVEN].373EE
EFAlL - LHEQESCOR N E-TE A, Bt

AN ELOWNTHE: TELCH.OF

IHR PARTNER fur die Abfullung

FLAICHPHETERE 1555 A NARCHINFRIRSER FIALCHEHF L L-ared VERREHIIEAANARTHINER

rah-sierrinde
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Vielfalt in
Nassklebe- und
Haftetiketten

mehrfach

NNOVATIONS?

der deutschen

GEWA Etiketten GmbH
SchultheiB-Kollei-StraBe 23-25, 55411 Bingen
fon 067 21/2060, fax 067 21/94 0600
g-mail: info@gewa-etiketten.de

www.gewa-etiketten.de
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Stibler GmbH
Hellershoferstrasse 59
D-73553 Alfdorf/Hittenbiihl
Tel.07182/4212 Fax./6267 §

Timac AGRO

Degstechiand

Das Beste fir Boden, Pflanze und Tier...

Effiziente Diingerkonzepte
Verbesserte Nahrstoffaufnahme

Kompetente Beratung

~Ege www.timac.de -

s

F

170



WIR ZEIGEN PROFIL

HAAS MAMMUT WEINGARTENPFAHLE

Haas Mammut Yinum

1 Erandardidngess 2OAGCAGD0L 2. T00 M

= Sonderldangen auf Anfrane

Haas Mammut Endpfahl

s Standardidngas 2 F 00 mm

= Sonderlange auf anfrage

Haas Mammut Stecken

= Standardidngs 1400 e
= sonderlangen aufanfrags

Besuchen Sie uns auf den Rheinhessischen Agrartagen
IN NTEDEROLM VON 26 .-28.01.11 - STAND NR. AG3

i, T
T e

winnw. hagsmetal.cam

Infas-zu den Barugsquallan under;

Hr. Mayerhofer

Tesli +A43 P66 689 D2-22

Fax +4% FEG6 G55 31

eMail: ‘a meverhofen@haasmetal.com
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Ihr Spezialist rund um das Thema Weinlogistik

Minimaler Aufwand fur Sie ... i :

.. maximaler Service fir thre Kunden : A +
Versandan Sie auch Heine Mengen chne PTZ- . :
Verpackung AT E
Abhoheng dar Sandungan in hem Walngut B r"':;j
Wir Risleen Thren Kunden dan Wein bis in dan Kelies U o

; o i e )
Avisierang der Kundan e, oy j
. S I .-“"H

aul Bunderwarsch felam wir auch Samslsgs sus -
ahne dufpreis

Besuchen Sie uns an unseram Messestand
D50 in Halle D

Trnseart Organicadians Pertner GmbH

0

Nachnahmeabwicxlung

Lagerhaltung und Mo messicnsarumg wntar opimalan
Badirgungen

S5A5I Lars)e i e ain
An dan Nubimisaan §

nEORT 2 eE 5T 4T

Fax 1A 31 0 5T

Lbernahme der Packdienstieisiungen van
rdividusllen Gaschenk- und Probierpakeles

RRF TS Bt v b B el R BN T

WWsbaile: werma top-bogadik comn .fl:lgl'iil'..'.

XTREMES
; WETTEF{ EHN!CHT!J
BER 500 MIO EUHDi JAHR
ETZT WERTE, SICH EFQJ

VENEINIGTE HAGEL = MIT DER MR, § AUF ANUFMMER SICHER GEHEN

DOre Erloae im Weinbau fr-wanken immar
exbrecier, div Bisshon witlerg ||k_:.|;_-:'\-:|i.'|H_-
tar ErtragseinbiBer steigen.: Schatsen
Sla sich-jetzt: Belders Vaminlgten Hagel,
Deutschiands fihrender Hagescrsiche-
rung aut Gegenseltligkelt: MitSecufarm®

wersichern Sie thren Wein ic gicem Vertrag
aber alie Feldbonmrki o hinmse g, mil Tragba-
Pl sickarit S zuskrzlich dia Dipaliti
2 - sendan 51 slch dazu elatach an
ansere faltaraeiter eder klicker Sie auf
warwsereinigts hagslde

Secu @

CINENVEESCHIR NG DEE WVERNIMISTIN HACBEL
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Machen Sie es sich bequem.

Individuelle Bodenbeschichtungen
fur lhren Weinbaubetrieb.

BESTE QUALITAT UND RUND-UM-SERVICE

- Kostenfreie Beratung und Planung

- Fartigstellung innerhalb 24 Stunden

- Losungen fiir Neubau und Sanierung

- Pflegeleicht, saurebestandig und hochbelastbar

Industriebeschichtungen W. Hallerbach GmbH - Mainzer 5tr. 327-329 - 55411 Bingen
Telefon: 0 67 21-49 01 66 « E-Mail: info@iwh-gmbh.de - www.iwh-gmbh.de
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PFrodukipalette von HARGASSNER:

Peil=iarmmagen Hackirms novgen Emiteenss
7 ¥ ar

N
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| / f f f/ deutschland

Biologische Produkte
fur den integrierten und dékologischen
Weinbau

Basuchen Sie uns bitte im Zelt A
Stand-Nr. A 57

Wir informieren Sie gerne iiber
« rickstandsfreien Pllanzenschutz
= biologische Pllanzenschutzmittel
= PHanzenstarkungsmitiel
= Dingemitiel

Intrachem Bio Deutschland GmbH & Co. KG
Carl-Zeiss-Str. 14-18 - D-65520 Bad Camberg
Tel.: 06434-805510-0 - Fax: 08434-8305510-99
E-mail: info@intrachem-bio de
www.intrachem-bio.de




Biirocinrichtungen

% "sl und mehr... ey

Biirceinrichtungen / Biirobedarf / Biirotechnik / Werkstaif

v B oL 8 18
' ?"_ ‘J“ f-i = iy

.!nr_l_ Volker Schembs Tel. 0673799 84 85

55232 Alzey - - ¥
Mobil 0177 - 24 12 700 ij e

www. vsh-buero.de vsh-buero@t-online.de B

www.Uba-arbeitsschutz de
Ulrich Barnickel

Kalte- u. Nasseschutz, Gartenmesser u. - scheren
Tel:07253-982640 Fax: 07253-98 2642

69242 Mithlhausen Ostringer Str. 23
E-Mail info@uba-arbeitsschutz de

Wir bietan Ihnen Regenbekleidung in vialen
~ verschiedenen Ausfihrungen -
van extraleicht und flexibel bis zu schwerer
Hochseefischerei- Qualitat

uba steht fir; Undurchlidssig - bezahibar — angenshm

Ferner flhren wir Thermo- Stiefel sowie Kélteschutz-
Bekleidung am Lager. Zu unserem Slandard- Sortiment
gehdren ebenso alle Arten von Handschuhen wie auch
Anwenderschutz- Ausristung fir den Pllanzenschulz,

FELCO- , STOCKER und LOWE- Scheren

Besuchen Sie unseren Internet-Shop oder rufen Sie
uns an! Wir haben, was 3ie schon lange suchen!

www.uba-arbeitsschutz.de

Ihr Spezial- Ausrister fir sicheres und
méglichst angenehmes Arbeiten bei jedem Wetterl
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B Abfilltechnik

B Kellereimaschinen

B Gebrauchtmaschinen
B Edelstahltanks

B neu + gebraucht

T

VINO TEC
KELLEREITECHKLEEK
ECELSTAHLTANKS

ICHAMHES BIEELER-WELLES

LR R U Y RO - . -1

Soerpforie 8

D--55278 Dolgesheln

Tel. +49[0] 67 35-96 07 13
Fox +49[0) 47 23-94 01 14
Vino-Tec@i-online . de

www. vinoc-tec.de

Glasveredelung

Achim Schneiders

Jesuitenhofstr. 2

54536 Krov/Mosel

Tel. 06541/9699 - Fax 4119
www.glasschneiders.com
glasschneiders@gmx.de
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Weinetiketten. Selbstklebend.

|
|
|

Besmndrockan Leceisienm fonmen

faimmunizieren AR arofiferen
g

sicnalisierern veredeln

Eir integrierter Eindruck=-%ervice fir nachirigicha Endrucke in selbatklebende Etiketten
und unaere janrelange Erfanrung noder Konzestion und Froduktan von Selthatxlebeatikatten
mankan urs tir Sie sormodeslen Partoer ker cie rﬂg'mnala Mahe hinaia =t unzer <los

i Hochstmali an Flexibilitdt, mitderwr auch kurzfristg gewinscnte Tarmine erfullen.

Testan Sie-urs, wir fraven ans aul breAnfrage!

herzogetiketten

Berson Eficeien KG | GroBe Ahimibhle 6 | 3-76865 Rohrbach
T 442N RALS SA2-0 | i herrogeliketien o
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- SUPPORT
E LSA 'WE'" - inklusive-
elektronische Schlagkartei

Meckundan arhaten qrzts
ehnem L35S0 qursutomatizchan
Catensicharung. %

- - iy praciabiche Wi
B {im Lt rormdarn wan ELSA-wnen 5EE S R-agnar® anthidien,
St sinl aurhy dle Mischbesriebs doikiindiy dbgedichert

B Umiasiinds Sammidifen efbalien

P e " T AR -.m.._

Funktionen im Uberblick: (1) ELSA"Hotiine; /
~ Bestell-Fax: 01802/35 7205
www.elsa-agrar.de

Mehriahrige Botturen

Mehrere Sartenaut einem bchlag
Dok mentatlon dor B shundgsarten
Dokumentation der Unterlaosn

Fabich e Y Bl 62. Agrartage Rheinhessen

5 HeqrchenSe ansir Zelt Oy Stand di.
Ertragmregulicrung

Werberaben 5o gerre!

kesten furHandarkest

Mehrjafirge Abschreibing, Farderpramien

Hewassermngund Fertigation

Herbistbuch Inklushve Schntttstelbe zum

dnderungsmittedlung an Welnbaukarzei fiibrenden Wemwirtschafts:

N
- L
Erfassung der Pacht programm VENDprs. Em

1'|Il|' .':|1'1'I|-i|| i ==
Pl ST E Ekﬁmw- E ﬂir.].?'ﬂ
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Wir machen uns stark fiir Sie und Ihre Interessen!

als agrar- und weinbaupolitische Interessenvertretung
auf allen Ebenen (Europa, Deutschland, Rheinland-Pfalz)
im Gespriach mit Planungsbehorden
bis hin zur kommunalen Ebene
als Dienstleister
mit einer Vielzahl von Beratungsleistungen
tiber unsere Rahmenvertriage Geld sparen!
als Vermittler von Informationen
iber aktuelle Entscheidungen und rechtliche Entwicklungen
damit Sie planen und Thren Betrieb entsprechend ausrichten konnen

Rheinland-Pfalz Siid e.V.
Bezirksgeschiftsstelle Rheinhessen
Otto-Lilienthal-Stralle 4 - 55232 Alzey
Tel: 06731-95 10 70 00 - Fax: 06731-95 10 70 70 BAUERN & WINZER

www.bwv-rip.de verkand Rketnland-Pfalz sod e

Ihr Bauern- und Winzerverband A

MAYER

AGIAR: LIND REINISUNGSTE CHNIK

Elsktranisan wecpguite Natarne, BoEang ECO-SamecsSyucter-Genvinke
mf Poprrsbpiife prl - SiopaSo-Jopkbios, Bomgabl 305 mler d5745
a d-lack lsabmhnitsrg ard Ersckepag, & (TR T T
apnranier, Frionrisr Drobeabil S mee DS geetiri Bydesi lselogs
i Eraal-, Yeeacksnachs- sed Hechberwedh ml bin o 0 S ngeritie.
Fichl i werjaamea tin Koafort-Babine il Kiresnlip

Eifir alelin |haes dis Mr. 7 im Weisbai g a=

verkauf - Service - Ersatztelle

warirapslamde= de Heran

mmcam ST/MHL TYRRCHER

LTIy L R TR e |
Bt R i I Spmreshooniog Ion; =g gl fachs
Wy R el e el Ml v i ragrera chil
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SO, - Dosiergerate
SO, - Dosieranlagen
SO, — Mietbehalter

Edelstahl-
Armaturen

Heizen
Dampfen

Filtrieren

www.jacobs1865.de

Carl Jacobs Gmbh
25270 Klein-Winternhemm bai Mainz
Gewerbegebiet am Berg
Am Weinkastel 10

Tel. 06136-9938-0 - Fax 06136-9939-50

info@jacabs1865.de
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Produktion

Veredelung und mehr!

Bedruckstolfe
nambafter Hersbeliar eingesezr

Dffsatdruck
Buchdruck
Slebdruck
Flazadiuck
Digitaldruck
Kombinationsdruck

Redlefpriguna

Laminiarung
Lackierung

Fir TR Anforderungen werden BedmicksteTa

Veredelung
Was gibtes hier fir Maglichkeiten?

HeiBfolienprigundg
Hiodilane- adar mistte Mala el Tole,

Fir jedes Etikett
das richtige Produktionsverfahren,

Somterschiedlich Ok Erkbattan, S0 unterschindlich 4@
Frv:d.:kt.qn;umﬂmr_, Lmeogin Gptimcmean Cualisat
und Proiswirdigheit befan zu kbanen.

L= gibt geazuasn weneg die o Etikettendrickmaschine”
wie o5 pas Erikett” gibe. Deshalh feragen wic for Se
il ualerschiedlichaia Maschinartyoen in ek glan
Ly wnd WeradalungsyerTahran Ebkatben ngch Ihren

Avfgaberstellungen

Aochiwetige fihihare Haptik fhes Biketls

Wo Anden She uns?

sakn Enkotten 20K,
Boschistralin 10 - 14
Fadd b WiarnenEim

Tz D704 0585 15-0
Fax: DF044y BE16-19

infodahin-etiketben.de
v, Jn et ketten. da

Ihro Ansprechparimners

Sandra Hees

Tel.z B /0ddy Sh 16-31

Fax: 07044 B 1609
Mokil: 01 72 3 72 6003

& heasijahn-chicetten.oa
Hetko Miggemann

Tel: F70 44056 16-62

Fax: 07044 ) B616-18
Maobil: 0416279 247500

hniggemennEtahn-etiattan e

b ko Galbstclabeteshmik: - Induestrieschilder +4+ Etikatben ++ Salbstkiebhetactnik ++ Tnduskrieg
++-Digitaldruck 4+ Offsei- ++ Buch- ++ Sieb- +4+ Flexo- ++ Rigtaldruck +4 Offset- +4+ Buch-
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Jew Holland T4000F T4000
1 .l. ! i B 3 4] i --I.

* STARK: MEUE 4-ZYLINDER-MOTOREN
FUR LEISTUMNGEM BIS 97 P35

< WEMNDIG: SLUPERSTEER - ACHSE FUR

WNERREICHTE WENDIGKET New Hollarid ist Weltmarkefihrer bel Trauben:

« BEQUEM: NEUE BLUE CAB MIT erncemaschinen und fabrend bei Obst- und
KLIMAANLAGE FUR MEHR KOMFORT Weinbautrakioren in Buropa. Testen 5ie selbsc!

ak sicdain Klaater
Leasicl = 8 Ea s Sscirmer

Acdanm Klaster |
Land- und Baumaschinenhandels GrnkH

6759 Marstadt
Tel: Q6147904557
Fax;- 06247-504559

Pleddersheinser S 5 §% NEW HOLLAND

E-wﬁthklmaf@am-kmmde SPEZIALIEIERT ._l_nl_.l_d:'ll_-j:B_E_!'-i.ER'Fng:-.
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: NHT uhur Elak}rn Eat}nhtapier I:u:. h-n zurn-."‘.:r‘-i'rm
_.aufguarhelfht nachden Jungheinrich d-Steme- Oua
%, AWIE frewen uns |.-|LIF {h Enlﬁesu-..hf

PEhEnren Yerapn eenirhlad A5 BCa, KR
'.-':r:nnr:'.z:'t'l_lr.l'-n Sdencst
SEElen DUNGHEINRICH
Tl OFF 5T EHTAG0 | Fad THAR T SE05 00 -
Das fohmt sich.

weems jumahimech.neinerckcim
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KUNZMANN |
. HARTMANN

| —>

Flotationsanlagen won K+H - die richtige Anlage fiir
jede Betriebsgrafe!

Mic deir Erweiterung der Amationsserie ECO biersr K4+H
versehiedenste Anlageprofien mit ener Flotavonslestung
won 800 — 120.000 |/h an,

Flotation ECO MiniSpar

+ Flotationskeistung BOD - [.500 Fh i L I'_{:,“

+ integrierter K+H- L
Purmpenschutz -+

+ extrerm karmpakte und
gewichisoptimiene
Bauwese (30 kg)

Mostkonzentration YinOsmo RO
Alle Anagen des VinOsrmo-Serie sind nun auck als

Fambirmodel fir die Mostkonzentration umd
Tellenkelkohoifsierung lieferbar.

lhr zuverlassiger Partner fir:

+ Umkehrosmose-Anlagen
+ Flotationsanlagen
+ Weinbauarmaturen
4+ Rohrensysteme filr Kihlung
und Erhitzung
4+ CIP-Anlagen
+ Reinigungssysteme fir die
Tankreinigung

K+H Armaturen GmbH

An der Hessel 5
75038 Chberderdingen
Tel.: +49 (0) 7045 980-0
Fax: +49 (D) 7045 980-27
Mail: infe@kh-armaturen.de
woww dh-armmaturen.de

Seit dber 30 Jahren anerkannter und kempetenter Partner fir Produkte
und Problemlésungen rund um den Weinbau und die

Fruchtsaftindustrie.
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Produkte um die Sie andere beneiden

Eigenausstattung
schon ab 60 Flaschen

Und vieles mehr
von lhrer
Top-Ten Destillerie

DestilleKaltenthaler

67593 Westhofen, An der Brénnerer 14, Tel. 06244 /90 94 40
www Kaltenthaler de

188



spiuyssipURl-sdweyDsdwey UBlaIs (|IBN=
gL LO 2L L6709 L0 gow
60 00 66/ 9909 0 -xed
OL0OBE/990890 =L

UUNIQISIAIPEISIBUDIN 0240
|| egessiaEnay
Hgws yiuyosejpue] sdwey

i_I.Iu-._.ﬂ!..__._ ’.
SdNVl 7~
‘UB sun aig usyoelds

igaujeg uadyj 104 Sjiepaiy

uspuassed sap [yemsny Jap 18q uiab
2IS |EJ2Q JB]SJUBASHISN-RIEMOH JU|
‘gjeiabsbunpaqieaquapog Japualanol
Bunpomaug Jep u Buniyeug
Jabuejsiuyaziyel uoa ais uassnyoid

nequiapl uap Jnj ||e1zads
‘usbBbajasialy pun uaseljuapog - pJemoH
idNjimjuayliay aayj anj iuyoas )

AQUVMOH %%

189



Wein- und Sektkorken

Wein- und Sektkorken
Hilgeslralbe 18

[2-55294 Bodenheim

Teel.: 041352500

Fox: 06135-6614
Info@korken.net

Besuchen Sie uns Stand D 45
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Organi‘ﬁg“'
Qork

As pire and natural as your wine.

OnganiQork_heifit der newe Naturkork, den dRologisch

erzetgte Wetne verdienen,

Ungebleicht, ungefirbe, frei von ChemiRalien
und Fiillstoffen,

Ein Kork, gestanzt aus cimem Stick handverlesener
Rinde, Gewaschen mit Zitronensdure und viel
frischem Wasser. Veredelt mit echitem Bienenwachs
und pftanshichen Ofen.

Rufen Ste uns an oder schreiben Ste uns fir weiterd
faformationen zum OrganmQork,

ChganiQork, der Kork der dem hohen Standard
Hires Weines entsprichi.

Korkindustrie Trier
iy, Rorkindustriz-trier de
++489 (016519 10 31-0
info@korkindustrie.de
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Pneumatische
Membranpresse

MAKI-PRESS mit Rundumlcchung:
effaktiv, schonend, bevdhr

Edelstahl-Garbehalter
- mit Siebbéden, grof dimensionierter
Maigehalir und stabilen Staplertaschian

Pneumatische
Membranpresse

MAKI-COMPACT,
“ainfach, kompakl, elfakivl

Quetschventile

Dig idaale Armatur fiir dig -
Maizcha -Firderung

| Jalab-Saur-St: §
i 79199 Krchzarten:
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LEIBINGER

SMB

filling _ beverages

ncsp Combistar ;.
Wein Fiillen

Bier co,

N, MUItima beer
soft drinks cgp

water

: =
= i
LR

o

A

s e Leibinger SMB Technik GmbH
- ~ Brithlstrake 10
Nl | D-79331 Teningen
P\ TEL: +49[0] 7641 - 46885 - 0
{ FAX: +49 [0] 7641 - 46885 - 200
R g MAIL: info@leibinger-smb.com
WEB: www.leibinger-smb.com
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LINUS®
Weinbergpfiahle [t

Limsare Wn-fhl'rﬂ-l'm!!hlp wardan aRAKE nEch PraveEan-
Tordemunagan M AIsAETAnATIEL Ml Winsarm und
Wembauschulen cobyickelt

B LENUET Plahlsysem aus gallanbeschlen el Stahl
w WINUS Fiabl sus sendmmirveceinkiem Dandsakl

i Varteila Gherzaugen
m Hachste Standfvestigioalt, infache Handhabueg

® Langicbog uod wastiogssiood
wm Bestens peeignet far Vallermieensatz

e il Patalieriar Bahibagsshaint

m  Uea alben Spsbemen
®  Furvedonmungsimaes Verszen
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LOGI...:

LS GmbH Logistik + Media - Servica
Grete-Gohickedanz-Gi-asse 9
45545 Bad “reuznech

Homepage ; www logi-serdoede
E-mail; info@logi-service.de

Talafon O6T17R60-200
Telafay 06571/7560-5-280

Der individuelle Weinversand
2w ,UfﬂfEWEr'i’, schnell + zuvaﬂisﬂg = LOGISCH

Die Fema LOGH GevbH. Bas Kreuznach, der komgelents Parieer 100 Logistih | Komaiasionierung, Waren-
lagemung, Toursnpleawng Transsort ) ovarsandet in Kpoceration mit epezislisletan Trensportfirmsn ke
Weirzendungan gizher ung zaveddesigin Dascnlend - ond wenn Sle winschan — awcdh weltaeail..

individuell wid kostenginstig.

Boralts heare vartrauen mehr als 350 Winzer aof unsera Lelshungsfihigkeit
Unsere Lesstunigpen:

= Kundenservice und Auftragsannabme Gber unsere Wein-Hotling = per Talefon cdar E-Mall

= Abholung Ihrer Sendungen zu ‘est oder individuedl wereinbarten Zeiten | Sie konnen uns Thee
Santdungen auch brrgan)

+  hal Anlieforing kis 1700 Ukr brw. bad Avisiprung der abzuholanden Wars his 9.00 Ubr garantarzn
wir den laggleichen Yersand

+  Ekostendpse und tachgarechis Feinkommisssaniprung dar Ware nach Emptangam

= [Palgttentausch { Evro-Palethen|

= Abrechnung nach Gewichi -pro Flasche 1,3kg (0,75 . 1.0 }

« 24 5TD - Service maglich

+  [Einzelpoketversand midglich | bis 316 kg mit PTZ)

i W roduk
Standerdvergand Sonderecrs o

*  Peketversand ghne FTI-Verpockung bis *  Pundesweiter Paketversand chne PTE-
5 Kartans, Elnwag- und Europalatten- Varpackung bis 150 Flaachan (195 kgl
yersand = 8 'Werkiege bundeswaite Regeliautzed

= 24-48 Stunvden Regellaufeeil bundeavwsil, =  Figterminwameinbhanmg maglich
ahine .ﬁ.‘!i!ih’uﬂg. Garavlie w. Insel- & A_\ll:im — AR ﬂgwﬁnmh[ = inkluginee
zusteliung s Anfeferung an Bestimmungsart (Keler.
Finterminwerzinbarung miglich Wohnung, ot} mklusive
Avigienmg - wenn gewinschi - inklusive #  hisz 3 Zustellverssuche kostenios
E{Ihﬂ:ﬁull‘lgbﬂ Auslisfars padition « Samsiagszusiellung miglich
mag

s Anlcioreng hinker erster verschlicssbarer
Tiir { Abtrageservice kostanpflichtig auf
fnmfrage

Testan Sie uns!

Beim ersten Versand dber LOGI schreiban wir lThnen 5 Euro gutl

Ihr LOGI - Team
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lhr Partner fur:

service und Ersatzieile fur Willmes-Pressen
Beratung und Planung kompletter Kellereianlagen
Verkauf von DiEmMmE Membranpressen,
Abbeermaschinen und Forderbander

« Herstellung und Einbau von Pressmembranen

LohnstraBe 1927 » D-64625 Benshelm

Tel. 06251 93 99 30 Fax: D6251 /9399 319 .
www mas-kelersipredude . de = mas-kelferesenvice@t-onine.de
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MAGNUM Office ist DIE Softworeldsung,

die den Bedorf plnes Weinhaubporighas: kompfett abdeck

v Kundenverwaltung und Statistiken

v’ Genehmigte Wein- und
Kellerbuchfithrung

W' Schlagkartei

' Anbindung an Shopsystem

' Barverkauf

o/ Hard- und Software, Schulung

Hotline: 06731-

FRiTRRYATE

oMl i

eI b el A g Eas e

Magnum GmbH Oto-Lilienthai-Serafle 4 55232 Alzey und
Magnum GmbH  Annsweller See 20 JEBITF Landau

198



MaS

moabile
Flaschentaliung

Ichezey
begasen
canlisn
reduzieran
Kard vl riesoun

filriaran

2hl=EURFI

L e H S|

eliks

MAURER

Keaellaerei-Sarvice

fizran

I dexn Wiesicbiorrgen 1.0
D-G727E Dackanieim
Tel, 48 (0e35E J 932 51-0
Fax; 48 {05353/, 7842
W, maaures-kellasa-sarvice.da
Infc@meaaurer-kellars|-aarvice dae

Mobile Flaschenflllung
ketlioranlz

Umkehrosmose

Manofiltration
Fonprenifneren
recdsieren
antsiuesn

Carbo-Gas

Fyvdraphobe Mambean
heqasan und catgason
2udf Molekularenens -

Filterpresse
sehnglle Trubautharsitung
mit manaiizan Tochern

Sonderaktion
Wochenmielpreis  2.485.- €
Wacherieistong 1200000 - 150,000k, -
Welautoma

PALL CenoFlow XL 2-E

Praks zuzliglich 19 5 MwEL
Transpart ur Reinigungsritiel

PaLL
Danok low XL-2E

Pragukisehionung mit
gesingelem Z0s-Verust

Minimale Produktveriusts

Geringer Zeltaufwanc
durch Automarisation

Kostengiinstig i

Vertrieb Miete Service

Saisonal sind wir auch an Sann- und
Falertagen 10r Sle da |

Fordern Sie unser Angebot
Fachkompsetenz urd Service seit 1085
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Von der Traube bis ins Glas -
Praxistipps fur mehr Erfolg

fwiprirn ko cdeT TR wg KT, o AT = ke P oaen v ond SO, (A R Rl LS N e h
et By s SRR EE e T ARTRrT A A ek, b o e e L S g AT
VT L, Bebeuar [}, ST b, B el b b sy, P

h':'inn-!.i-:":mwh.; B e Mevmer Ive i frimd A ke e S et e Bl BN

PR o1 e B pwt S Lavaws Lo Mol e Py, o By e M e T AT A Ty AT
A R BTN [t W R AR L - Fei Y, TEF TS LT I PV R PAERIT R e

G L b T, R L RLr AU B s W

A Besuches Sio ous

Meininper Yedap
Masimiliarstrans 17 _
fi7%3 Meestadt an der Weinstmile
Fom: G220 7 B2OR =17

Feoc: (63 21 1 S906 - 18

E-Mail: virlrigb@meininger.de

‘Welebuch
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24 MONATE GAHANTIE Hewe emmissionssmme Motoren
SEAIRAT AT Neues gerauscharmes Getriebe
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SUCEERITIEI0 . Tel. 067337576
gt HOAISERTE g 057331685
JAG - 53734 Biehelnheim s R
CLIDAS - D-55234 Bicbelnheim i Kork(st-online.de
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Wir Uber uns

Moeyaielaraeae GhRs Thae s da?

NEPHELE
icFea

ephefe ldes wurde irn Jabr 2008 gegriine
dict prad st aul intemetbasion e Talen
varwalteng speziatisiert.

Zur Grunsung motiviert waren wir gurch wnsera
fangiahrigen Erfahrungen in der Webprogram-
merung. Durch Hlnweise aus unzsrem Unnfeld
fraben wir uns entsehlessar, nlehl nor Usler-
nehmensprasertationen 2 gestalten, sondasn
auch Versallungssellwan Tor unseig Kundon
anzubieten, Damil bieten wir klassischen Ver-
wialtunasldeungen cing Anbindung an das Ioter-
riel.

Neben Weinbau-onlire bisten wir in Zukunft
enenfalls Programme zur Brannerai-, Varsins-
und Zimmerveraaltung an.

wephale-ld=a GhR
Blarastraie 3% | 55116 Mainz
CoL1AE 4A200403
Irfai@neshele-deade

www.nephele-idea.de www . weinbau-anline.de
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NOMACORC

- Presinnverschlisse -

DA Memmiscime Seleet Serns’” isseime Badheb ton wom kdsnamggestarkasn, ophisch vom Nanarkork kauom
wolcischedbaren WeinversehliEsen, duentwickelt svupden, v die Bedirfnisse s
.'ﬂ-:p'r:*.:'l':'r.wnllrr- nfg |'||,'\l"|'||.i':'-"|""1|‘|"'l'| urd dersvon panen !'l;n'-*'--'h-1l"l:r~|'|-'--

ciniairartipen Wesing s Bedriedipesn. Voo empfind lichen Wi Sweinen bis

o edien und krtiflteen Bolwelnen, vom leichlen sind frucklzen bis zum

kemplexen, vallmundigen Wein, stets wied Thaen ein Select Series

Werschluss dic optiomle Saver-toffversocmmss nach doem AhSiklen e fern.

S Selecd verspeichit Moeaacoes den Wirseeciveine kanseguenbe Sauersteffhantrolle, vollstindiasem
Schutz gecen Korkschmecksr und Qualitatssicherung aul hdchsben Mivean. Dig Premiwm-Secle
Seloct Bostebt s 3 versehicdenen Verseh Hissorm Scobect 200 S unc 300 mit nnterse hied larser
S.'.I.:l.'l'!".Ui{l\.l.!IE-.I.'I.'_'\.-IJ'.'_'ﬁrutH.'. I'i.' I'..I.l\.'II ":"\-\.‘.l.ll\.'l.:".-:l."':r”.".'.'i-\.'..']. }-.IJR.'.I =il I\J..'l.'.' |'.I:-E'.I\.'III\.-.I.' I‘-'I'.':':-i.llll.i.'"i.'\- LI :=.||..|
veerdem, Mit Hilfe des MomaSense Sauerstolfmessgerits wird zusatzlich die Cualizil bei das
Abdilinmg garantiert.

Lars wim Kantzos, Vorstand von Monvacoss "Wir gebenden Winzerh aul der ganzen Well dis
Sichirrteit end s Versprechen, dess Thre Weine in derCnonetitat vingescbon ke vererden koermien, swhce

:, S 3
o5 der Winzer winse it O weniasd aber




Nollen. Begegnungen perfekt inszeniert.
leines auf den -ersten Blick!
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Theo Mol en GmbH - &0F deen deer # - L6335 Winnirgen

leletan O2E05 9360555 - infoEd theG-nollen. e

wiww. tTheo=nollen.de
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RICH XIBERTA

GUALITY CORKS SINGE 1871

[ erdenselia
*:v L ef']
T{éﬁi‘iﬁiﬂt}he Korken
Kunststoff Korken
Schraubverschliisse

Pedro Migallon Thomas Nothen
69469 Weinheim 53859 Niederkassel

+49 171 2626109 +49 228 454295
pedromigallon@yahoo.de mail@thomas-noethen.de




L ODENWALDER ARBEITSBEKLEIDUNG
www.ms-arbeitsschutz.de

= Fiir jede Situation die passende Bekleidung

IV EE R AN T ER N PR EEE I PR PR TR EES PR R R RN PR EE0 EES R P RN ERE PR PR PR I PEE N ER I EEE PN CEET N0 EEA PE PRES RERT PERA AT

Hallo!

Sie kenran uns sock nichiy Dase wind es abar Zaill

Wir, dle Flema Odenwdlder Arbeitsheklizidung, baliefarn Winzer,
Lardweirte und Qbslbaeern dirgkl mil unseren Verkaofewagen
und Oher unsaren Intarmnet Shap.

Speziefle Abeitsbekleldung wie linke Handschuire, extra lange
Regenmantel oder Thermostiefel, sowie Parkas aus aigener
Produktion, finden She an unserent Messanstand.

Betrachien Ste unser Sortiment direke bel thnen vor der Baustur, Kompetante und frewndhiche
Reratung, Anprabe war Orl, Nexible Termingesialiung, ponktlichs Defarurg und Produkte, die
spezieli auf jeden Arbeitsbersich abaestimmt sind, spréchen far uns:

Rufem Sie wrts an und vercinkarsn Sie einen Teonin, Egal ab 1 Mann Betreb oder gralls Firma wir
be=zuchan Sie garns!

Marco Sommerauer {Geschaftafihmer): 0 7540 77 78
Andreas Pommerening (Aussendienst}: OLF0/E64 98 95
Faxbastellung: 0E207/943 255
varkauf: 152017494 758

Odenwedlder arbeltsbekleidung, Gamensir, 33, 45%45% Welnheim
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WWW.OENOTECH.DE

2011
#  Pneumatische Weinpressen 500 — 15003 L halbgeschitzl oder mit innenlisgenden Saftkandgdlen
s Kompletie Kellereinrichisngen inkl, Gehbihnen

¢ Rotesinmaiachatavsher biz & t mit dichbtem! + abnehmbarem Deckel zur
Maischedirgklaufachiftung + Mulzung als Immervalltank, universaler Einzatz

* Roiweinmaischetawcher  Phemolcontrol @ mit Kemaustrag wahrend! der Ganng und
Maizcheaustrag nach der Ganung

s Eohwoinmaschotascher mit kempleiter Kahlummanteiung zur Kaltmaceration
«  PaLL Qencfine- Erveilistabilisierung urd OenoFlow-Filtration in 1 Schritt
e EMOTECH Rolfermenier SO0 L mit WA-Gestel

Grofes Gesamiprogramm verfiighar:

Tanks rund stehend, rund stapelbar; Immervelitanks, tonnen; Tanks oval- niedrig filr Gowdlibokeller,
Tanks kubisch (Ravmspartanks); Transporianks; lalierdanka; Drocklanks; Rotweinmaigchetanks n
werzchiedenen susfihrungen; pneumalizche Prezzen halbgeschldzl und geachlossens Bauform g 751

Messeangebote neu - Fragen Sie nach weiteren Messes pecials]
»  ED 1000 L d 920 GH 2100 mit Arm.kpl, €1.200,-

= Temperaturegier SPRE zum- Kohlen wid Warmen € -

Prneumatische Weinprassen
®=  PST 1200 mil Automatik Avk, Reinigungsrohs, 4 Radar drabibar, Kanalkeppen, Siab

Gammealwanne 250 L NEL €10.9480,-
Gebrauchte Lagertanks OENOTECH 53K rund: wie nau

* 1x FD 870 L ohne Standanzeige d 920 MH 1500 GH 2200 € 1200~

® x PD 4000 L Platle SPRE Regler B 1220 T 2250 MH 1500 GH 2000 €-31.400-

*  Jx Boll 7500 L Tur Zimmedin RA MG d 1950 MH 2500 GH 3300 € 4.000.-

Rotweinmalschetanks OENOTECH SK: Vorflihrgerite wie new:

FROTOTYF F-Standard 1000 L Rechtecktor o.Flke d 955 GH 1300 mm KNELU € 1.050.-
Makchelaucher shnehmbarar Deckel F-FE 2800 L o 1580 GH 3380 mm Bi. 07 € 8.4800.-
Mamchetauwsher abnehmbarer Deckel F-PR 3400 L g 1780 GH 3370 mm B 08 € 2200-

Malechetank ALBRIGI 5000 L Boden konisch d 1800 GH 3000 mm. Bj. 00 € 4.000,-
Léngsrhrer BECKER 100001 Zstulig Ireq.ger Rihne. d 2000 GH 3000 mm € 2.000.-

FPreise zzgl. 19% MwSt, weitere Gelegenheilen und Lagerlisie komplefi sowis
Informationern 2ur Investitionsidederung siehe waw. oenotech de
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Office Service R.M. GmbH

Kopier-, Druck- und Faxtechnik

&

Wernher-von-Braun-5Str.

% 55129 Mainz-Hechtsheim
t}cﬁ Tel. 06131/4808844
\, Fax 06131/4808280
‘\_ . E-MAIL  info@osg-rm.de
“’\ Homepage www.osg-rm.de
ﬁ) Wilhalmstraiie 3
% 55232 Alzey
R Tel. 06731/5471905
e Fax 06731/54 71806

P=="  UNSER SORTIMENT:

2.7
& J KOPIERER
. DRUCKER
f:l. ;. FAXGERATE
e =, MULTIFUNKTIONSSYSTEME
AKTENVERNICHTER

Beratung, Vermietung, Leasing,

ﬂ_ all-in-Vertrage, Installation,

e ] Wartungsvertrage.
,«E . REPARATUREN
=l ,  IN EIGENER WERKSTATT
= —um 4 ODER VORORT!!
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Besuchen
Sie uns !

STAND

F51

« Lieferung, Installation,
Wartung und Reparatur von:

- Weinpressen

- Abbeermaschinen

- Edelstahltanks

- KUhiplatten

- Filfrationssystemen

- Pump- und Férdersystemen
+ VerschlieBern

- Abfdllanlagen

- Etikeftiermaschinen

 Weinbergsblick

i iios Wei

fo@porth-|

-_ .porth kellerell ﬂ

’vino,/ PRO

WEINWIRTSCHAFTSSYSTEM

UMFASSEND
BENUTZERFREUNDLICH
INFORMATIV
PROFESSIONELL

‘BW%'

Software GinbH
E&151 Polah

Oberstr. 11 , 56751 Polch
Telafon 02654 - 360 282 Fax 960 208

Infernet: emssoft.de
eMall: vertriebi®emssoft.de
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1n der richtigen Stelle.




Flasche grnEhandeI£5
rlaervice rIl'Ialm -
I.-ilm-] wu_ 20.000 Fiaschen

Ab- & Anlieforung der Flaschen
nl:l elgenem Fehrpark von 10 LK

i R 3
R | I
N n
Rels Flaschengrofthandel GmbH » Im Atenschemel 53 « B335 Noustadt Wﬁlnst-r.] r
' ; infoEfaschen de Bl +49 6327 974755 H +48 EIET 974730 ] :
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mmmwﬂm 2
ROMFIL GmbH &%

Filtration — Flotation — Separation =il in

FLOTATION

Das RoweL Flotatonssystem RFS died zum Kiaren von Most dirsle
rfaf.;h ‘der Frasse, Das RFS-System ist aulers: leistungsfania (bis
H, Q0 ke, ﬂb-_ur ich Fum F}u!r@'en sahr I-:Hrr;r hengen el Ll

R-:lm_ Flotationzanlzgen smnd sinfach 2i bedienen und senr watungs-

mhFa hat =lch auch sei Flotation von Prabiemmoster {faules Leza-
gut. Bodrytls. Elsweln Usw.) hervemagend bewshrl, Dle durchdachts und
arproblta Konsindion sorgl e elfeklve mm.; urd #a}mzalmhﬂ'
-ummuartmmm;:mmu

CROSSFLOWFILTRATION

- = Rowri Crossfiowfilrationsaniagen  areiten astoma-
= 18 i [ tizcn. Die inrovative Tachni verbindet sehr geringe

3 ! o : Restrrengen it hichster Lelstung B rirealem S
glebedar!. Deshalb it a0 gut wa keke T&mpmﬁﬁ.lrer-
Feung - bei des FHnlm auf. tltm:lwm wird 26, dia.
Wehstrukiur gescront urd der nﬂm'l:}m Eﬁzmﬁm
o5 erallen. Das in Daulschand srocuziars RowFL Hyfl:
 Modul st widsislandstiiig und emidgicnl eine zuver-
----- -, Igssige Fotation Gber sinen langen Zeitrau,

ENDFILTRATION

Rm.n_ Brdﬂhiﬂdnmmlugen sind sua Edm‘%l g-al!iartrgL urd In
mm’ri&mnmmﬁm H’l‘lﬂﬂil-lﬂ'l' [H-PHEEH}M Anmaturen He-
fem wmmmmmm

ﬁwﬂ'rdﬁhralmhﬂnhgh wegrden bestbok] mit ungecen sigenen
Kerzen, tbl“'-ﬁr uniter strenges ﬂmﬁﬂtﬂmﬁuh nlﬁh unﬁrun Var-
gabsn fartigen fassen,

!::ua Enﬂﬂl]:ah@aﬂmaga RE ist dﬁﬂdmfrﬁmm 2u LiEsaner
Beatehenden Produkipaietie. Sie kirnen etz che gesamrie KIARNg
aug sirer Fand baziehen und haben damit snen ui'rﬁg.u'.- E:m‘pa-
tenbent Anspeechpariner zum Thema Klaurg.
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T50Party- & Festbedart
v Frank Rink

sErommsartellern
1E

TSI

F-
&=

wwwr frank-rink.de

k|
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[.e Festi’verre
Der Glashalter

VerkostungswerkIeug
valkemmene Sicherheit
wepflestes Design

Funktionalitat
& Benutzerfreundlichkait

Werbetrager

Versraeh fus Devischiznd,
Cesterreich und dig el

Weinhandel D Winzerbedart
Hermeckeilay Plarz 2

LAl

W T - A '||?|_'.|‘||'

Pk 4 T2 47 49 4R
Bo +40 G20 -Ra 41 40 59

Besuchen Sie.unsin Zelt &, Stand 29




Proland

Partner der Landwirtschaft 57 ey
leistungsstark — marktorientiert ‘46‘5

Weinbergspfihle
Cugnart, Welser, Vino Opti G
Weinbau- & Kellereibedarf
Pflanzenschutzmittel
Grolies Sortiment und gute Beratung
Diingemittel,
mineralisch und organisch
Mischungen nach Nihrstofthedarf
Saatgut &
[cugnnroa | Begriinungseinsaaten
Getreidehandel
Ph. Jak. Rupp Landhandel ;mbH Hans Grassmann
55134 Framersheim 67595 Bechtheim Landhandel & Baustoffe
Bahnhof 1 Raiffeisenstr. 1 55278 Lelversheim ,Aufierhalb 20
Tel. 06733-825000 Tel. 16242-4731 Tel. 062498466  Fux 06249-5807
Fus 06733-1003 Fax 06242-915510
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A

Wit in EDELSTAHL  _d
SCHARF & SCHALL

Meue Edelstahlbehalter
verschiedener Bauuweisen
speziell nach lhren Winschen

Gunstige gebrauchte Behalter
verschisedener Art und Materialien

Traubenverarbeitungsanlagen
Regenwasseranlagen

Pumpen

Rohrleitungsmontage
Dreh-und Frasteile
Sonderanfertigungen
Reparaturservice

Aktuelle Lagerliste und mehr unter
www.schaerf-schall.de

Scharf & Schall GmbH & Co. KG

Gewerbestrasse |
6759 Mdrstadt bel Worms

Tel.: +49 (0) 62 47 -10 20
Fax: +49(0)6247 -56 12
Email: info@schaerf-schall.de

Rufen Sie uns an-
Wir nehmen uns Zeit fdr Sie!
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D) ScHENXER  **+ Wain ==« [0B SCHENKER =~ Ymr «o T8 scHEMKER *** WWeur -« (DB SCHENKER

— OKONOMISCH

—3  OKOLOGISCH
g [lnanmfn: BE. 000 Miarbelter

in allen Landern

SUrOPAWEIt: 11 er 130 Abfahrten wichentlich

49 Systemgeschéftsstellen

national: -gigene Niederlassungen-

Die Nr. 1 in Europa

IN DEUTSCHLAND

* 49 Uber Nacht zur Zielstation

» Palettengestellung

» glektronische Datendbermittiung
* Tracking & Tracing

Der Partner fir den Weinversand!

DB| SCHENKER

Geschaftsstelle Bingen

Feldborn, B, 55444 Waldlaubershaim

Markus Brandmiiller

Telefon:  06707-666F 113

Fax: D67O7-666T 109

g-Mail: markus.brandmueller@dbschenker.com

Agrartage Nieder-Olm

Ansprachpartnes
Crilzany Kilirc Tel: QETO7-SE87 112

Bjorge Hommersiad Tel; 06707-G667 114

[OB] SCHEMKER -+ Wesri wod [DH SCHEMKER o+= Wigin =4»  DR] SCHEMBER  +#o% Wei »e= 0B SCHENKER

Geschafissielle Bingen

2 000 Standort — ONOLOGISCH

e IS

st Wlpin s
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So araﬂergie

FachigroBhandel Sghmitt GmbH
Kirchstralie 22
5?5‘}1 Hohen-Silzen

Telefax ++49.0)4248
E-Mail: .
Huﬁs.lnsefﬁclvmﬁfﬂ t-online.de




Essigstich-Problem anch gelist!

Die wirtschattlichen Lisungen fiir
den Wein- und Obsibau

Einfache optioale Mishrsioffversorgomng.

Mit unseren HYDROCAL™ Diingem kann ganzjihnis
peabeitet werden. ob b Winter nut Langzeitw ioung
oler withrend der Wegeintio bis am Tag der Ernle.,
Unsere Kanden firchten Feverhrand, Monilia,
Peranospera, Ezslgstich wao. wicht melnr.

Yo Schneider Verblasetschnik worde die
passenden Diingemittel und Technik entwickelt,
um staubfGrmige und fMiissige Diingemittel
ader Gesteinsmehle auszobringen bis am
Tag der Ernte. www . Agrodiinger.de
FIYRIRGENEY kunn mil Jjeder hnnghedsithiichen Filan .u-nb:l.'hlll:.l:t:]'lr]l:.l:-l'

als Blatt-Dilnger awsmebracht werden,
e komiplette Pllanzenernihrung bieten wir '-| o
Jetzt anch mit Diingegranulat aus eigener \P Fﬁ _

Produktion fiir den Wein- und Obsthaa an. uﬂ hﬁﬂ% '.:- Spemﬂhties

Alles in einem KORN

Hickselmaterial bis 500 m¥7 ha auf
_ ¥ Neuanlagen als Feuchtigkeltsschutz

Diinge-Kalk und Erosionsschutz mit Holzhiicksel und Kompost
frei Weinherg susgehracht mit unserer Groltechnik

Erdteuchte Kalke fur den Weinbau jo nach Bedarf mit und ohne Magnesinm
Fragen Sie an, wir machen Thioen et wiverbindliches Angebaot
unid stellen den Kontakl 2o unserer Vertretung in Threr Region her,

Weiter bicten wir Kalkoranulat spezicll filr den Weinbau mit Magne:s.ium und Boran.
MI_LJJGR.M*E U3 gekippd, Big Bag und als Sackware an.

Schneider Verblasetechnik o K., D-T0002 Kleines Wiesental- Wies

www Verblaselechnikode 75 OTHH 919105

NEIDER|

sSCH
- - ’
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SPIESS{JURANIA

&' Vincare

Fungizidkambination gegen Rebenperonospora

poppelt halt besser! |

Vorteile auf einen Blick

s Vincare, das neue Fungizid mit
zwei sich in der Wirkungsweise
erganzenden Wirkstoffen,

» Benthiavalicarb ist der teil-
systamischer Wirkstoft der in
das Blatt eindringt.

= Folpet wehrt als Belagsfun-
gizid von aulfien auf dem Blatt-
gewebe den Befall ab.

» Diese Kombination sines vor-
beugenden (protektiven) und
gines abstoppenden (kurati-
ven} Wirkstoffes ergibt eine
2uverldssige Wirkung  mit

langem Schutz gegen den
talschen Mehltau.

* Dig Aufwandmenge betrdgt
0.5 bis 2,0 kg pro ha
{0,125% = 125 g/ 00 Liter).

Spiess-Urania Chemicals GmbH

Heidenkampsweg 77 - 20057 Hamburg
Intarmet: www.spiess-Urania.com
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Vertriebsleiter:
www.valpadana.it

1430 Hydrostat Allrad

- 3-Zyl. Perkins 26 PS5

- unabh, Zapfwelle mit Normalprofil

- Dreipunktkraftheber Kat.1

- ab 90 cm Aubenbreite maglich

- Wendeplattform und Kabine lieferbar

4500 Allrad Achslenker

-ab 1,12 m AuBenbreite lieferbar

- 3-Zyl. Yanmar 23 bis 36 P5

- Bynchrongetriebe 25 kmih

- Allrad zuschaltbar,

= Dibad-Scheibenbremsean

- Kat. 1 Dreipunktkraftheber 1000 kg
- Tankvolumen 50 Liter

- Halb- und Vollkabine lieferbar

Baureihe 6000

- als Knicklenker und Wendetraktor

- 40 km/h, 44-66 PS5 Yanmar und lohn Deere
- Synchrongetriebe mit Fower Shuttle

- als Knicklenker ab 1,02 m Aulbenbreite

- Halbkabine und Klimakabine lieferbar

Baureihe 3600

- als Knicklenker mit Wendeplattform und
als Achslenker mit Wendeplattform

= 40 km/h, 85-99 PS Cummins

- Synchrongetriebe mit Fower Shuttle

- als Knicklenker ab 1,20 m Aulenbreite

- Halbkabine und Klimakabine lieferbar

Vailpadana-Spezialtraktorenvertrieb

Gamstadter LandstraBe 31
09192 Erfurt-Ermstedt
Tel.: {036208) 77560 Fax: 77562

Heiko Schmidt mobil 0171 2771249
info@valpadana-traktoren.de
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Das Beste fig,;_
lhren Rebstandoft &
% ALVAHUM®- Komit

% t.___,L -. }

S &
i

=
Wertvoller Humus in guten Hinden.

Aus organischen Rohstoffen (Bio-u. Griinabfall) entsteht bel uns ALVAHUM®- Kompaost,
ein wertvoller Bodenverbesserer und hochwertiger Dinger. Ihe Vorteil:

= Sicherung des Humusbedarfes im Weinbau

o Strulcturverbesserung des Bodens

« effektiver Erosionsschutz und erhéhte Wasserhaltekraft

Nutzen Sie auch unseren gunstigen Transport- und Ausbringservice,
Wir freuen uns aut thren Anrufl

Humuswerk Essenheim Tel. 06132 79047 - D
Biokompostwerk Grinstadt Tel. 06359 5071
Vergarungsanlage Hoppstadten-Weiersbach  Tel. 06782 1071-0

Zentrale Kompostvermarktung
Dipl.-Biologe Uwe Honacker Mobil 0170 2215405

Veolia Umweltservice West GrmbH
A Gekenheimer Graben g2
l;,q,n E|1'IEEI'I- Kemnpten
i T-4 th -u?ﬂ ':_hlrr 5'

() veoua

WMWELTSERVICE
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UNSERE TECHNIK FUR IHRE SICHERHEIT

SICHERHEIT

@ Innovative Gefahrenmeldesysteme

® 30 Jahre Erfahrung im Bereich Sicherheitstechnik
©® 365 Tage/24 Stunden Notdienst Service

® systemintegration und Vernetzung

® Projektierung, Montage, Service und Wartung

@ Zulassungen ISO 9001 |VdS|DIM 14675

® Ubernahme von Fremdanlagen (Service,
Inspektion. Wartung)

WWW.YOGEL-SICHERHEIT.DE

1 & o2l g8 /!

Vogel Sicherheitsaniagen GmbH - Seeber Flur 17 - 55545 Bad Kreuznach
Telefon 0B71/794740-0 - Telefax 067 1/794740-10 - info@vogel-sicherheit. da
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Werkmann Mobel

Handwerklich gefertigte Mdbel
aus heimischen Hilzern,
ein bieibender
Wert iiber Jahrzehnte.

|
b

Handarbeit - nach Thren Mafien
und persénlichen Wiinschen.

Probierstuben

—» sorgfiltige Beratung van Mensch zu Mensch
—» reclle Praise

= puaktas Aufmessen vor Ort

= Liaferunyg frai Haus

=¥ fachgerechts Montage

Bewirtungstheke

Sie haben aigene Vorstellungen - wir realisiaren Sie.
- &2 suchen Mobel for ein ganzes Leban - wir fertigen Sle.
- Hie erwarten dig Werarbeifung weo heimischen Hlzern - wir erflillen Sie.
= Sia Brauchen @in Somndermal - das ist bei uns Standard.

Massivholzmébal

Werkmann
Mabel Am Schellenberg 4 Tel.: (0 61 50) 72 34
Easd Werkmans & Sthne CoR 24380 Erzhausan | bei Darmsadt Fax: {0 61 50) 75 12

www.werkmann-moebel.de
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Besuchen Sie uns in Nieder-Olm auf unserem
Gemeinschaftsstand F5

Landmaschinen Freund GmbH & Co . KG
55288 Partenheim, Heearstr. 55-61
Tel: 0-5?32 9164 0, E-mail: info@freund-garten.de

EaIEEEaEEa

Landmasnhlnen Martin Wilhelm
67821 Oberndorf, Hauptstr. 44a
Tel: 06362-9930 24, E-mail: info@landtechnik-wilhelm.de

MASSEY FERGUSON MASSEY FERGUSON
50 Jahre MF Neuer Schmalspurschlepper

50 Jahre Innovation Entwickelt bei MF

Sehen Sie die neue Massey Ferguson Schmalspurschiepper-Reihe
3625-3635-3645-3645 V-GE-5-F, Plattform ader Kabinenschiepper.
Mit den neuen Drehmoment-Starken AGCO-5ISU 3 Zylinder Turbo Motoren.
Hochleistung-Motoren von 51-74 kW (69-100 PS)
Mit 24-24 Gang Synchro-Wende-Getriebe, oder PowerShuttle.
SuperTurn® Vorderachse mit enormer Wendigkeit. u.v.m.

Auf Wunsch mit Joystik-Steuerung fur Powershuttle, Zapfwelle, Heckindr,, Zapiwellenst,
Handgas, Zusatzgerdtesteuerung.
Bai der 5-Varsion gine Superbreite Kabme mit 1,20 m Kabinenbreite, bei 1,32 m Aulenbreiteuv.m
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WILLMES

Sukuetl seil 13910

WIR SIND DA!

62. Agrartage in Nieder-Olm, Stand: F 44 {AuBengeldnda)

Saonst arreichan Sz uns 24 Stunden taglich -
ar 385 Tagan Im Jabr urler:

+49 (01805 /585 424
VL bl Birnades dniks tiuen Sl Fislisil £
Crder

+49 (0)621 /324 70 93-0

Eoohenalh, 17
AETES Marn e

Teiton: 48 qIea1 ¢+ 320 70 B0
Talefme: +48 101827334 TO9E-44

E-Pailr infagiwiimes.de
ok wvaw.wiimes.do
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LUST AUF ETIKETTEN ?

DAS NASS BEHERRSCHTE ER
SCHOM IMMER, ..

o UND JETLIT HAFTET ER
AUCH UBERALL !

MASSLEIMETIKETTEN - ROLLENHAFTETIKETTEN

Seb, Wolf GmibH + Graphischer Batrleb und Exikettenverlag

Sonnenbergstrasse & - 65343 Elpville + Postfach 1563 - 65335 Eitville
Telefon: ;61232079 -0 - Fax; 061 23307935 - E-Mail: mail@sebwoif.de - vwww.sebwolf.de




Roll-Up-Banner FDthrafiE Visitenkarten
Etikﬁ"ttﬁﬂ Piakate Aufsteller Internetseiten Malerel
S DESEQH arietpipier PTOSEEKIE mraptation
Gestaltung  Amzeigen Sigﬂlf'tﬂ

BEegleitung bis rum fertigen Druck

Allgg < einer. .

s ‘grafik-design

W yp-design.de
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Firmengriindung 1920

Wilhelm Roll - Weinbaugerate

36166 Haunetal — Wehrda
Tel : 06673/343 Fax 06673/1272
E-Mail: info@roell-weinbaugeraete.de

( EACHGROSSHANDLUNG |é )(( ‘

FUR KELLEREIBEDARF-

KELLEREIMASCHINEN- Artur Porr

HOCHDRUCK- UND LAGER-  sasge Osarfalsan

TAMNKS GMBH an der Nahe '
Telefon DET E5 /9464 -0
Telelax 06T 55/9464 25

[ntemet: waw.arturporn.de
E-Mail: inio@arurparr.de

Vertriehsporiner von EU c H E R

Kieselguriilter E
Flotaotionsanlagen ‘fasl In
Abfillanfagen
Selbst- und Naossklebestikettiormoschinen
Edelstahl Maische- und Weinlagertonks
Gartemperaturilhrung

Weinflaschen und Floschenverpockungen
* NMaturkorken — Flaschenverschllisse —

&HDMACDRE' )

o W R W
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ACKERBAU - WEINBAU - OBSTBAU

“grartage

Rheinhessen
24.-28. Januar 2011

238

Maschinen- und Gerateausstellung
26. - 28. Januar 2011

Die Agrartage Rheinhessen in Nieder-Olm sind zu einem festen
Bestandteil im Jahreskalender von Winzern und Ausstellern ge-
worden. Mit erstmals tiber 300 Ausstellern wird die Messe in
diesem Jahr so attraktiv wie nie zuvor. Die stetige Erweiterung
der Ausstellungsflache und der steigende Besucherandrang
haben die Veranstalter und die Stadt Nieder-Olm im letzten Jahr
veranlasst, ein Konzept fiir die kommenden Jahre zu entwickeln.
Beachten Sie bitte die Verkehrsfiihrung, die sich im Jahr 2010
bewahrt hat, beziiglich Parkflachen und Einbahnregelungen. Die
Anfahrt ist nur tiber die Autobahnabfahrt Nieder-Olm Siid/Saul-
heim sinnvoll. Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer
Homepage.

Die Kombination zwischen Vortragen und kompakter Ausstel-
lungsflache wird sicher auch in diesem Jahr zu einem Marken-
zeichen der Agrartage Rheinhessen werden. Die ,Messe der
kurzen Wege" bietet jedem Besucher vielfaltige Mdglichkeiten.

Nutzen Sie das Internetportal www.agrartage.de - hier
konnen Sie alle Informationen der Agrartage Rheinhessen und
der einzelnen Aussteller erfahren.

Offnungszeiten

Mittwoch und Donnerstag
8.30 Uhr - 17.00 Uhr

Freitag
8.30 Uhr - 16.00 Uhr
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[, Sirnne Seling

Dr. Siedar Waimar

Gy, Horst Schuchmann

DOr. Christian Blgkert

. Micha=l Blanka

Kontaktadressen, Telefon und E-miail

Dienstsity, - Funktion

hax Hubnes-nstiug
Deatmald

DLR R=N-F Dienstsitz Kreuznach
Gruppe PMlanzenbau = Ernd@hnuang

CLA R=h=-H Digrusisitz Krauzrach
Gruppe Pllanzenbau - Emdhrung

DL Mittellungen
Frankfurt

Insdiful idr Obst- w. Gemilsabau
Liniwarsital Sonn

_Kontaktdaten

ot R et
simone seling & mrk.bund.de

0E7 2 B20-413
stefan waimar@dis rip.de

0671 / B20-479
Em_ﬂwﬁﬁﬂymmmﬁ_ﬂumm 3

DEQ /247 BB-483
chickert @DLG.grg

n2og | 73-5135
MagaG @ uri-bonn,. dedbetbay

O, Joscd Steeil Kompatenzs, Chstbau, Bavendor 0751/ 7903-325

Fachb, Nachermlephysiologie slreil @xgb-averiod de
Giinter Hensel CLR Rheinpfalz Diensisitz 06133 F930-136

Oppeanheim ginter. hensslEdin rlp.de
Cr. Haidrur Viogt Jlius Kidhn-instriut (JKI) D&E221 / BE 805 30

Bundesforschungsinst. . Bufluspfl hedron yegli2iki. bund.de
Ot Schatzs] OLR R-M-H Diersisitz Oopenhein, BE1E3 k0111

Abtedungsiitzr Wainhau pitg.achastzeld@drrip.de
Cr. Bernd Prior CLR R-MN-H Digrwsisitz Oopenhaim, E133 fe30-184

Grupps Wainbau bernd.prior@d g de
D, Georg Hil DLR R-H-H Diersisite Gopenhein, 06133 / 30-167

Gruppe Weinbau georg hil@dnip.de
Jurgen Wagenitz OLR R-N-H Dignstsitz Oppanhsim, OE132 7 930-159

Gruppe YWainbau jLergenwagerdz S die ripods
hatihias Porten DLE Mogel (5531 /956 406

Gruppe Weinbau manhias.ooren @p de
Bemd Weachsler OLRA F-h-H Digrsisiz Copenheim 06133 F9E80-300

Giruppe Markiwirtschaft bernd wechslerdidlr.rlp de
Bernd Kern Rheinhassenwein e\, QE7ET Fas1074 -0

bernd karnErheinheseanwein.da

Maorbest Breler DLR R-N-H Dienstsitz xpenher, G133 930-1650

Gruppe Cenclogie nerer. breter @i ip. de
Jarg Weand CLR R-N-H Diensisitz Copanheim, 06133 F930-165

Gruppe Canokigis joergoweiand Bdir dp.de
Wathias Gaugler DLA A-M-H Disnstsitz Oopanhem, 15133/ 530-197

Gruppe Denclogie izt g Bl ilpde
Prof. Dr. Ruth Fachhoshechule Heilbronn Q7151 4 7 504 552
Feauchaus nuth fleuchaus fhe-hethronn.dea
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Veranstalter

Verein Ehemaliger Rheinhessischer DLAR Rheinhessen-Nahe-Hunsrick
Fachschiiler Oppenheim e.V. Dienstsitz Oppenheim

www.dir-rnh.rip.de

Posttach 1166 — 55272 Oppenheim

Wormser Str. 111 = 55278 Oppenhaim Postfach 1165 — 55272 Qppenheim
Telefon: 061 33 / 330-160 Wormser Str. 111 — 55276 Oppenheim
Telefax; 061 33 / 930-103 Telefon: 061 33 / 830-0

Talafax: 061 33 [ 930-103

e

BIENSTLESTUMNGSIENTRALIM
LAREILECHER HALIM
EHEIMMESSEM-MAJME -

HLESRUICK

Bauern- und Winzerverband Rheinland-Pfalz-5ld e.V

.

EAUERMN K wWikHIFR
mah Hadr-hiul by

inE Bhelnlar Ha

An der Brunnanstuba 33-35
6122 Mainz
Tel: 06131 / 6205-0
Fax: 05131 / 6205-50

Weinbauverband Rheinhessen
www bwy-rlp. de

Ofto-Lilienthal-Str. 4
55232 Alzay
Tal: 06731 95107000
Fax: 06731 95107570
Mail: friedrich.ellerbrock@bwy-rip.de

DLR Rheinpfalz LandFrauen Verband Rheinhessen e.V.
www. dir-rheinpfalz.rip.de
Otto-Lilienthal-Ste. 4
Bretenweg 71 oh232 Alzey
67435 Meustadt-MuBbach Tal: DET31 /85107500
Tel.: Das21 /1 671-0 Fax: 06731 (895107510
Fax: 06321 / 671-222 Mail: [andfrasen-rheinhessen&t-pnling.de



Beste Ergebnisse erzielen Sie mit
dem Original eSan-Filtertuch®.
Informieren Sie sich im Internet
unter www.erbsloeh.com oder

bei lhrem Fachdndler!

Schnelle und effektive Trubverarbeitung und Mostfiltration:

VarioFluxx® P + eSan-Filtertuch®
=VarioSan-Verfahren
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